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Editorial

Léto budiz pochvaleno

a s nim i mnozstvi dobrot v podobé pravé dozralych
plodt, ale i radovanek. V pfipadé agrarniho sektoru
jde predevsim o aktivity spojené s oslavou urody.
Dozinkové slavnosti tak klepou na dvefe anebo do-
konce v nékterych regionech jiz probéhly. Byvaji rok
od roku honosnéjsi, ndpaditéjsi, nechybi ani stanky
s mistnimi specialitami.

A nemusi jit vzdy jen o nabidku Regionalnich
potravin nebo dobrot s ozna¢enim Klasa. Téch, co na-
bizeji mistni producenti na holych prostranstvich, je
nespocet a mivaji nazvy casem pozapomenuté, zno-
vu oprasené, aby pfipomenuly pfedevsim to, jak nasi prarodice dokazali mnohdy
z mala nadélat pfimo kulindrni smrst. Na jednu z takovych prostfenych tabuli

v podobé stankl a predkladanych ochutnavek vas tentokrat zavedeme do centra
stfedoc¢eského mésta Kolin, na Ceskou bastu. Tésné pred ni se zastavime na Zemi
zivitelce v Ceskych Budgjovicich a pak uz s po¢atkem zéfi budeme v centru Lito-
méfic prochézet vystavistém Zahrada Cech.

Jako vzdy nabizime i trochu osvéty spojené s podnikdnim v potravinaiském
oboru tak pestrém a zajimavém. Zivnost spojena s potravinafstvim ma totiz uz
dnes tolik moznosti v technickém zdzemi, ze by bylo skoda nevyuzit pfilezitosti
nabizenych v podobé dotaci spojenych s projekty z Programu rozvoje venkova.
V kazdém ¢isle Potravinaiského obzoru prindsime pfiklady. Stdvame se také me-
didInimi partnery fady akci a nevyhybame se ani ¢lenstvi v porotach. Naposledy
tomu bylo v pfipadé uz zndmé a prestizni soutéze o nejlepsi obal roku. A Ze bylo
opét z ceho vybirat svéd¢i reportaz pfimo z mista cinu, z prostor stétinské stiedni
skoly, kde se po cely den bodovalo, rokovalo a vynasely ortely nad jednotlivy-
mi unikaty. Byli jsme i spolutvdrci reportazniho pofadu o zajimavém a ne tolik
znamém zpracovani repky. Pokusili jsme se vyvratit myty a mnohdy bohuzel i IZi
o ploding, kterou nam zavidi predevsim odbornici z fady dal$ich kontinent(, kde
pro jeji péstovani nejsou podminky a na polich, konkrétné v Americe, nalezneme
namisto jeji zZluté monokultury soji a kukufice. Tady se dokonce fepka zacala vyu-
zivat namisto jeji oslavy k politikafeni a vyfizovani ucti mezi politiky, jejichz zasla
slava, polni trava, jak fika trefné jedno ceské prislovi. Vznikl tak hezky televizni
porad, ktery v regionech predstavila béhem léta jak jinak, nez Regionalni televize,
jejimz je Potravinafsky obzor medidlnim partnerem.

A abychom nezapomnéli na dal$iho z rodiny mediélnich partner(, tak je tu uz
zndmé klani odbornikd z fad obchodu Retail summit s dcefinou aktivitou Retail in
Detail, kde jsme také nemohli chybét. | o tom je svédectvi v ¢isle a jeSté samozrej-
mé mnoho dalsich zajimavosti dobrych k zamysleni a pfipadnému néasledovani.

Na zavér nezbyva nez poprat dobré pocteni a pfi ném treba i zajimavé ochutnavani
nékterych, nejen letnich regiondlnich, dobrot.

Eugenie Linkova
séfredaktorka
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Mit KLASU
se vyplati!

potravin na presycenych trzich.

ochutnavky, roadshow).

Vice na www.eklasa.cz

Z pohledu spotrebitele predstavuje
znacka KLASA divéryhodny a snadny
zpusob, jak se rychle a jednoduse
orientovat pfi vybéru kvalitnich

Seznamte se s Sirokym sortimentem
ocenénych vyrobkli v prodejnach
nebo na akcich s KLASOU (vystavy,

KLASA je kvalita /
a jistota. KLA 5@

FANUC

FANUC je, diky trem zakladnim skupinam
produktd, jedinou spoleénosti v tomto
sektoru, kterd interné vyviji a vyrabi vsechny
hlavni komponenty. Kazdy detail hardwaru

i softwaru prochazi Fadou kontrolnich a
optimalizacnich procest. Vysledkem je
vynikajici funkéni spolehlivost a divéra
spokojenych zakaznikl na celém svété.

The colour of automation.

WWW.FANUC.EU

Ministerstvo
zemédeélstvi
poskytne jesté
letos na podporu
socialniho
zemédélstvi 50
miliont korun

(str. 5)

Prestizni ocenéni
Regionalni

potravina dostalo letos 107
vyrobka

(str. 16)

éeskobudéjovické
pekarna Penam
se chlubi

vyrobou “3 v 1”
(str. 34)

Skvéla vina, ktera
rozhodné stoji

za vasi pozornost
(str. 42)

V testech porazil
tvaroh vanilku
(str. 64)

Merunkové
slavnosti nabidly
oranzové plody
(str. 76)

Financni podpory v Agrarnim sektoru

Ministerstvo zemédélstvi poskytne jesté letos na podporu
socialniho zemédélstvi 50 miliont korun

Nase vlajka s textem Ceska potravina

Program rozvoje venkova otevre v zéfi 1. kolo vyzev

Pavel Sekac¢: Chceme zvysovat produkci ryb

Dalsi vyrobky nesou oznaceni KLASA

Ministr predal ocenéni nejlepsim jihomoravskym potravindm
Prestizni ocenéni Regionalni potravina

Hodné zdravi, dlouha léta

OBAL ROKU 2015 ukazal své vitéze

Cena predsedkyné poroty je startem do svétové soutéze
Plati skutecné, ze obal prodava?

O mladé konstruktéry a designéry

ze Stétinské Skoly je obrovsky zéjem

Zdrazeni potravin pod vlivem novely zakona je nesmysl|
Colosseum tipuje ceny hlavnich rostlinnych komodit

Ceské chovy mlé¢ného skotu maiji tfi pfednosti v kvalité
Ceska basta potfeti

Metoda PCR - vhodny nastroj

pro rychlé a spolehlivé stanoveni alergend

Firma Farmet propaguje ekologii v technologii lisovani
Spoluprace lidi s roboty?

Ceskobudé&jovicka pekarna Penam se chlubi vyrobou ,3 v 1”
Plést vanocku je tak trochu kumst

Srovnani potravin v CR a SRN: cena se nelisi, sloZeni leckdy ano
Novi hraci na trhu potravin se prosazuji

Specifika v nabidce potravin

Skvéla vina, ktera rozhodné stoji za vasi pozornost

V soucasnosti je trend svézich aromatickych vin,
ale bylo by chybou zavrhovat archivaci

I neziskovky budou mit svou znacku kvality

Nejlepsi chleby se pecou ve Zdaru nad Sazavou a v Ceské Lipé
Pro kvalitni chléb do obchodt Tesco

Jaké jsou u nas nejbéznéji prodavané druhy chleba
Repka jako jedly olej a biopalivo

Kukufice nejen jako potravina, ale i biopalivo

Hejnické slavnosti 2015

Brambory jako po vsech strankach zdrava potravina
Britti védci oznacili produkt nejbohatsi na vitaminy
Kavu pijte s tim, koho mate radi

V testech porazil tvaroh vanilku

Jak se vyhnout tuku u vnitfnich organd

Vyzkousejte s nami zdravé dobroty

Doporucujeme tfikrat driibez na rlizné zplsoby
Neodborné zésahy do zdravé vyzivy

mohou byt zdrojem velkych problém

Prirodni pyré bez pridavku nabizi pouze firma TOKO AGRI
K létu patfi ovocné knedliky

Zvyhodnéné zpUsoby financovéni investic

Merurikové slavnosti nabidly oranzové plody

Speciality ,de Mallorca”

Spoluprace severoceskych zemédélct a potravinarl se saskymi
Pivo patfi do skla a ne do kelimku

Jubilejni 30. ro¢nik veletrhu SALIMA 2016 jiz za pUl roku!
Ctvrtstoleti mezi milovanymi ruinami

Vsadila na mandlovici a udélala dobre

10
12

16
17
18
19
20
21

22
24
26
28
29

30
32
34
35
36
38
4
42

46
48
49
50
52
54
56
58
60
62
64
66
67
67
68

70
72
74
76
78
80
82
84
86
87



Na fadé jsou v agrarnim sektoru i podpory
ve formé subvence uroktl z komerénich tvért

V Potravinarském obzoru mimo jiné reagujeme

i na moznost ziskavani podpor z evropskych a ndarodnich
prostredkd, jak na zemédélstvi, tak na potravindrstvi

a samozrejmé i na lesnictvi, rybarstvi a vse, co s timto
rezortem souvisi. V minulosti byly tomuto tématu
vénované predevsim stranky Programu rozvoje venkova

s priklady z praxe. Tentokrdt jsou to podptrné prostredky
tifadované prostrednictvim Podpurného garancniho

a lesnického fondu (PGRLF), jejichZ forma Cerpdni nds
zaujala a ministr Marian Jurecka to vysvétluje.

P Pane ministie, rozhodl jste se zvra-
tit nepfiznivy trend a rozjizdite ,za-
rucni banku” pro zemédélce? Co vas
k takovému kroku pfimélo?
Kdyz se podivédme napfiklad do oblasti
lesnictvi, tak vétsina dreva, ktera se u nas
pokaci, se vyveze do zahranici. V cizi
zemi se zpracuje a k ndm se vraci tieba
v podobé nabytku. Je nutné si uvédomit,
ze z takového postupu nase zemé nema
témér nic.

Totiz jen kdyz tu bude i vyroba, mize
na nasem uUzemi vzniknout finalni pro-

dukt, udrzime pfidanou hodnotu a to se
logicky pozitivné odrazi i v zaméstnanosti.
PV jaké formé jsou podpory poskyto-
vany?

Jsou to podpory ve formé subvence uroka
z komercnich uvérd, dale podpory ve formé
pfimé dotace. Stejné tak se otvird moznost
vyuzit nabidku Uroc¢enych Uvéra poskytnu-
tych pfimo Podpudrnym a garan¢nim rol-
nickym a lesnickym fondem (PGRLF), které
mohou byt kombinovany s pfimou dotaci.
Jde také o podporu ve formé zajisténi ko-
mercnich Gvéra.

Ministr zemédélstvi' Ing. Marian Jurecka

Na nové programy PGRLF planujeme vy-
nalozit celkem az 550 milion0 korun. Z toho
napfiklad na programy z oblasti lesnictvi
a zpracovani dieva 200 miliond a socialni
zemédeélstvi 50 miliond korun. Fond je pfi-
praven pro letosni rok poskytnout podpory
v celkové vysi kolem 2 miliard korun.

P Zatim si mohli o dotaci nebo zajis-
téni komercniho uvéru zazadat jenom
péstitelé. Pro koho jsou dale urc¢eny?

Dosud mohli zadat jen péstitelé, nové viak
pfibyvaji drevarli a chovatelé, ktefi dosud
stali bokem. Cilem je, abychom nalili inves-
tice do Zivocisné vyroby, dfevozpracujici-
ho priimyslu a do potravinarstvi, protoze
v nich pokulhdvame, co se tyce technolo-
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gii. Dobra zkusenost téch, kdo si k chovu
postavili v poslednich letech mlékérnu,
ukazuje, Ze se jim cena mléka zhodnocuje
na dvojnasobek.
PV jakych oblastech Ize zazadat?
Novych programi PGRLF je devét, a to
Podpora ndkupu techniky pro hospodareni
v lesich, Podpora nakupu techniky a tech-
nologii pro dfevozpracujici provozovny,
Podpora skolkafskych provozoven na po-
zemcich urcenych k plnéni funkce lesa,
Finan¢ni podpora pojisténi lesnich porost(,
Zpracovatel, Uvéry na nakup ptidy, Podpora
nakupu pudy - snizeni jistiny Gvéru, Socidlni
zemédélstvi a Zajisténi uvérd. Podrobnosti
k jednotlivym programim podpor budou
uvedeny na strankach www.pgrlf.cz.
Podporu Ize rovnéz ziskat na pofizeni ze-

médélské pldy jako zakladniho prostred-
ku zemédélskych podnikatelt a zvlastni
podporu na rozvoj socidlniho zemédélstvi.
V tomto piipadé zejména na rozvoj a za-
jisténi zaméstnavani osob se zdravotnim
postizenim na farmach zemédélskych
podnikateld.

Eugenie Linkova

Foto archiv MZe

Na setkdnich se zemédeélci, potravindri a zemédélskou mlddeZr, jako tomu bylo neddvno v ZD
Uncovice, se rada dotazt ministru Marianu Jureckovi tykd prdvé projekti. Diky nim mohou zemédélci
a potravindri ziskdvat prostiedky na modernizace provozu.

Ministerstvo zemeédélstvi
poskytne jesté letos na podporu
socidlniho zemédélstvi 50 miliont korun

Zajistit zaméstnani lidem, ktefi jsou znevyhodnéni na trhu
prdce, je cilem programu socidalniho zemédélstvi, na ktery
da letos Ministerstvo zemédélstvi 50 miliont korun.
Penize jsou urceny na investice i provoz. Cerpat je muZe
zemédélec, ktery se zavdZe zaméstnat zdravotné nebo
socidlné znevyhodnéné osoby po dobu minimalné 5 let

a vytvori pro né pracovni mista.

,Chceme podporovat zodpovédné zameést-
navatele i lidi, ktefi jsou na trhu prdce né-
jakym zplsobem znevyhodnéni a zdroven
pomtizeme udrZet zaméstnanost v zemeédel-
stvi a na venkové,” fekl ministr zemédélstvi
Marian Jurecka.

Zemédélec, ktery zaméstna znevyhod-
néné osoby, mliZze na jeden projekt ziskat

zvyhodnénou pUjc¢ku az 5 miliond korun
prostiednictvim Podplrného a garancni-
ho rolnického a lesnického fondu.

Prace v oblasti socidlniho zemédélstvi
vychdzi z potfeb zaméstnavatele a moz-
nosti zdravotné postizenych se na této
¢innosti podilet. Patfi sem jak zemédél-
ské, sadaiské a zahradnické prace, ale

i potravindrstvi a zpracovatelska c¢innost.
Zaméstnavatel, ktery vytvoli vice nez
polovinu pracovnich mist pro zdravotné
postizené, ziskdva statut chranéného
pracovisté, tzn. vyrobky a prace lze pouzit
jako ndhradni plnéni pro odbératele.

Cilem socialniho zemédélstvi je nabizet
a vytvaret sluzby, novd pracovni mista,
vzdéldvaci aktivity a poskytovat rGzné
druhy terapii pro lidi se specifickymi po-
tfebami, a to za vyuziti dostupnych zemé-
délskych zdroji v daném misté. Projekt
socialniho zemédélstvi funguje napriklad
na dvou pilotnich pracovistich v Neratové
a Tyné nad Vltavou.

Hynek Jordan
tiskovy mluv¢i Ministerstva zemédélstvi

3/2015
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Pohlidat a zkontrolovat stdda ovcr's jehriaty na pastvé je kaZdodennr nutnosti

O krizaly z chranéné dilny je velky zdjem

Zemedélstvi jako terapie

Prvnim prezidentem Agrdrni komory po roce 1990 byl soukromy zemédélec Jiri Netik.

Neni Zadnym tajemstvim, Ze po ukonceni svého funkcniho obdobi na Agrarni komore

CR se zacal vénovat cinnosti nanejvys chvilyhodné. Mimo svého hospodarstvi, kde

pracuje s rodinou, zaloZil i chranénou dilnu pro handicapované lidi a tam se tvori krasné

véci. Jde nejen o keramiku a dalsi vyrobky, ale lidé v socialnim zemédélstvi se zabyvaji

i potravindrstvim, susi napriklad ovoce na kriZaly. Jifi Netik se vénuje socidlnimu zemédélstvi
a je predsedou rady obcanského sdruZeni Pomoc Tyn nad Vltavou. Vysvétlil v rozhovoru, co je
naplni ¢innosti takto zaméstnavanych lidi.

P> Socialni zemédélstvi je pojem, ktery
se zacal v posledni dobé objevovat
stale castéji. Ministerstvo zemédélstvi
ho chce jesté letos podporit 50 miliony

Jiri Netik

korun. Co vlastné socialni zemédélstvi
znamena?

V $irSim vyznamu mluvime o socidlnim
podnikani, coz znamena zaméstnavat oso-
by znevyhodnéné na trhu prace. Na rozdil
od néj je socialni zemédélstvi specifictéjsi,
zaméstnavatelem musi byt zemédélec.
Na venkové je potieba hledat nové moz-
nosti prace pro lidi postizené at uz zdra-
votné nebo socidlné a zemédélstvi je obor,
ktery dava prostor k jejich uplatnéni. V his-
torii fungovalo socialni zemédélstvi prak-
ticky na vsech vétsich statcich, protoze
byla potfeba kazda ruka a pro kazdého se
néjakd uzite¢nd prace nasla. Tenhle stalety
model u nas prerusil nastup socialismu.
| v zadpadni Evropé ale zajem o socidlni ze-
médélstvi ochabl. Od 80. a 90. let se ale tato
oblast zemédélstvi opét zacala rozvijet. Na-
pfiklad velmi ho podporuje Evropska unie,
studuje se dokonce jako obor na vysokych
gkolach. V Ceské republice spolupracuje
Ministerstvo zemédélstvi s Ministerstvem
prace a sociélnich véci, urady prace a Jiho-
¢eskou univerzitou v Ceskych Budé&jovicich

na tom, aby v pfistim roce otevreli novy
obor socidlni zemédélstvi.

P Pro jaké lidi je vhodné zaméstnani
v socidlnim zemédélstvi?

Pfedevsim pro lidi Zijici na venkové, kde se
obtizné shani zaméstnani. Takto budou mit
moznost najit praci v blizkosti svého bydlis-
té. Oslovujeme rlizné charitativni organiza-
ce, které maji prehled o situaci v regionech,
a nabizime jim, Ze bychom jejich klientam
pomohli najit zaméstnani. Ti lidé mGzou
byt znevyhodnéni rliznym zplsobem: zdra-
votné postizeni, matky po mateiské, abs-
tinujici byvali drogové zavisli nebo starsi
lidi. V soucasnosti je nejvice lidi v socidlnim
zemédélstvi zaméstnano na malych far-
mach a biofarmach, protoze je tam vysoky
podil ru¢ni prace, coz je pravé vhodné pro
lidi s rGznym stupném postiZzeni a navic
to funguje jako terapie, kterd je pomaha
vratit zpatky do zivota. Prace je rlznorodg,
zélezi na kazdého schopnostech a moz-
nostech, kterou si zvoli. Samoziejmé zélezi
i na typu postizeni. Mohou pracovat klasic-
ky v zemédélstvi, v sadech, zahradnictvi, pfi

Potravindrsky obzor
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udrzbé parkd, mame chranéna pracovisté,
napfiklad truhlarnu, kde mohou vyrabét
jednoduché vyrobky, jako jsou geodetické
koliky, ale také slozitéjsi ndbytek. Ten jsme
nedavno dodali do nové ztizené $kolky
na Ministerstvu zemédélstvi. Pro kazdého
¢lovéka se musi najit prace, kterou je scho-
pen délat. Dulezité také je, Ze prace musi
byt konkurenceschopnd, abychom dostali
zakazku i pristé. Nestojime na principu
litosti, ze si nékdo vyrobky nebo sluzby ku-
puje, jen aby pomohl. Pracuji u nds invalidé,
ale nedélame invalidni keramiku. Jde nam
o to, nabidnout kvalitu a dobfe odvedenou
praci.

»Jak se potencialni zaméstnavatelé
vlibec dozvédi o moznostech socialni-
ho zemédélstvi?

Porddame Skoleni pro mozné budouci
zaméstnavatele. Zemédélcim pomahame
tfeba vytipovat, jakou praci by u nich mohli
postizeni délat. Podle nadich soucasnych
zkudenosti to lidi zajima. Chtéji pomahat
v misté, kde bydli a pracuji.

»Co pfinese zaméstnavatelim, kdyz
se zapoji do socialniho zemédélstvi?
Ma to dvé roviny, mlzou ziskat zaméstnan-
ce na cinnosti, které nejsou pro kazdého
vhodné, jsou napfiklad pfilis jednotvarné.
Obdrzi také podporu z Gfadu préace a navic

ted’ mdme programy na Podplrném a ga-
ran¢nim rolnickém a lesnickém fondu, které
jim pomohou zajistit zazemi pro vyrobu.
Do konce roku z nich pljde na socialni ze-
médélstvi 50 miliond korun. Zaméstnavatel
vlastné pomuze sobé i lidem, fada zamést-
navatell ma i moralni zajem, prosté pomoct
ve svém okoli. Samoziejmé, nikdo z toho
nezbohatne, ale znamena to také, Ze se lidé
zajimaji o to, co se déje kolem nich a snazi se
o celkovy rozvoj obci, ve kterych ziji.

P> Osvédcilo se vam propojovani znevy-
hodnénych a ostatnich zaméstnancii?
Je podminkou, aby zaméstnavatel skute¢né
byl schopen tolerovat urcité nedostatky
ve vykonnosti téch lidi. Zemédélec musi
mit smlouvu se sdruzenim, které ma socia-
Ini odbornost, a to pak dohlidne, aby za-
méstnavatel vytvoril vhodné podminky pro
zdravotné postizené. Opét zalezi na jejich
specifickych potrebach, kterym se muize
uzpUsobit pracovni doba nebo napln prace.
P Kde se lidé, ktefi chtéji najit praci
v socialnim zemédélstvi nebo naopak
chtéji praci nabidnout, dozvédi po-
tifebné informace?

Mame v planu do nékolika tydnd spus-
tit webové stranky Socidlni zemédélstvi.
Uz ted registrujeme zajem budoucich
moznych zaméstnavatell i zaméstnanc,

Osetreni mladych stromkd v sadech je pestrd prace

jednim z nasich hlavnich ukoll tak bude

v regionech propojit nabidku a poptav-

ku prace. Zaroven budeme informovat

o Uspésnych projektech, které mizou po-
slouzit jako inspirace.

Eugenie Linkova

Foto: POMOC Tyn nad Vitavou, z.s.

Nase vlajka s textem Ceskéa potravina

Ministerstvo zemédélstvi poslalo do meziresortniho pripominkového
Fizeni novelu zdkona o potravindch, ktera zakaZe pouZivani zavadéjicich
log u vyrobka, které nepochdzi z Ceska. Vyrobci nebudou moci ddvat

na potraviny napisy jako napfiklad Ceskd republika, ceskd kvalita ¢i mapu
nebo vlajku CR, pokud nebude vyrobek vyrobeny v Cesku. Na tiskové
konferenci koncem cervence to Fekl ministr zemédélstvi Marian Jurecka.

Ceské potravina

Wyrobek také bude muset byt vyroben z ¢eskych surovin. U potravin, které
se skladaji z vice surovin, bude muset byt obsah cCeskych ¢dsti minimdlné 75 procent.

Novela by méla zacit platit od poloviny roku
2016.,,Dosavadni oznacovdni ceskych potravin
je velmi neprehledné az chaotické. Nékteri po-
travindri situace zneuZivaji a odkazuji na cesky
plvod, aniz by byla potravina aspor v Ceské
republice vyrobena," fekl ministr.

Podobné chce ministerstvo upravit i po-
uzivani symboll trikoléry nebo ceského
Iva na potravinach. Mély by se také presnéji
specifikovat podminky pro pouzivani slov
pfirodni, pravé ¢i Cerstvé.

Ministr také predstavil logo, které si budou
moci potravinari, ktefi podminky splni, dat

na své vyrobky. Moznost pouzivani upravi
ministerska vyhlaska. Logo vybirala minis-
terska komise ze stovky navrh(, nakonec se
pfiklonila k varianté ceské vlajky, pod ni je
napis Ceska potravina. PGvodni soutéz mu-
selo ministerstvo prodlouzit a zvysit odménu
z 50.000 na 90.000K¢. Tvirci pdvodné poslali
osm navrhd. Nakonec se ministrovi nelibil
zadny navrh, logo vzniklo na pidé minister-
stva. ,,Nikdo nikomu nic neplatil," fekl Jurecka.
Potraviny, které nemohou pochazet z ces-
kych surovin, naptiklad ¢okolddové vyrobky,
budou moci mit alespori oznaceni Vyrobeno

v Ceské republice. Podle ministerstva neni
podle evropské legislativy povinné uvadét
zemi plvodu u vsech vyrobkd, ale jenom
u vybranych skupin, jako jsou maso, ovoce ci
zelenina. Podle zakona o potravinach a taba-
kovych vyrobcich v pfipadé klamavého ozna-
Covani potravin mlze byt ulozena pokuta az
deset miliond korun.

Ministerstvo se bude snazit vyuzit nové
logo i marketingoveé, vysi podpory ale Jurecka
nezverejnil. ,,Je to zdleZitost, kterou musime
zvazovat z hlediska nepovolené podpory,* uza-
viel ministr. ()
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Program rozvoje venkova

r’ v/

otevre v zari

1. kolo wjzev

V minulém Ccisle Potravindrského obzoru byli ¢tend¥i informovani, Ze v zari 2015 bude
vyhldseno u nékterych operaci Programu rozvoje venkova CR 2014 — 2020 (,,PRV 2014+%)
1. kolo prijma Zadosti o dotace. Do tohoto tivodniho kola byly pFednostné vybrany

ty oblasti zemédélsko - potravinarského komplexu, které u Zadatelti v pfedchozim
programovém obdobi patfily mezi nejZadanéjsi nebo jsou zaméreny na vyvoj a zavadéni

inovativnich postupu do praxe.

PRV 2014+ vyhlasuje prvni vyzvy
k predkladani zadosti o dotace

V ramci 1. kola projektovych opatteni bu-
dou pfijimany zadosti v nékolika operacich.
Pro prfehlednost jsou nazvy jednotlivych
operaci a k nim pfrislusné finan¢ni alokace
usporadany do nasledujici tabulky.

Konkrétni operace Alokace na vyzvu

4.1.1 Investice do zemédelskjch 5,0 100 000,- Ke
podnik

4.2.1 Zpracovani a uvadéni na trh

zemédglskych produktd LRI

4.3.2 Lesnicka infrastruktura 345000 000,- K¢

8.6.1 Technika a technologie pro

lesni hospoda¥stvi BRI

16.2.2 Podpora vyvoje novych
produktd, postupd a technologi
pfi zpracovani zemédeélskych pro-
dukt a jejich uvadéni na trh

603 000 000,- K¢

— o il
e paer R

*

Potravinarsky

Z uvedené tabulky vyplyva, Ze zdjemci o do-
tace v potravinaiské oblasti se budou moci
uchazet o podporu svych projektl ve dvou
oblastech. Konkrétni Pravidla pro zadatele
jsou umisténa na webu MZe www.eagri.cz/
PRV, proto v nasledujicich fadcich uvéddime
k oteviranym ,potravinaiskym” operacim
jen nékolik nejzakladnéjsich informaci.

Operace 4.2.1 Zpracovani
a uvadeéni na trh zemédélskych
produktii

Cilem této operace je zlepSeni konkuren-
ceschopnosti prvovyrobcd (pfedevsim
malych a stfednich podnikd) jejich lepsim
zac¢lenénim do zemédélsko-potravinaiské-
ho fetézce. Pozadovaného stavu je mozno
dosdahnout prostfednictvim programu
jakosti, zvysenim efektivity vyroby, prida-
vanim hodnoty zemédélskych produktd

i

a podporou mistnich trhl a kratkych doda-
vatelskych fetézcli, seskupeni a organizaci
producentl a mezioborovych organizaci.

Podporované aktivity a typy pFijemcti
Budou podporovany investice do zafizeni
a modernich technologii, které souviseji
se zpracovanim zemédélskych produktd
a uvadénim vyrobkl na trh. Konkrétné tedy
budou podporovény investice do zafizeni
pro vyrobu potravin a krmiv, do vybaveni
pro findlni Gpravu, baleni a znaceni produkt(i
a do skladovéni. V neposledni fadé bude
mozno podpofit projekty zaméfené na inves-
tice souvisejici s uvadénim produktd na trh,
a to v€etné vystavby a rekonstrukci budov.

Prijemcem muze byt zemédélsky podnika-
tel, vyrobce potravin nebo vyrobce krmiv,
ktery splnuje definici mikro, malého, nebo
stfedniho podniku.

Nové pofizené technologie spolecnosti VAHALA a spol. s .o (masnd vyroba)

113/2015

Rozsiteni technologie malé mlékarny

16.2.2 Podpora vyvoje novych
produktii, postupii a technologii
pfi zpracovani zemédélskych
produktii a jejich uvadéni na trh

Operace je zaméfena na rozvoj inovaci pfi
zpracovani zemédélskych produktl a jejich
uvadéni na trh. Budou podporovény pro-
jekty, které zavadéji nové nebo vyznamné
zlepsuji stavajici produkty, postupy, nebo
technologie s ohledem na jejich charakte-
ristiky nebo zamyslené uziti. Operace ma
prirezovy charakter a je zacilena na posile-
ni vazeb mezi zemédélstvim, produkci po-
travin, lesnictvim a vyzkumem. Realizované
projekty pfispéji ke zlepseni konkurence-
schopnosti prvovyrobc(.

Podporované aktivity a typy pFijemcii

Pfedmétem podpory budou provozni
ndklady spoluprdce vzniklé pfi vyvo-
ji a aplikaci novych produktd, postupt
a technologii ve zpracovani zemédélskych
produktl resp. vyrobé potravin a krmiv.
Dale bude poskytnuta financ¢ni dotace
na pfimé ndaklady, které budou souviset
s vyrobou inovativnich produktl a se

zavedenim inovativnich postupl a tech-
nologii do praxe - tyto aktivity musi byt
vysledkem spoluprace s vyzkumnou in-
stituci (tyka se i investic, pokud nebudou
dotovany v ramci opatfeni 4 - Investice
do hmotného majetku).

Inovativnost projektu posoudi odborna
komise pred schvalenim projektu.

Zadatelem bude uskupeni minimalné dvou

subjektd, kdy minimalné jeden subjekt
bude muset prokazat podnikatelskou ¢in-
nost v odvétvi potravinaistvi nebo vyroby
krmiv a minimalné jeden subjekt musi byt
vyzkumnou instituci.

Dale bude moci byt pfijemcem jednotlivy
vyrobce potravin nebo vyrobce krmiv, ktery
ma k vyvoji nového produktu, postupu
nebo technologie vlastni kvalifikovany per-
sonal a vyrobni prostfedky.

Ohlédnuti za koncicim
programovym obdobim
Pti rozjezdu PRV 2014+ si Ize jen pfat, aby

i toto programové obdobi bylo tak uspés-
né jako Program rozvoje venkova CR 2007

EVROPSKA UNIE "
Evropsky zemédélsky fond pro rozvoj venkova \'
Evropa investuje do venkovskych oblasti 'y

Program rozvoje venkova

- 2013. V jeho pribéhu bylo vyhlaseno
23 kol pfijm0 zadosti a celkovéd alokace
financ¢nich prostredkl je zazavazkovana
témér ze 100 %.

V ramci pribéznych modifikaci progra-
mu byly nastavovany takové mechanismy
Cerpani, které prispély k maximalnimu
docerpani celkové financ¢ni alokace. Dle
statistického prehledu k 30. 4. 2015 bylo
k dota¢ni podpofe v rdmci celého progra-
mu schvéleno cca 37 tisic projektl v cel-
kovém finan¢nim objemu cca 45 miliard
korun.

Je potésujici, ze dota¢ni podpora v mi-
nulych letech pfispéla k realizaci rady
zajimavych zamérd a projektld v oblasti
potravinaiské vyroby. S nékterymi Uspés-
né realizovanymi se mohou zdjemci
pro inspiraci seznamit v brozufe, kterd
predstavuje projekty potravinafiskych
zpracovatell ve Zlinském a Olomouckém
kraji. Tento material je k dispozici na webu
MZe, konkrétné na www.eagri /Venkov/
Publikace a dokumenty.

Eugenie Linkova ve spolupraci s odbo-

rem RO PRV Ministerstva zemédélstvi
foto archiv MZE a zadatel

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI
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Rybafstvi

Pavel Sekac:

Chceme zvySova
produkci ryp

10 Potravindrsky obzor

Ceské produkéni rybdrstvi

je na startu nové sedmiletky,

v niZ bude mit k dispozici
priblizné 1 miliardu korun

v rdmci Operacniho programu
Rybarstvi 2014 — 2020. Je to

mimoradna prileZitost podpory

odvétvi, ktera navazuje na Operacni program Rybarstvi

a Ndrodni strategicky plan na obdobi 2007 — 2013.Ndméstku
ministra zemédélstvi, Ing. Pavlu Sekacovi, ktery je mimo jiné
odpovédny i za Sekci pro spole¢nou zemédélskou a rybdrskou
politiku EU, jsme poloZzili nékolik otdzek.

PV loiiském vydani Potravinaiské-
ho obzoru jsme informovali, ze EU
ve svych ¢lenskych statech pfipravuje
dil¢im zplisobem potenciondlni zada-
tele o podporu z OP Rybarstvi na pro-
jekty s tim spojené. Na co se vztahuji
a co je hlavnim poslanim tohoto pro-
gramu?

Hlavnim cilem je prostfednictvim Operac-
niho programu Rybdistvi v programovém
obdobi 2014 - 2020 zvysit konkurence-
schopnost a stabilizovat sektor. Predevsim
budeme investovat do tradi¢ni akvakultury
a do recirkula¢nich zafizeni, pomoci kte-
rych chceme zvysovat produkci ryb. Mezi
dalsi cile programu patii investice do zvyse-

Chovné nadrze

ni podilu zpracovanych ryb, Gispésna propa-
gace akvakultury, podpora konzumace ryb
a podpora transferu védeckych poznatkd
do podnikd akvakultury z hlediska produk-
tové a procesni inovace.

P Piedpokladané ¢erpani podptrnych
prostfedkli na roky 2015-2016 je jiz
pfipravené a schvélené. O jaké jde pe-
nize a na co je Ize vyuzit?

V letech 2015 a 2016 médme v planu vyhlasit
5 vyzev, ve kterych mohou Zadatelé vycer-
pat az 680 milion korun. Uvedené vyzvy
budou orientovany na inovace v podnicich,
investice do akvakultury, véetné vystavby
rybnikd, Uspory spotieby energie, vybu-
dovani modernich recirkula¢nich zafizeni

Odbahnénr

Viysazovanr tihore

Ndmeéstek ministra zemédélstvi Ing. Pavel Sekdc

a pratoc¢nych systému s docistovanim. Bu-
deme podporovat i diverzifikaci produkce
akvakultury prostfednictvim rozvoje do-
plnkovych aktivit (napf. rybarska turistika)
a v neposledni fadé i obnovu stavajicich
rybnikd. Mame v planu také podpofit nové
chovatele a umoznit jim snadnéjsi vstup
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Chovny rybnik

do tradi¢niho odvétvi rybafstvi. Stale bu-
deme pracovat na zvyseni informovanosti
spotfebiteld v navaznosti na pozadavky
zdravé vyzivy a zdravého Zivotniho stylu
ve vztahu k produktdm akvakultury.

PV podkladech k OP Rybafstvi je
zminka i o moznosti ¢erpat tyto penize
na nakup potiebné techniky ke zpra-
covani ryb. Jde jen o zpracovatele ryb
sladkovodnich nebo i téch, co u nas
finalizuji produkci motskych, nakou-
penych ryb.

Finan¢ni prostfedky z Operaéniho pro-
gramu Rybafstvi 2014 - 2020 je mozné
Cerpat na zpracovani produktl rybolovu
a akvakultury, mezi které patfi i zpracovani
mofskych ryb. Toto je umoznéno hlavné
z dlvodu naplnéni kapacit zpracoven ryb.
V rdmci zpracovani ryb bude mozné zadat
o podporu na nakup techniky od vysklad-
néni ryb na zpracovné az po findlni Gpravu
jako je uzeni a nasledné baleni v¢etné zna-
ceni vyrobka.

»Program poc¢ita mimo jiné i se zvy-
Sovanim vyznamu akvakultury u ve-
fejnosti. Co vie tento pojem v sobé
zahrnuje?

V programovém obdobi 2014 - 2020 po-
¢itdme také s propagacnimi a komunikac-
nimi aktivitami zacilenymi na produkty
sladkovodni akvakultury a jejich konzuma-
ci. AvSak podoba téchto aktivit bude oproti
obdobi 2007 - 2013 rozdilnd. Planujeme
vétsi mnozstvi mensich, tedy i Iépe zacile-
nych akci (napf. formou veletrhi a vystav).
P>Pocita se i s vysazovanim nékterych
ryb a tyka se to i uhotfd. Mlzete vy-
svétlit, s ¢im pfi této ¢innosti mohou
rybarské svazy pocitat?

Ano, podporu Ize poskytnout na naklady
pfimo spojené s Ucasti na zachovavani
a rozmnozovani vodnich Zzivoc¢ich(, avsak
dle pravnich predpist Evropské unie pouze
v ramci program0 pro ochranu a obnovu
biologické rozmanitosti vypracovanych ve-
fejnymi organy nebo pod jejich dohledem.
Proto pocitdme pouze s podporou vysazo-
vani uhote fi¢niho, kterd je v souladu s Pl&-
nem managementu Ghote Fi¢niho v CR.

Prodejna ryb

Vysazovani je realizovano ve formé monté
nebo rozkrmeného mladého uhofe o délce
mensi nez 20cm do vybranych rybaiskych
revirl v povodi feky Labe a reky Odry.

P Zvysi se i néjakym zpisobem dohled
nad cistotou vod, aby se nestavalo, ze
nékteré, zejména chemické firmy, vy-
pusti do toku jedovaty odpad a zahubi
se tak tuny ryb, které nutné uhynou?
Operacni program Rybaistvi 2014 - 2020
nenahrazuje gesci Ministerstva zivotniho
prostiedi, které pokryva sledovani jakosti
vod ve vodnich tocich a vytvafi legislativu
ke kontrole vypousténi odpadnich vod,
kterd obsahuje povolené limity koncent-
raci vypousténych nebezpecnych a zvlasté
nebezpecnych latek. Znecistovatelé jsou
povinni zajistit kontrolu vypousténych
odpadnich vod. Ceska inspekce Zivotniho
prostiedi a spravci vodnich tokd kont-
roluji, zda limity koncentraci i mnozstvi
znedisténi povolené vodopravnimi urady
jsou dodrzovény.

»Jak je nastavena kontrolni ¢innost
u téchto projekta?

Jde o standardni procesy a cinnosti vyply-
vajici ze zédkona o vodach (z. ¢ 254/2001
Sb., v platném znéni) a souvisejicich legis-
lativnich predpist, které plati nad ramec
operacnich programu vsech resort(.

PV posledni dobé jsme svédky i ne
vzdy spravné provozni praxe u ma-
lych vodnich elektraren, kdy ohrozuji
Spatnou regulaci tokl praci rybari
a dochazi k ¢asto zbyte¢nym Ghyniim
ryb. Pocita projekt i s timto ziejmé do-
hledem a kontrolou této ¢innosti?
Obecné plati, ze provoz kazdé malé vodni
elektrarny (MVE) se fidi manipula¢nim
a provoznim radem, ktery vznikd na zakladé
konzultaci dot¢enych subjektd (provozo-
vatel MVE, sprévce vodniho toku, organy
ochrany ptirody, dalsi uzivatelé vodniho
toku a vodopravni urad). Na zakladé toho
jsou projednany podminky provozu MVE
a vodopravni Ufad stanovi manipula¢ni fad,
ktery musi byt dodrzovan. Pokud dodrzovén
neni a dochdzi k odklonu od podminek pro-
vozovani, pak je-li takové poruseni zjisténo,

nastoupi sankce od vodopravniho ufadu
nebo Ceské inspekce Zivotniho prostiedi.
NejcastéjSim diskutovanym tématem je do-
drzovani ,dostatecnych” pritokd v podjezi
(tedy i zabezpeceni pritoku pres prelivnou
hranu jezu), na ktery upozoriuji sportovni
rybéfi. Ministerstvo Zivotniho prostredi, kam
tato tématika nalezi, ma pfipravit ndvrh pro
nafizeni vlady, ve kterém bude jasné vyme-
zena velikost tzv. ekologického pritoku,
jehoz dodrzeni by omezilo nepfiznivé tcinky
provozu MVE. Podminky dodrzovani pak
urcuje tato legislativa.
P Jak je tomu s podavanim projekti
a daty dil¢ich obdobi do roku 2020?
Jiz v fijnu budou moci Zadatele poprvé
v ramci Opera¢niho programu Rybafstvi
2014 - 2020 podavat své zadosti a to v opat-
fenich 2.1. Inovace, 2.2. zdmér a) Investice
do akvakultury, 2.4. Recirkula¢ni zafizeni
a pratocné systémy s docistovanim a 5.3. In-
vestice do zpracovani produktd. Od roku
2016 planujeme vyhlasovat vyzvy dvakrat
ro¢né, a to obvykle na jafe a na podzim. P¥i-
jem Zadosti bude probihat elektronicky.
»Co si od tohoto programu slibuje
ministerstvo zemédélstvi, jehoz jste
celnym predstavitelem?
Operacni program Rybafstvi 2014 - 2020
je pripraven v souladu s Viceletym néa-
rodnim strategickym planem pro akva-
kulturu a ve spolupréaci s partnery,
pfedevsim s rybarskou vefejnosti. Vérim,
Ze prostfednictvim tohoto programu dojde
k posileni konkurenceschopnosti a stabili-
zovani sektoru. Budeme usilovat o podporu
a udrzeni tisicileté tradice rybnikafstvi pro-
stfednictvim podpory tradi¢niho rybafstvi,
ale zéroven budeme podporovat inovativni
pfistupy (napf. recirkulace), pomoci kterych
dosahneme rlistu a rozsifeni produkce ryb.
Ocekavanym vysledkem je zvyseni podilu
zpracovanych ryb a sortimentu rybich pro-
duktd pro trh a zvyseni jejich konzumace.
To, co si preji ze véeho nejvice, je zvyseni
povédomi o Ceském rybdfstvi a samoziej-
mé ve vysledku udrzitelny rist celého toho-
to krdsného odvétvi.

Eugenie Linkova
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Dalsi vyrobky

nesou oznaceni KLLASA

2,

KLAS@Q)

V kvétnu a cervnu ziskalo znacku kvality KLASA celkem 19 produkti. Ocenény byly
napriklad vyrobky z rady doplrikia sportovni vyZivy, tradi¢ni i inovativni mlécné produkty
nebo masné vyrobky hned od nékolika vyrobct. V soucasné dobé je znackou KLASA

oznaceno 1 145 vyrobku od 223 vyrobcu.

Nové ocenénymi vyrobky jsou:

Shape Protein cokolada s kokosem, Shape Protein s prichuti pistacie, Shape Protein s prichuti
karamelu, Shape Protein Mash s jablkem a skorici, Shape Protein Mash cokolada s kokosem

Vyrobce: ARTIFEX INSTANT, s.r.o.

Ocenéné vyrobky jsou soucasti nové fady Women line, ur¢ené nejen pro zeny. Hlavnimi slozkami téchto produktl jsou prémiové

zdroje bilkovin a pfirodni zdroje komplexnich sacharidt.

Spolecnost Artifex Instant se zaméfuje na vyrobu a baleni instantnich granulovanych népojd. Béhem svého plsobeni si vybudova-

la silné postaveni na trhu a od roku 2007 rozsifila svoji spolupraci s oborovymi nadnarodnimi firmami.

pGHUCULﬁTE ocowur B

SHAPEER, SH

Tla¢enka svétla
Vyrobce: Frantisek Matousek

Ocenéna svétla tlacenka se odlisuje od vétsiny podobnych
vyrobkd vysokym obsahem kvalitniho masa z veprové plece
a veprového kolena. Pfijemna chut a viiné tohoto vyrobku je
déana pouzitim pfirodniho kofeni, cibule a ¢esneku.

Vyrobce Frantisek Matousek vystupuje pod obchodni
znackou Podblanické maso-uzeniny. Jednd se o ¢eskou
rodinnou firmu s tradici v oboru zpracovani masa od roku
1920. Spole¢nost provozuje mimo jiné ifiremni feznictvi-
uzendrstvi v nékolika obcich v jejim blizkém okoli.

MLATE coconr

q siperd

Klobasa z udirny
Vyrobce: Reznictvi H+H, s.r.o.

lhned po svém prvnim uvedeni natrh vroce 2014 se stala
Klobésa z udirny jednim z nejzadanéjsich vyrobk(i Reznictvi
H+H. Diky svému vysokému obsahu masa 90 %, pouziti
origindIniho kofeni a jemnému zauzeni na bukovém drevé, si
tento vyrobek oblibili zakaznici nejen podnikovych prodejen
této spolecnosti, ale vsech obchodd, které tuto klobasu svym
zakazniklm nabizeji.

Historie Reznictvi H+H se zacala psat vroce 1990. V roce
2011 ziskala firma nového majitele, ktery navazal na tradici
svych predkl a v dnesni moderni dobé, plné strojové vyroby,
se vydal sloZitou cestou
ru¢ni vyroby a hlavné
zvysovani kvality
vyrobkd.

12 Potravinarsky obzor
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Vejprnicka majonéza 85%, Lososova
pomazanka, Spaghetti, Fusilli
Vyrobce: Prochazka, a.s.

Ocenéna Vejprnicka majonéza obsahuje vysoky podil
rostlinného oleje avaje¢nych Zloutkd. Prémiovym
produktem spolec¢nosti je Lososovd pomazanka
ztepelné opracovaného lososa uzeného studenym
koufem. Znackou KLASA se mohou nové pysnit
i nesusené semolinové téstoviny Spaghetti a Fusilli.

Spole¢nost Prochazka, zndma dfive jako vyrobce
masnych vyrobk(, urazila od roku 2013 dlouhou
cestu a osvojila si vyrobu lahtddek studené a teplé
kuchyné, majonéz, ryb a rybich vyrobka.

Tradicni tvaroh, Syrovatka s pfichuti vanilka,
Jogurt Jahoda, Jogurt Cokolada
Vyrobce: ORRERO a.s.

Tradi¢ni tvaroh se vyrabi z peclivé vybraného mléka za pouziti
tzv. tvaroznikl, tradi¢nich tkaninovych pytlG. Jogurty
La Formaggeri s pfichuti jahoda a ¢okolada,

jsou vyrdbény zmléka té nejvyssi kvality,
bohatého na vyzivové slozky. Syrovatka
s pfichuti vanilka, je nizkotu¢ny a za stu- _

dena velmi osvézujici ndpoj. Viechny
ocenéné vyrobky najdete v podniko-
vych prodejnach La Formaggeria
Gran Moravia.

Orrero je jedine¢nou spolecnosti,
v niz se skloubila kvalitni ital-
skd technologie s ¢eskou
zemédélskou a chovatelskou
kvalitou. V dnesni dobé je
Orrero nejvétsi syradrnou
v Ceské republice, ktera
se podili téméf jednou
tfetinou na celkovém vyvo-
zusyrd zCR.
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Mlada kachna bez drobii, Kachna piilena,
Kachni ¢tvrtky zadni, Kachni prsa bez kosti s kiizi
Vyrobce: Vodnanska driibez, a.s.

Pro zpracovani ocenénych vyrobkl spole¢nost vyuziva
kachny, které jsou pouze ceského plvodu a pochazi
z uzavienych a kontrolovanych chovi. Vodnanska kachna
je specidlné vyslechténa k nizSimu obsahu tuku a naopak
k vy$simu podilu prsni svaloviny.

Obchodni spole¢nost Vodnanska dribez je ¢lenem kon-
cernu AGROFERT. V souc¢asné dobé je nejvétsim vyrobcem,
zpracovatelem a dodavatelem drlibeziho masa ajedinym
zpracovatelem kachniho masa v Ceské republice.

Ndrodni znacku kvality KLASA udéluje mimorddné kvalitnim potravindiskym a zemédélskym vyrobkdm ministr
zemédélstvi od roku 2003. Administraci znacky provddi Stdtni zemédeélsky intervencni fond. Ndrodni znacku kvality

ziskdvd vyrobce na tii roky. Logo KLASA slouzi spotrebitelim k lepsi orientaci na trhu pfi rozezndni vyjimecné kvalit-
nich produkti v porovndni s bézné dostupnymi potravinami. V soucasnosti mohou spotrebitelé nalézt znacku KLASA /
na obalech celkem 1 145 produktt od 223 ceskych a moravskych vyrobcd. Dalsi informace a kompletni seznam vsech KLAS@

oceneénych produkti jsou dostupné na strankdch www.eklasa.cz.

3/2015
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Ministr predal ocenéni
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iondlni potg,,;
qeoiondint Potra,

nejlepsSim jihomoravskym potravindm

Rodina kvalitnich a poctivych vyrobku pysnicich se titulem ,,Regiondlni potravina
Jihomoravského kraje” ¢i ,,Zlata Chut jizni Moravy” se letos opét rozrostla o nové

a ,chutné ¢leny”. Slavnostni predavdni ocenéni tém nejlepsim probéhlo 25.6.2015

v Brné - v rdmci Ndrodni vystavy myslivosti. Vyjimecny okamZik si Zdda i vyjimecné
hosty a pri této prileZitosti nechybéli predseda predstavenstva RegiondIni agrarni
komory Jihomoravského kraje, Ing. Vaclav Hlavacek, CSc., radni Jihomoravského kraje,
Ing. Jaroslav Parolek, ¢i Feditel SZIF, Ing. Martin Sebestydn, MBA. Mezi vzacnymi
ticastniky vsak nejvice pozornosti budil ministr zemédélstvi Ing. Marian Jurecka, ktery
celou vystavu slavnostné zahdjil a také osobné pogratuloval a pfedal ocenéni vitéznym
producentim. Stastnych majitelu prestizni znacky , Regiondlni potravina Jihomoravského
kraje” bylo ocenéno 9 a titul ,,Zlata chut jizni Moravy” md nové 12 vyrobka.

Regionalni potravina pomaha
malym producentiim

Soutéz ,Regiondlni potravina” rozhodné
neni ¢eskym spotiebitellm neznama.
Tento projekt Ministerstva zemédélstvi
Uspésné bézi jiz Sestym rokem a pravi-
delné ocenuje malé a stfedni vyrobce ve
13 krajich Cech a Moravy. Jak fekl pan mi-
nistr Jurecka: ,Ministerstvo touto soutézi
pomdaha malym producentlim regiond.
Snazi se tak ocenit a zviditelnit jejich
naro¢nou praci a napomoci jim s jejich
vyrobky uspét na trhu”.

V jihomoravském kraji se letos o zna¢-
ku uchazelo celkem 129 produktd od
38 vyrobcl. Soutézilo se v deviti kategori-
ich, pficemz nejvice obsazenou byla sku-
pina ,Pekafské vyrobky véetné téstovin”
ve které se utkalo 35 produktd. Ocenéné
vyrobky ziskavaji prdvo po dobu Ctyr let
zdarma uzivat logo ,Regiondlni potravi-
na”. vV soucasné dobé se takto ,pysni” cel-
kem 475 produktl. Administraci znacky
provadi Statni zemédélsky intervencni
fond.

»Zajem vyrobcl o tuto znacku je kazdy
rok vy33i," upfesiiuje Ing. Viera Sottniko-
va, Ph.D. z Ustavu technologie potravin
Mendelovy univerzity v Brné, kde v kvét-
nu letosniho roku odborna komise vybi-
rala nejlepsi produkty. A neni divu, nebot,
jak pani doktorka déle uvedla, prodejnost
ocenénych vyrobkd vzrista az o 20 %.
,Protlacit se” mezi tuto ,potravinovou
elitu” vsak rozhodné neni lehké, zdjemce
se musi pripravit na prisna kriteria. Urcité
nestacdi, ze je soutézni vyrobek v daném

M)

Ministr zemédélstvi Ing. Marian Jurecka (vlevo) preddvd ocenénr Jifimu Horavovi mladsimu — jednateli

Slavkovského pivovaru

kraji produkovén. Z (v tomto ptipadé) Ji-
homoravského kraje musi byt totiz i mini-
malné 85 % surovin pouzitych pfi vyrobé.
Hodnotitelskd komise posuzuje produkt
také s ohledem na originalitu a jedine¢-
nost vztahujici se k danému kraji. Velkou
roli, samoziejmé, hraji i dalsi parametry,
zejména inovativnost, senzorické posou-
zeni, pouzité materialy, suroviny a zpUsob
vyroby, specifické posouzeni (napf. pro-
spésnost ve vyzivé ¢lovéka, dostupnost
na trhu, apod.) a v neposledni fadé i de-
sign vyrobku.

Jizni Morava se mezi ¢eskymi
vyrohci neztrati

V jihomoravském regionu je organizato-
rem soutéze Regionalni agrarni komora
Jihomoravského kraje a jak uvedl jeji
feditel, Ing. Jaromir Musil, Ph.D., je jis-
té potésitelné, ze pocet zucastnénych
firem a soutézicich vyrobk( je pravé
v tomto kraji jednim z nejvyssich v CR.
A jaké vyrobky tedy letos v nelehkém boji
0 nejvys$si metu uspély? Porotce nejvice
oslovili: uzend pastika Jana Bubly (kate-
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Ing. Jaromir Musil, Ph.D a Ing. Viera Sottnikovd,
Ph.D. béhem posuzovéni a vybirdni nejlepsich
regiondlnich potravin z jizni Moravy, které
probéhlo v kvétnu na MENDELU

gorie Masné vyrobky tepelné opracované
vcetné uzenych mas), Krélovska klobasa
ze spole¢nosti Jani¢ek & Cupa (Masné
vyrobky trvanlivé), Cerstvy syr pfirodni
od Lenky Kli¢cové (Syry véetné tvarohu),
syrové kravské mléko z druzstva ZEPO
Bofitov (Mlé¢né vyrobky ostatni), kolac
velky z produkce spole¢nosti ZEMSPOL
Sloup (Pekafské vyrobky véetné téstovin),
Karamelovy vétrnik od Lenky Svobodové
(Cukraiské vyrobky vcéetné cukrovinek),
Jable¢ny most 5 litrd Jonagored spolec-
nosti ZEAS Lysice (Alkoholické a neal-
koholické napoje), Merunkovy kompot
z Hornacké farmy (Ovoce a zelenina v Cer-
stvé nebo zpracované formé) a pstruh
duhovy spole¢nosti S.M.K. (Ostatni).

»Zlaté” chutnalo pivo i zmrzlina

Poté, co pan ministr Jurecka spolu s dal-
Simi hosty predal certifikaty a sklenéné
plakety za ,Regionalni potraviny Jihomo-
ravského kraje”, ndsledovalo jesté ocenéni
dvandcti vitéznych vyrobkl v soutézi
0 ,Zlatou chut jizni Moravy 2015" Smys-
lem tohoto klani, které letos probéhlo
jiz podesaté, rozhodné neni konkurovat
,Regionalni potraviné”. Naopak, ma stej-
ny cil, kterym je snaha o vyrazné zvyseni
informaci i nasledné spotieby lokalnich
potravin. Vyhlasovatelem soutéze je Re-
giondlni agrarni komora Jihomoravského
kraje ve spolupraci s Jihomoravskym
krajem, statutdrnim méstem Brno, Men-
delovou univerzitou v Brné, Veterinarni

Kromé prezentace ocenénych vyrobku bylo na vystavé i mnoZstvi dalich stanku s lakavym
sortimentem a syrové speciality nemohly chybét

a farmaceutickou univerzitou Brno, Statni
zemédélskou a potravinafskou inspekci,
Potravinaiskou komorou CR a Krajskou
veterinarni spravou. Na rozdil od certifi-
kdtu ,Regiondlni potravina” je titul ,Zlatd
chut jizni Moravy” udélen ,na dozivoti”.
Samoziejmé, za pfedpokladu udrzeni kva-
lity vyrobku.

K predavani cen nejlepsim potravinai-
skym vyrobclm Jihomoravského kraje,
ktefi budou moci své vitézné vyrobky
oznacit logem ,Zlatd Chut jizni Moravy
2015" se ptridali i dalsi dva vyznamni
hosté - rektor Mendelovy univerzity
v Brné, prof. RNDr. Ladislav Havel, CSc.,
a prorektorka Veterinarni a farmaceutické
univerzity Brno, doc. PharmDr. Ing. Rad-
ka Opatfilova, Ph.D., MBA, statutarni
zastupce rektora. Nutno podotknout, ze
vétsina vitéznych vyrobk( se shodovala
s témi, které byly ocenény jako ,Regional-
ni potravina” a pfibyly k nim pouze Ctyfi
Jnovacci” Z jiz znamych produktd v tomto
klani uspély nasledujici: kola¢ velky (ka-
tegorie Pekaiské vyrobky), Karamelovy
vétrnik (Cukraiské vyrobky), cerstvy syr
pfirodni (Mléko a mlé¢né vyrobky), uzend
pastika (Maso a masné vyrobky - tepelné
opracované), pstruh duhovy (Ryby a rybi
vyrobky), Merunkovy kompot (Zpracova-
né ovoce a zelenina) a Jable¢ny most 5
litrd Jonagored (Nealkoholické napoje).
Producenti téchto vyrobkud si tedy od-
vazeli dvojndsobné ocenéni. V dalsich
kategoriich byl ,Zlatou chuti jizni Moravy”
ocenén Zidlochovicky priut z kotlety

od jiz zndmé spole¢nosti Jani¢ek & Cupa
(Maso a masné vyrobky — trvanlivé), dale
MISS-KA se zmrzlinou a ovocem od pana
Ing. Labského z Cukrarny U Ctyf mamlas(i
(Mrazené vyrobky), Bramborové knedliky
plnéné uzenym masem 3309 od firmy Lef
z Milotic (Hotové vyrobky - ostatni), Med-
védi pesto BIO z jiz zmifnované Hornacké
farmy (ostatni potravinaiské vyrobky)
a Slavkovska dvanactka z produkce Slav-
kovského pivovaru (Alkoholické napoje
— kromé vina).

Kdo ohodnocené vyrobky dosud ne-
znal, mohl se s nimi blize sezndmit pravé
béhem akci ,Narodni vystava myslivosti”
a ,Narodni vystava hospodaiskych zvifat
a zemédélské techniky”, které probihaly
na brnénském vystavisti ve dnech 25.6.
- 28.6.2015. Vétsina ocenénych firem
se zuUcastnila ldkavé expozice, kterou
s podporou Jihomoravského kraje zorga-
nizovala Regiondlni agrérni komora Jiho-
moravského kraje. Na ¢trnacti stancich
v pavilonu G1 méli ndvstévnici moznost
vitézné potraviny ochutnat, dozvédét
se o nich vice informaci a pfipadné je
i zakoupit. Je asi zbyte¢né doddvat, ze
po malé ochutndvce jen malokdo odolal
tomu, aby si vyrobek nekoupil. A spokoje-
ni zakaznici jisté nezlGstanou pouze u jed-
noho baleni, jakozto milého suvenyru
z brnénské vystavy, ale budou poctivé re-
giondlni produkty vyhledavat v regalech
i pti svych kazdodennich nakupech.

Petra Zejdova
Foto autorka
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Regiondlni potravina

Prestizni ocenéni Regionalni
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potravina dostalo letos 107 vyrobku

V letosnim roce udélil ministr zemédélstvi Marian Jurecka znacku Regionalni potravina
celkem 107 potravindm od 106 vyrobcu. SoutéZ Regiondlni potravina je projektem

Ministerstva zemédélstvi na podporu malych a stfednich zemédélcu a producentti potravin,
ve které odborné komise vybiraji nejlepsi a nechutnéjsi produkty ze 13 kraji Ceské republiky.

,SoutéZi Regiondlini potravina podporujeme
malé lokdlni vyrobce, ktefi produkuji vysoce
jakostni potraviny a upozorriujeme tak i spo-
trebitele na produkci mistnich zemédélci
a potravindrd. Diky krdtkym distribu¢nim
cestdm jsou Regiondlni potraviny Cerstvéjsi,
méné zatéZuji Zivotni prostredi dopravou
a navic pri jejich vyrobé najdou zaméstndni
lidé na venkoveé,” rekl ministr zemédélstvi
Marian Jurecka.

V letosSnim Sestém rocniku soutéze do-
razilo zhruba 1 750 produktd, pficemz
hodnotitelské komise vybiraly z 1262 pro-
duktl od 418 producentd. Nejvétsi zajem
o U¢ast méli vyrobci z Usteckého kraje, kde
52 zadatell prihlasilo 190 vyrobk(. Celkem
ziskalo logo Regionalni potravina 107 vy-
robkd. Mimo jiné tak mize prestizni znacku
nové nosit napfiklad saldm polican ze Stre-
doceského kraje, smetanovy syr z Vysociny
nebo zelny saldt s koprem z Plzenska. Oce-
néné vyrobky ziskadvaji pravo uzivat znacku
daného kraje po dobu 4 let.

~Na podporu projektu RegiondlIni potra-
vina jsme pro rok 2015 poskytli 50 miliond
korun. Ocenéné vyrobky a jejich producenti
ziskaji kromé prdva uZivat logo na oba-
lu vyrobku, také marketingovou podporu,
zejména prezentaci v tisku, televizi, rddiu,
propagacni materidly, moznost tcasti na vy-
stavé Zemé Zivitelka a na dalsich vystavdch
a akcich,” uved| ministr Marian Jurecka.

Soutéz ma 9 kategorii (masné vyrobky
tepelné opracované, trvanlivé masné vy-

) e
W

Ministr zemédélstvi Marian Jurecka (na snimku vpravo) s tiskovym mluvéim Hynkem Jorddnem

A

na tiskové konferenci koncem cervence predstavili nékolik zajimavych vyrobku s logem Regiondlni

potravina

robky, syry v€etné tvarohu, ostatni mlé¢né vyrobky,
pekarské vyrobky, cukraiské vyrobky, alkoholické
a nealkoholické napoje, ovoce a zelenina v Cerstvé
nebo zpracované formé, ostatni - med, lahtdkarské
vyrobky, skofapkové plody atd.). Krajské komise
vyberou vzdy jen jeden vitézny vyrobek v kazdé
z kategorii.

Na www.regionalnipotravina.cz dostanou spo-
trebitelé veskeré informace o projektu, napfiklad
i o mistech prodeje ocenénych potravin, akcich, pra-
vidlech a harmonogramu soutéze.

Text a fota Eugenie Linkova
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Hodnée zdravi,

dlouha léta

Krdsné Zivotni jubileum v kruhu pratel

oslavil v téchto dnech byvaly federalni

a nasledné i cesky ministr zemédélstvi ing.
Miroslav Toman, CSc. Slavnost, korunovana
nékolikapatrovym narozeninovym dortem se
konala v jedné z restauraci na prazské Kampé
s vyhledem na Karliiv most a Vitavu.

Kdo znal cerstvého osmdesdatnika jako
ministra v dobé jeho vlady na ministerstvu
zemédélstvi a mliZze srovnavat s jeho pred-
chidci a nasledovniky, da pamétnikim
za pravdu, ze to byl odbornik na slovo vza-
ty. Mél i radu prednosti jako je pracovitost,
umeél drzet slovo a rychle se rozhodovat.
Pro tehdejii nadfizeny organ UVKSC byl
jednim z mala rebeld, co nechtél bezhlavé
plnit kazdy pokyn a proto byl ¢asto i zvan
na stranicky koberec.

Malokdo jisté taky vi, Ze jiz v roce 1986
poslal prvni zemédélské odborniky na staz
na Statni zemédélskou univerzitu v Ames
americkych univerzit. Védél totiz velmi
dobre, Ze v zemédélstvi umime velmi dobre
vyrobit, ale uz ne prodat a obchodovani se
svétem vidél jako jednu z hlavnich priorit
agrarniho sektoru. Sam v Americe na této
univerzité i prednasel. Méli jsme co ze ze-
médélstvi nabidnout svétu a nase poznatky
z velkovyroby zajimaly nejen studenty, ale
predevsim jejich pedagogy.

Neprekvapi proto, ze tak agilni odbornik
ma co fici ostatnim podnikatelim i dnes
a neni zddnym tajemstvim, ze doposud
se svym synem Zderikem Tomanem stoji
v Cele potravinaiského holdingu Agrotrade.
Jako prezident spolec¢nosti sice postupné
predava ftizeni rodinné firmy synovi, ge-
nerdlnimu fediteli Zderiku Tomanovi, jako
mnoho Uspésnych podnikatel ma ale stale
nejen velmi dobry prehled o chodu ro-
dinnych firem Xavergen a Boneco, sleduje
veskeré déni v zemédélstvi a potravinarstvi
doma i ve svété. To jej z nemalé miry jisté
i udrzuje stale v dusevni a fyzické sile. Prej-
me proto prezidentu Tomanovi nejen mno-
ho sil do dalsich rok( zivota,ale i pohodu
a hodné zdravi.

Za redakci Potravinaiského obzoru
ing.Eugenie Linkova
Séfredaktorka

Narozeninovy podvecer v tvodu moderoval
zndmy podnikatel ze spolecnosti Comenius
Karel Muzikar, jehoZ spolecnost kaZdorocné
na PraZském hradeé udéluje tituly TOP sto

trhu. Na snimku je vpravo a vedle néj vlevo je
oslavenec Miroslav Toman.

Narozeninovy dort byl velkolepy a dozor
nad jeho pfipravou, stejné jako vybornym
pohosténim mél sam kucharsky guru Jaroslav
Sapik.

Ing.Miroslav Toman CSc.
(28.kvétna 1935 Viteri)

je cesky podnikatel v po-
travindrstvi, byvaly ministr
zemédélstvi a vyzivy Ceské
socialistické republiky, minis-

tr zemédélstvi a vyZivy CSSR,
mistopredseda vlid Ceské so-
cialistické republiky a CSSR,
predseda Ceské komise pro
planovdni a védeckotechnic-
ky rozvoj, poslanec Ceské na-
rodni rady a Snémovny ndro-
di Federdlniho shromazdéni
a normalizace.
Zdroj:Wikipedie

Rozkrojeni narozeninového dortu odstartoval
po slavnostnim dvodu sam jubilant ing.
Miroslav Toman CSc., prezident spolecnosti
Agrotrade, kterd se umistuje kaZdoro¢né mezi
sto nejlepsimi firmami v CR.

Otce na slavnostnim veceru samoziejmé
provazeli i synové Zdenék Toman, generdlni
reditel spolecnosti Agrotrade (prvni zprava)
a Miroslav Toman, prezident Agrdrni

a Potravinarské komory CR (druhy zprava).

3/2015
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Obal roku

Ocenéni OBAL ROKU 2015
a tudiz licenci k marketingovému
vyuZiti loga soutéze ziskaly
exponaty:

KATEGORIE POTRAVINY

Greenest - krabicka na 10 vajec / Huhtamaki Ceska republika, a.s.

CHRISTMAS CHEESE SELECTION - Kozi vrsok / GRAFOBAL, akciova
spolocnost

A Porota

OBAL ROKU 2015

ukdzal své vitéze

V prostordch VOS obalové techniky Stéti probéhlo
6.cervna tohoto roku zasedani poroty, udilejici tradi¢ni
ocenéni OBAL ROKU, coZz je svého druhu jedinecna
soutéZ na ¢eském trhu, kde nejlepsi obal vybira odborna
porota. Posuzuji se obaly z pohledu jak inovace, legislativy,

Placka porotoce »

Jogurt ve skle / 0-I Sales and Distribution, s.r.0.

Med kvétovy pastovy 130g / \icelpo, spol. s r.o.

MOKATE — Coffee Selected AMERIKA — 500 g / OTK GROUP, a.s.
Vitana Grunt polévky / Fiala & Sebek Visual Communications a.s.
Walmark — sklddacka pro vyZivové doplitky / TOP TISK Obaly s.r.0.

otravinarsky

MAGAZIN NA PODPORU CESKYCH POTRAVIN obzor

ochrany produkti, ekologie a poZadavku uZivateli obalu,
tak také marketingu a logistiky.

KATEGORIE KOSMETIKA
Lybar PROMISS / 0BRA, s..0.

18 Potravindrsky obzor

Jako medidlni partner vyznamné a per-
fektné uz fadu let organizované soutéze
byl Potravinafsky obzor u tohoto déni.
Séfredaktorka magazinu, Ing. Eugenie
Linkovéa bylajednouzporotkyniatosdalsimi
4 novindfi, vesmés specializovanymi jako
séfredaktofi odbornych magazinG. | my
jsme méli tento status, méli jsme co fici
k potravinam skrytych v obalech a uvédo-
mili si spolu s ostatnimi porotci, jak velky
vyznam ma dnes vizaz, ale i prakticka stran-
ka obalu na prodejnost vyrobku a tedy i po-
travin. Ostatni porotci a bylo jich 16, byli
odbornici z instituci, co se zabyvaji technic-
kou strankou obald, v neposledni fadé i je-
jich chemickym sloZzenim, coz je konkrétné
v piipadé potravin nesmirné dllezité.

Po celodennim hodnoceni bylo vybrano
27 vitéz( napfic Sesti kategoriemi. Vitézim
gratulujeme k vyhte, té3i nas, ze byla jejich
prace ocenéna pravé v soutézi OBAL ROKU
a umozni jim posunout se na globaini plat-
formu svétové soutéze WORLD STAR, na kte-
rou se je mozné nominovat vitézstvim.

KATEGORIE ELEKTRONIKA A SPOTREBICE

Gatema - skupinové baleni na elektroniku / TOP TISK Obaly s.r.o.
KATEGORIE NAPOJE

4-Pack Carling Cherry Cider / THIMM Obaly, k. s.

Darcekovy obal na vino / GRAFOBAL, akciova spolocnost

K samotné soutézi
OBAL ROKU 2015

~MozZnd, Ze jsme nevidéli vSsechny nejlepsi
obaly v CR, ale ur¢ité jsme se setkali se zajima-
vymi novinkami odvdznych spolecnosti, které
byly ochotny se o své ndpady podélit.” shrnul
postiehy porotcli organizator soutéze ing.
Vlado Volek tajemnik asociace SYBA.

Flasa na minerélnu vodu Rajec 0,75 | / Vetropack Nem3ova s.r.o.
Flasa na minerdinu vodu Sulinka 0,331/ Vetropack Nem3ovd s.r.o.
Korunni - TONIC- 0,751 / OTK GROUP, a.s.
Pragovar-Multipack lahve 6x0,5L / Mondi Bupak s.r.o.
Vinaistvi Stary vrch / ETIFLEX, s.r. o

KATEGORIE AUTOMOTIVE
Skupinovy obal pro baleni fidicich tyci C-EPS / Servisbal OBALY s.r.0.
Transportni baleni na népravy pro VZV / THIMM Packaging Systems
Vitézné Univerzélni obal na svétlomet Suzuki / Smurfit Kappa Czech s.r.o.
obaly 4 IKATEGORIE OSTATNI
uj ogur:a"/ BITOBOX EQ/ BITO skladovaci technika (Zs. r. o.
z Opocna . T :

Display your life / DS Smith Packaging Czech Republics.r.o.

Easy-Box / VELIMPEX s.r.o. Dfevovyroba
HD Case / STEINBAUER LECHNER s.r.o.

Kolobox - Box na jizdni kolo urceny pro bezpecnou leteckou
pepravu / THIMM Obaly, k. s.

Plastovka JCTC/ JOKEY PRAHA CZ spol. s r.o.
PowerFlex Stratos Quality / EKOBAL, spol. s r.o.
E"ﬁ}f:.';"" VCI LDPE félie BioCor / MetPro Verpackungs-Service GmbH

b ’-mr".;h: |
/ 154

wandl joem ol

uzndl joem pre®
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,Odbornd porota byla prisnd a kromé tvrzeni
prihlasovatelti o vilastnostech hodnocenych,
prihliZzela také k dodané technické dokumenta-
ci, zejména certifikatim a atestim. Velkym plu-
sem byla samoziejmé pritomnost hodnocenych
vzork( v misté hodnoceni. Proto celé fadé expo-
ndtu cen a udélena nebyla. Je takika nemozné,
aby zvitézili vsichni zicastnéni a proto dékuje-
me i ostatnim piihlasovatelim a budeme spolu
s nimi doufat, Ze pristi rocnik bude pro jejich
ndpady vstficnéjsi” uvedl Vlado Volek.

N

gL

Made with at least 50% grass fibers g

DESIGN TOUCH 2015

Za soutézi Obal roku 2015 se po deseti
dnech bodovalo podruhé a to jiz ve velmi
tuzkém kruhu odbornych porotci DESIGN
TOUCH 2015, jedine¢né soutéze zacilené
na obalovy design. Soucasti hodnoceni je
posouzeni grafiky, tvar(, barev, souznéni
se znackou, forma sdéleni informaci, iden-
tifikace produktu, vyvazenost informacnich
a propagacnich aspektd. V zavéru hod-
noceni byla z 29 nominovanych udélena
1 stfibrnd cena a 2 ceny bronzové. Porota
se rozhodla letos zlatou cenu neudélit.
Ocenénym gratulujeme k vyhte, té3i nas, ze
byla jejich prace ocenéna pravé v soutézi
DESIGN TOUCH a umozni jim posunout
se na globalni platformu svétové soutéze
WORLD STAR, na kterou se je mozné nomi-
novat ocenénim v soutézi DESIGN TOUCH.

,Porota byla hodné pfisnd a konstatovala,
Ze letos to na udéleni mety nejvyssi neni,”
konstatoval Vlado Volek..

Ocenéné exponaty
v DESIGN TOUCH 2015

Licenci k marketingovému vyuziti loga DESIGN TOUCH
2015 soutéZe ziskaly exponaty:

SILVER DESIGN TOUCH 2015:
Expondt: Lifefood - skupinové baleni a navleky na cokoladu

Prihlasovatel: TOP TISK Obaly s.r.o.

BRONZE DESIGN TOUCH 2015:

Exponét: Lybar PROMISS

Prihlasovatel: OBRA, s.r.c.

Exponat: Krabicky na gelové laky na nehty SensatioNail
Piihlasovatel: ST/ Cesko s.r.o.

Ocenénym blahopiejeme a nabadame je,
aby si do kalendafe jiz nyni zaznacili datum
4.11.2015, kdy jim v prostorach Brevnov-
ského klastera v ramci konference Speed-
CHAIN budou pfedana ocenéni.

(egi)

Cena predsedkyné poroty
je startem do svétové soutéze

Obalovy institut SYBA, organizator soutéZe OBAL ROKU mad svého zdstupce v jury WS, bedlivé
sleduje vyvoj jak v déni globalnim, tak i ve vyznamnych regionalnich obalovych soutéZich

a parametry a podminky soutéZe OBAL ROKU koriguje v souladu s trendy. Zahy po ustaveni
ocenéni WS President’s Award analogicky byla zavedena i CENA PREDSEDKYNE POROTY (CPP).

Zlata, stribrna, bronzova

V novodobé historii soutéze OBAL ROKU
po prof. Ing. Dusanu Curdovi, ktery porotu
kociroval plny tucet let, je Ing. Jana LukeSo-
va druhym predsedou poroty a tak ji nalezi
privilegium udélit z nominovanych expo-
natd zlatou, stfibrnou a bronzovou cenu.
Jana LukeSova si své ekonomické vzdéla-
ni VSE - fakulty vyrobni rozsitila dvouletym
postgradualnim studiem na VSCHT, na fa-
kulté potravinarské a biochemické techno-
logie — obor Obalova technika. Zna¢nou
Cast své profesni kariéry vénovala technické
normalizaci. Radu let pdsobila na postu
predsedkyné Technicko-normaliza¢ni ko-
mise TNK-78 Obaly. Letos jiz 9. rokem je
hlavou odborné poroty OBAL ROKU.

Nominace 3
na CENU PREDSEDKYNE POROTY

Prvnich sest exponatl dle bodového ohod-
noceni porotci v soutézi OBAL ROKU 2015

bylo nominovano na CENU PREDSEDKYNE
POROTY:

Exponat: VCI LDPE folie BioCor

Prihlasovatel: MetPro Verpackungs-Service GmbH
Polyetylénova félie s vypafovacim inhibitorem koroze, ktera
nejen, Ze neni pro zdravi nebezpecné (jak je v této oblasti stan-
dardem), ale navic jedinym produktem, ktery dokéZe chranit
kovové soucdsti prichazejici do styku s potravinami. Porota
ocenila nejen revolu¢ni vlastnosti materidlu, ale i precizni do-
loZeni atesty pro kontakt s potravinami a zejména hodnoceni
protikoroznich vlastnosti piednimi automobilkami.

Expondt: Kolobox - Box na jizdni kolo uréeny pro bez-
pecnou leteckou prepravu

Prihlasovatel: THIMM Obaly, k.s.

Reeni nabizejici fandim cyklistiky snadné zabaleni svyich
kol i pro letecky dostupné destinace. Nasazeni pruzné fdlie
pro fixaci kola a vtipné pouZiti obalu na tento obal jako obalu
predniho kola jsou prednostmi tohoto inovativniho obalu.
Exponét: Easy-Box

PrihlaSovatel: VELIMPEX s.r.o. Dievovyroba

U tohoto patentovaného feseni (rakousky patent ¢. AT
009 508 U1) vratného pirepravniho a exportniho obalu po-
jatého jako skladacka konstruktéra Manfreda Gebesmaira
porota kvitovala zejména snadnost rozbaleni bez nutnosti
vytahovani hrebiki ¢i vrutd a tudiz bez poskozeni bedny.

Bodovaly i obaly na potraviny

Expondt: CHRISTMAS CHEESE SELECTION - Kozi vrSok

Prihlasovatel: GRAFOBAL, akciovd spolocnost
Porota ocenila shodu Ucelu a provedeni dérkového
obalu na tfi druhy pfirodné zrajiciho syra: troju-
helnikovy koncept vnéjsiho obalu je v souladu

s tvarem produktu a vnitfniho déleni troju-
helnikovymi vlozkami. Soft touch sameto-

vy vnéjsi lak s minimalistickou grafikou
podtrhuji cel — ddrkovy obal.

.
Fa —
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Obal roku

Expondt: MOKATE — Coffee
Selected AMERIKA - 5009

Prihlasovatel: OTK GROUP, a.s.
U laminované fdlie pro sacek
na zrnkovou kdvu porota
ocenila vedle perfektni
kvality tisku a bariérovych
vlastnosti dané kombinaci
jednotlivych vrstev (BOPP,
metPET, PE) také zachyceni
nastupu trendu bilé bar-
vy v obalech. Kolekce verzi
AMERIKA, ASIE a AFRIKA md
silny promocni potencidl.

Exponét: Med kvétovy pastovy 130 g
Prihlasovatel: Véelpo, spol. s r.o.

Porota ocenila pou-
Ziti principu stojacich
sackd (doypack,
stand-up pouch) pro
novou oblast, baleni
veeliho medu. Toto
fedeni zvysuje po-
hodli spotfebitele pfi
aplikaci této zdravé,
ale ponékud vazké
pastovité potraviny.

{ Leton Y

pastory )

Plati skutecne,
Ze obal prodava?

O vyjddreni na téma, zda skutecné ma obal velky vliv

na prodejnost vyrobku, jsme poZadali odbornici na slovo
vzatou, Ing Janu ZiZkovou, odbornou uéitelku na VOS
obalové techniky a SS Stéti,

Vsimli jsme si totiz béhem hodnoceni, ze
jeden z potravinaiskych vyrobkd, ktery byl
na prani inspektord SZPI stahovan nedavno
z trhu, zvitézil v této soutézi. Hodnotil se
obal a ne obsah, k tomu se tentokrat ne-
pfihlizelo. D4 se ale predpokladat, ze lidé
na ddvody staZeni z trhu pozapomenou
a obal bude rozhodovat v zdjmu o tento
produkt. Navic se utésujme skutecnosti, ze
vyrobce se opakované stejného prohfesku
uz nedopusti.

» Obal prodava?

V prvni fadé bych odlisila spotrebitelské
a prepravni obaly. Pfepravni obal plni pre-
devsim funkci ochrannou a manipulacni,
marketingové funkce jsou u obald tohoto
typu zna¢né omezeny. Z uvedeného divo-
du se ve své odpovédi budu snazit soustie-
dit jen na obaly spotiebitelské.

Ano, domnivam se, Ze obal plsobi roz-
hodujici mérou na spotiebitele, pokud tedy
spotrebitel nejde cilené za jednou konkrétni
koupi. Na druhou stranu - i designové vy-
borny obal dokaze prodat Spatny produkt
pouze jednou. A asi vsichni jsme se nékdy
v roli zakaznika setkali pii grafickém ztvar-
néni obalu s klamavou reklamou, at jiz v po-
dobé obrazu ¢i textu. Ani v tomto piipadé
pak nelze (ani pfi sebe zdafilejSim designu)
hovofit dlouhodobéji o podpore prodeje.
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V nékterych pripadech chce byt spotfebitel
dokonce klamén sam - je dokazano, ze pri
majoritnim uZziti barvy zelené ¢i prirodné
hnédé spotrebitel automaticky vnima pro-
dukt vice ekologicky ¢i dokonce jako Bio.

P Jak na nas zakazniky plsobi a mél
i pasobit obal?

Obal plsobi na nase smysly predevsim
svym strukturalnim a grafickym designem.
O pUsobeni barev existuje fada knih i studii,
i ja sama jsem o tomto tématu mnohokrat
predndsela ¢i psala. Na druhou stranu
musim zdUraznit, Zze pUsobeni barev je
nutné brat vzdy se zfetelem na cilovou
skupinu a jeji potfeby. V této souvislosti
musim i zminit i zazité stereotypy, které
se vazi k nékterym produktim a sklanim
se pred kazdym designérem ¢&i studiem,
ktery s nimi dokdze Uspésné bojovat. Se
zubni pastou asi vzdy bude spojena barva
bila, ¢ervend, modra ¢i zelend, pfipadné
hologram. Navrhnout pastu v barvé hnédo
Cerné tedy ve vétsiné pripadl prodeji ne-
prospéje (zakaznik nebude v této kombina-
ci hledat svij produkt). Obdobné je to treba
i s mlékem (bila, modrd, ¢ervend) a tady
smekam nad pocinem znacky Milkin, kde
sazka na Cernou barvu se vyplatila.

P A co tvar obalu?

Problém je se strukturalnim designem. Cas-
to sly$im dotaz - Pro¢ krabice maji vétSinou

vvrs

Kdo stane na stupinku nejvyssim béhem
slavnosti v Brevnovském klastere

Kdo stupinky best-of-the-best OBALU ROKU 2015

nakonec obsadi, zlistane jesté par mésica tajem-

stvim. Vyhlaseni drzitelG zlaté, stiibrné a bron-

zové CPP se uskute¢ni béhem V.I.P. LOGISTIC
H RENDEZVOUS 2015, tradi¢niho spolecenského
galavecera 4.11.2015 v prostorach Brevnovského
klastera v ramci konference SpeedCHAIN budou
prfedana ocenéni.

Eugenie Linkova
ve spolupraci s asociaci SYBA

Ing Jana Zizkovd, odbornd ucitelka na VOS
obalové techniky a SS Stétr

fadni tvar kvadru ¢i krychle? Konstruktéfi
neumi navrhnout néco ,chytlavéjsiho”? Sa-
moziejmé, ze to neni takovy problém, ale,
zvlasté u lacinéjsich produktd, se musime
ptat, kdo drazsi produkt zaplati? | z hle-
diska logistiky (prepravy, dopravy, lozeni
na paleté apod.) je tento tvar nejpfiznivéjsi,
tudiz 3etfi ndklady. O prodejnosti obalu by
se dalo psat na nékolik stranek a z rlznych
hledisek.
»Na co se u obali v posledni dobé
klade zvlasté daraz? Mam na mysli
predevsim obaly u potravin.
To je v podstaté o tom, co bych chtéla Fici
zavérem, kdy se klade akcent na kulturni
prostiedi, ve kterém se produkt prodava.
Pfed mnoha lety jsme vsichni viceméné
uvitali globalizaci, nyni se ukazuje, Ze
spotiebitel ve skale casto stejnych obald,
pouze s jazykovym odlisenim, hledd oba-
ly ,ndrodniho” typu nebo alespon chce
néjaky benefit, kde ho obal ubezpeci, ze
produkt uvnitf je jedinecny. Tento ndavrat
k tradicim je vidét v obalovém designu,
zvlasté u potravin kazdodenni spotieby
napf. v pouzivani nékterych retro prvka,
peceti, hodnot (klas, krajina, kroj).

Eugenie Linkova
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O mladé konstruktéry a designeéry
ze stetinské skoly je obrovsky zajem

Pred vyhlasenim soutéZe Obal roku 2015 nabidl reditel
Vy$si odborné skoly obalové techniky a stiedni skoly Stéti,
PhDr. Jifi Konvalina porotcim exkurzi do této jediné skoly
svého druhu v CR.VyuZili jsme této prileZitosti k rozhovoru.

P Kdy pane fediteli $kola vznikla, ja-
kou ma historii?

Obor Obalova technika se pudvodné ucil
na tehdejsi Primyslové skole grafické v Pra-
ze (dnes Vyssi odborna skola graficka
a Stredni primyslova skola grafickd), ale
od roku 1988 je vyuc¢ovan pravé zde, ve Sté-
ti. Ddvodem preneseni oboru byl fakt, ze
pravé zde byla od roku 1983 prlimyslova
papirenska skola, jejiz kofeny bychom hle-
dali v Hostinném, kde fungovala od roku
1946. Poslednim meznikem v Zivoté skoly
pak byl rok 2008, kdy doslo ke slouceni
s jinou stfedni Skolou, ktera téz existovala
ve Stéti a jeji historie byla spjata se $tétin-
skymi papirnami. Obalova skola, ktera v té
dobé vyucovala i obordm informacnich
technologii (mj. se spolu se $kolou v Sum-
perku jednalo o prvni skolu v republice,
ktera pravé obordm IT vyucovala) se stala
nastupnickou organizaci. A protoze jsme
si jako oficialni pocatek vzniku ,novodobé”
Skoly stanovili pravé rok 1983, oslavili jsme
pred necelymi dvéma roky tficaté naroze-
niny skoly.

P Jaké jsou na ni obory?

Kromé obalového a grafického designu
na vyssi odborné Skole a obalové technice
na Skole stfedni disponujeme dalSimi stre-
doskolskymi obory, a to design interiéru
a nabytku, informacni technologie, virtuali-
zace a cloud computing, webdesign, mana-
gement informacnich systémd, mechanik
elektrotechnik. Co se tyce oborl ucebnich,
vyucujeme elektrikare inteligentnich elek-
troinstalaci, strojni mechaniky a truhlare.

P Koho vase 3kola vychovava k od-
bornosti a jak ji zaci béhem ctyrletého
studia ziskavaiji?

V ramci Ctyrletych obor( se snazime vy-
chovavat mladé konstruktéry a designéry,
stejné tak jako programdtory a elektrotech-
niky. Ve studium tfiletém pomaturitnim
pak konstruktéry oballl a grafiky. Zvlasté
u posledné zminovaného oboru je velmi
dulezity fakt, Ze studium disponuje s jedno-
semestralni praxi ve firmach. Znamena to
tedy, Zze budouci absolventi travi u zamést-

navatele celou polovinu roku béhem ¢tvr-
tého studijniho obdobi (tj. jeden semestr).
To je velmi vyhodné jak pro studenty, ktefi
se dostanou tvafi tvar k modernim techno-
logiim a ziskaji optimalni pracovni navyky,
tak pro zaméstnavatele, ktefi maji moznosti
sezndmit se tak s potencidlnim novym
zaméstnancem, ktery mnohdy ve firmé jiz
zQstava.

P Kde nachazeji uplatnéni?

Pravé diky zminéné povinné praxi se velmi
casto stava, ze absolventi maji jiz svoji praci
po ukonceni skoly jistou. To je asi to nejlep-
$i, co si Skola mUGze prat. Myslim si, Ze neni
zas tak velké mnozstvi skol, které mohou
fici, ze jejich absolventi nekon¢i na uradech
prace, ale naopak je po nich,hlad” ze strany
zaméstnavatell. Vzhledem k Siroké nabid-
ce studijnich a ucebnich obord na skole
je i uplatnéni Siroké. Pokud se ale ptate
na obory obalového a grafického designu,
pak jsou to predevsim pozice konstrukté-
rl pfi vyvoji a realizaci oball, pracovniki
kartonazek, obalovych grafikd, reklamnich
grafikd, pracovnik( v DTP studiich, sign-
makingu, ale i tisku. Zde bych rad uved!
obrovskou vyhodu, kterou piindsi studium
obalového a grafického designu - skola
své absolventy nauci vse, co se tyce grafiky
a tisku, nicméné tou pomyslnou ,tfesinkou
na dortu”, ¢i chcete-li onim ,know-how”
Skoly je pravé konstrukce oball. A diky
tomuto Stastnému spojeni jsme schopni
vychovdvat takové zaky (studenty), jejichz
uplatnéni je opravdu Siroké.

P Studenti této 3koly, jediné svého
druhu v €R, se Géastni i mezinarodnich
soutézi. Ziskali jiz néjaké ceny?

Skola se ¢asto angaZuje v soutéZich a jeji
studenti mnohdy dosahli narodnich i me-
zindrodnich ocenéni na poli obalového
designu (jmenujme napft. Obal roku, Mlady
obal nebo World Stars organizované World
Packaging Organisation — cena presidenta
WPO). Mam vsak radost z kazdé drobnosti,
ktera se nasim studentlim podaii. Mlize to
byt Uspéch sportovni, nebo tieba na poli
robotiky a elektrotechniky.

AL o

Reditel V331 odborné skoly obalové techniky
a stredni skoly Stétr, PhDr. Jifi Konvalina

P Jaké ma Skola technické zézemi a co
je vasi chloubou?

Nejvétsi chloubou je pro mne fakt, ze
témér vSechno, co si nasi studenti pod
vedenim zkusenych pedagogd navrhnou,
jsou schopni diky solidnimu zazemi Skoly
i zrealizovat. Skola disponuje dobrou
kombinaci ateliérové prace s konstrukc-
nim zadzemim na strané jedné a tiskovym
vystupem i profesionalnim fotoateliérem
na strané druhé. Nicméné spokojen budu
az tehdy, kdyz se mi podafi veskeré tech-
nologie zmodernizovat a obnovit tak, aby
byly opravdu na svétové urovni. A k tomu
povede jesté dlouhd cesta, kterd se ne-
obejde bez evropskych dotaci.

Jenze chloubou nemusi byt jen tech-
nické zazemi, ale dle mého nazoru prede-
vsim schopnosti pedagogu. A domnivam
se, ze pravé na kvalitni pedagogy ma
nase Skola $tésti. V neposledni fadé o tom
svédci i cerstvé obhdjeny titul Fakultni
$kola Univerzity J.E. Purkyné v Usti nad
Labem, fakulty pfirodnich véd.

P Jak hodnotite soutéz Obal roku?
Obal roku je prestizni akce a troufam si
Fici ,svatkem” kazdého obalafe. Skola
dlouhodobé spolupracuje s obalovym
institutem SYBA a ja jsem velmi rad, ze se
Obal roku mohl v letoSnim roce uskutec-
nit pravé u nas.

Eugenie Linkova
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Zdrazeni potravin pod vlivem
novely zakona je nesmysl

Co déla poslanec Jaroslav Faltynek o prazdnindch? Jsou viibec parlamentni prazdniny?
Predseda zemédélského vyboru PSP Ing. Jaroslav Faltynek je vidét ob den na obrazovce,
jak se vyjadruje k novele zakona o vyznamné trZni sile, pak ma zase co rici za hnuti ANO

k elektronickym pokladnam, pritom by mél byt na dovolené. Nebo ji politici z této vlady uz
nemaji?VyuZili jsme chvilkového setkani a poloZili Jaroslavu Faltynkovi pdr otdazek.

P Budete mit o téchto prazdninach
taky dovolenou?

Jen na par dni vyrazim s rodinou po Ce-
chach a Moravé za rdznymi pamatkami,
neni ¢as. Mdme toho moc rozdélaného.

P A co vase koni¢ky, malovani a pésto-
vani bonsaji?

To mi ani nepfipominejte. Byl jsem pres
nedéli v Praze kvuli pracovnim dlivodim
a tak mi v tom ¢ervencovém horku asi ode-
$la jedna uz patnactiletd mochna. Sucho
ji dorazilo a to mne moc mrzi, byla to ma
chlouba. Bonsaji mam sice vic, ale kazda je
piplana a tak ¢lovéku pfiroste k srdci a kdyz
se s ni néco stane, je to smutné. Pokud jde
o dal$iho velkého konicka, nemdm inspira-
ci. Nejde jen o cas, i diiv jsem maloval hlav-
né v noci a ¢as bych si udélal, ale nemam
chut a to nelze nafidit.

P Jste nazhaveny ziejmé na parla-
mentni témata a téch bychom se radi
dotkli, ne vse je totiz srozumitelné, jak
se ve zkratce tlumodi v televizi nebo
dalsich sdélovacich prostiedcich. Za-
¢néme novelou zakona o vyznamné
trzni sile, ktera budi vasné a emoce.
O co presné jde?

V podstaté se jednd o technickou novelu
zdkona o vyznamné trzni sile, kterou
predkladd premiér. A Urad jim pfimo
fizeny, UHOS, navrhuje upravit nékteré
formulace. Tento zékon jiz totiz existuje
pét let a nékterad znéni je nutné zpfesnit.
Abych to vysvétlil, je dobré Fici, ze Ufad
pro hospodaiskou soutéz, tedy ve zkratce
UHOS, mél v nékterych pfipadech ztize-
nou kontrolni ¢innost. Kdyz prikladné
zjistil pfestupek, jimz doslo k poruseni z&-
kona a predal véc k vyfizeni soudu, pak se
to v nékterych pfipadech komplikovalo
odvolanim naf¢eného a nejednoznac¢nym
vykladem litery zakona. UHOS potfebuje,
aby se mohl o zédkon opfit a vie se fesilo
pruznéji, bez moznych rdznych vyklada.
Navrhuje technickd zpfesnéni, aby vy-
padly vagni formulace a bylo konkrétné

Predseda zemédeélského vyboru PSP Ing. Jaroslav
Faltynek

dano, co je poruseni vyznamné trzni sily.
Technickd novela to zpfesnuje.

P> Pro¢ ale ty emoce a tvrzeni zastupcud
fetézcl, ze dojde diky novele ke zdra-
Zeni potravin?

Je tu vzdjemné mateni pojmu. Kdyby to byl
novy zdkon, tak tomu rozumim. Léta je tu
boj za zruseni tohoto zdkona. To konkrétné
prosazuji poslanci Miroslav Kalousek a Fran-
tiSek Laudat z TOP 09 a jejich interpretaci
prejima i Svaz obchodu a cestovniho ruchu,
ktery zastupuje velké fetézce. Naopak Ag-
rdrni a Potravinaiskd komora tvrdi opak
a novelu vitaji. Tu iniciuje UHOS. Zemé&délsky
vybor je garan¢nim vyborem a z tohoto titu-
lu neseme i uritou odpovédnost za pruzné
feSeni novely. Proto chceme dat stanovisko
zemédélského vyboru k pozménovacimu
navrhu 2. zafi, aby se snémovna mohla hned
po parlamentnich prazdninach tim zabyvat.
A pokud jde o vykfiky o zdrazeni potravin, to
je usmévné. V globalizovaném svété prece
i tak velka firma jako jsou tfeba mineralni
vody, nejvétsi Ceskd mlékarna a stejné tak

masokombinat, nemohou rozkyvat ¢esky trh
tim, ze by z néj tfeba hypoteticky vypadla je-
jich produkce. Z pohledu svétové produkce
a moznosti nakoupit jinde je to skute¢né jen
mateni vefejnosti. Nastavi se jen presnégjsi
podminky obchodovani. UHOS dal navrhy
a poslanci predlozi pozménovaci navrhy.
Muize jich byt i vic v fadu desitek a jeden
z nich se napfiklad bude tykat i toho, zda
hranice pét miliard korun ro¢niho obratu
neni moc vysoka. Nebo jedna poslankyné se
pfikladné zabyva tim, pro¢ se novela az tak
netyka dodavateld, tedy feznika, pekare, kte-
ry zneuzil tuto silu. | k takovymto navrhiim
se budeme vyjadfovat.

P Vysvétlujete to jasné, ale pro¢ po-
tom vas kolega z ANO, predseda hos-
podaiského vyboru lvan Pilny ma
na novelu jiny nazor a nesdili jedno-
znacnou potiebu novely?

Kolega Pilny nema rad jakoukoliv statni
regulaci, je to jeho nézor, vétsina klubu
tento nazor nesdili. Nevim ¢eho se Ivan Pil-
ny obava, je apriori proti jakékoliv regulaci
trhu. J& mam na to ale jasny nézor, ktery
prameni ze zkusenosti v zemédélstvi. Kdyz
jsme nechali v tomto oboru po roce 1990
plsobit ¢isty liberalismus, Ceské republika
ztratila sobéstacnost ve vepfovém, napros-
to a nevratné.

P To je bohuZel uz nékolikalety trend,
ale v nedavné dobé jste se vyjadioval
i k mléku. Co jste myslel nutnosti zasa-
hu statu v pfipadé mlécné krize, k niz
se podle zemédélct blizime?

Navrhuiji, aby instituce zvana Statni hmotné
rezervy nakoupila z naseho trhu ¢&ast su-
Seného mléka, toto zbozi bylo v rezervach
statu a trh si tak zvané odfoukl. Je to disle-
dek ukonceni kvét na mléko v EU a da se
proto pocitat s pfebytky mléka.

P Ale vzdyt jsme v minulosti ani nedo-
kazali nam danou kvétu na produkci
mléka naplnit?

To je sice pravda, ale nebylo tomu o néjaké
vétsi mnozstvi mléka, to za prvé a za druhé
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se okolni staty velmi peclivé pfipravovaly
na ukonceni kvét, modernizovaly stdje a je-
jich jedinym zajmem je produkovat daleko
vic a vyvazet. Evropsky trh se tak m(ze zahl-
tit nadprodukci a my v naSem zemédélstvi
to pocitime silné. Ted zatim nastal problém
s cenou mléka, ta je nizkd a tohle je pokra-
¢ovani problému.

P Pro¢ by se ale nasi zemédélci s dob-
rou produkci mléka méli obavat pre-
tlaku z okolnich stati?Nevyrabime
draho a tuto komoditu produkovat
nasi zemédélci umi vic nez dobfre.
Pominu jen dil¢i dotace jednotlivych
statnich rozpoctl, kdy tieba nékteré
zemé citelné priplaceji na export, jiné
odpoustéji zemédélctiim placeni dani
nebo socidlniho a zdravotniho pojis-
téni atd.

Tohle je jeden problém konkurenénich
podminek, daleko vétsi je tu ale z minu-
losti. VIdda ODS nefandila zemédélclim
a dokonce tvrdila, Ze nasi zemédélci maji
vysoké néklady, nizkou produktivitu a dalsi
polopravdy. A doporucovala radéji potra-
viny dovazet. Uvedu pfiiklad. V minulosti
jsme za téchto fecli pozvali ministra zemé-
délstvi Petra Bendla do naSeho moderniho
prasecaku, kde diky nejnovéjsi technice,
vybranému plemeni a automatizaci vyroby
byly takové produkéni vysledky, Zze nej-
lepsi dansky chovatel by se za né nemusel
stydét. Ministr se jen divil a i kdyz nebyl
zemédélec, velmi dobfe pochopil, v ¢em
je uspéch a taky se snazil ve vladé prosa-
dit nékteré podplrné nastroje, ale nebyl
zajem. Naopak v této situaci premiér Petr
Necas rozhodl béhem unijniho vyjednéavani
0 penézich na rozvoj venkova o prevodu
300 miliond euro do koheznich fondd.
O kofinancovani téchto nutnych investic se
tedy nedalo mluvit a dopad je citit dodnes.
Ale abych nebyl jen pesimista, musim fici,

MISTRI
GRILOVANI
KupuJi
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gt

Ze v soucasné dobé si nemohou zemédélci
styskat, maji u této vlady podporu. Zase
pfiklad. Ministr zemédélstvi Marian Ju-
re¢ka dostal na Program rozvoje venkova
z pUvodnich 15 miliard korun 25 miliard
a kdyz dnes pfichazi s dal$im pozadavkem,
protoze v EU se tato podpora u viech zemi
zvys$uje, dostane pridano zhruba dalsich
35%. Je to z dlvodu toho, aby okolni zemé
uz nebyly v tak velké konkurenéni vyhodé.
P Jesté jsou tu ale elektronické po-
kladny a dalsi rozruch vyvolany ten-
tokrat ministrem financi Andrejem
Babisem a hnutim ANO. Ani kvuli této
dalsi predloze jste ziejmé neodjel
na dovolenou?

Jesté pred volbami jsme si fekli, Ze hnuti
ANO tu chce rovné podminky. U placeni
dani se nabizi pravé jedna z velkych nerov-
nosti, ale i lajdactvi v jejich vybéru. To chce-
me odstranit a vybirat dané jednoduse,
transparentné a bez problému a 3$vindlo-
vani. Zjednodusené nechceme, aby poctivi
platili za ty nepoctivé. Chceme narovnat
podnikatelské prostredi. My nezvySujeme
dané, na rozdil od CSSD. Chceme vybirat
dané a zajistit, aby to fungovalo. Jak nam
prozrazuji prlzkumy, vefejnost ze 2/3
vitd narovnani podnikatelského prostredi.
V okolnich zemich to funguje a je jen malo
téch, kde se timto zpUsobem ve vybirani
dani, naptiklad v pohostinstvi, nepostu-
puje. A neni pravda, ze bychom nékomu
nahlizeli do jeho detailniho Ucetnictvi. Jde
o sumy trzeb, ale ne o dil¢i kontrolu ob-
jedndvek a od koho co pfichdzi. To neni
$piclovani, je to o tom, Ze podnikatel da in-
formaci finan¢nimu Gradu, kolik mél za den
trzbu, pak da soucet téchto cisel za rok, to
jsou celkové trzby, které stejné zvefejnuje.
Je to jen on-line pfenos. A pokud nékdo
z malych Zivnostnikd nema mobil nebo
tablet, tak si jej koupi, odecte tyto naklady

SE ZELENYM PEPREM

www.boneco.cz

z dani a rozhodné jej to nezruinuje. Navic
v restauracich navrhujeme snizit DPH u po-
travin, proc¢ by se tedy méli hostinsti boufit,
jak se objevuje misty v tisku?
P> Mate néjaké reakce od ¢eskych ma-
loobchodnich fetézcli? | jejich nazory
se nyni dost manipuluje.
V téchto dnech jsem dostal dopis od pred-
sedy Asociace ¢eského tradi¢niho obchodu
(ACTA) od Zdemka Juracky. Jak v dopise
uvadi, tato sit tradi¢niho ¢eského obcho-
du pokryvd z 25% maloobchodni obrat.
V dopise Zdenék Juracka konstatuje, ze
toto sdruzeni od zacatku podporovalo
a podporuje vie spojené s elektronickymi
pokladnami, a to pres skute¢nost, zZe fi-
nancni, ale i administrativné pravni aspekty
se promitnou pravé do fad jejich ¢lent.
Asociace razi zdkladni motto, jimz je vy-
rovnani podminek pro podnikani viech
maloobchodnich subjekt(i v CR a je to pro
ni prioritou ¢islo jedna. Jen se jeji ¢lenové
pozastavuji nad skutecnosti, Ze v névrhu
zakona chybi povinnost kupujiciho prevzit
v prodejné uctenku a mit ji kdykoliv po od-
chodu z prodejny pro pfipadnou kontrolu
zvendi. To je véci nazoru.
P Na zavér uz jen otazka, co vas pfi
jednanich potésilo a co se povedlo?
Mne velmi tési, Ze jednéni v zemédélském
vyboru jsou konstruktivni, jasnd a pruzng,
nepfedvadime se, neprotahujeme jedndni
a nepolitikafime. Z toho mam dobry pocit.
Mam i radost, Ze se konecné prestalo lhat
kolem biopaliv a z valné miry poslanci jed-
naji konstruktivné, se znalosti i evropskych
predloh a pozadavkid a jen vyjimky citi
nutnost exhibovat a utocit. Vefejnost uz ale
z valné miry pochopila, jaka je skute¢nost
a ndm nic nebrani k tomu, abychom i tuto
kapitolu déni spojenych s biopalivy v tom-
to roce uzavreli.

Eugenie Linkova
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Colosseum tipuje ceny
hlavnich rostlinnych komodit

JiZ v minulém ¢isle Potravindrského obzoru jsme prinesli predbézné odhady celosvétové
trody zakladnich rostlinnych komodit, od nichz se odvijeji nasledné ceny peciva, masa

a drubeZe i vajec. Setkalo se to s dobrym ohlasem u vds, nasich ¢tenaru a tak v téchto
analyzach budeme pokracovat. Prinasime vam i tentokrat strucny prehled produkce, stavu
svétovych zasob a nabidku odvodit si od této situace i ceny po sklizni.

International Grains Council i americké
Ministerstvo zemédélstvi (USDA) zve-
fejnily na konci ¢ervna své vyhledy pro
obilniny a olejniny pro rok 2015. Kon-
krétné Ministerstvo zemédélstvi (USDA)
zverejnilo odhad oseté plochy v USA pro
rok 2015. Zvefejnéné odhady spolu se sil-
nymi destovymi srazkami, jez se vyskyto-
valy v nékterych péstitelskych regionech
USA, mély na ceny zemédélskych futures
kontraktd doslova magicky vliv. Rozhod-
né se neni ¢emu divit, protoze Spojené
staty jsou nejvétsim producentem obilnin
na svété. Organy Spojenych statl americ-
kych se vyjadfily ke zpradvé amerického
Ministerstva zemédélstvi. Vlada USA
naznacila, Ze se kone¢né zmirnuje ,presy-
ceni” na trhu s kukufici.

Psenice

V kvétnu se cena psenice dostala na péti-
leté minimum v dasledku slabé poptavky
po americké p3enici. Podle dat americké-
ho Ministerstva zemédélstvi byly v sezé-
né, kterd zacala v loriském cervnu, vyvozy
p3enice z USA cca jen na Urovni 24 % ob-
jemu vyvezeného v sezéné predchézejici.
Takto citelny propad zdjmu o americkou
psenici je dan jeji vy3si cenou oproti kon-
kurenci z jinych zemi. Napt. Rusko a Cina
mohou kvili pfiznivému pocasi a tim
i dobré Urodé nabidnout dovozclm vy-
hodnéjsi podminky. V ¢ervnu psenice za-
stavila svlj dramaticky propad a zdrazila
kvuli obavam z poskozeni Urody silnymi
destovymi srazkami v nékterych péstitel-
skych regionech USA. P¥ilis velka zavlaha
mivé za nasledek zrna nizsi kvality. Cena
psenice se poté udrzela v by¢im trendu
diky zvefejnénému vyhledu amerického
Ministerstva zemédélstvi (USDA). USDA
odhaduje, Ze u vsech druhi pSenice
¢ini osetd plocha celkem 56,1 milionu
akrl, coz je oproti predchozimu roku
pokles o 1%. Ocekdvana sklizend plo-

Eva Mahdalova
analyticka Colosseum

cha psenice by méla byt podle USDA
48,5 milionu akrl, pticemz v minulém
roce bylo sklizeno 46,4 milionu akrd.
Podle International Grains Council (IGC)
by se méla celosvétovd produkce pse-
nice oproti minulému roku poprvé sni-
zit. Globalni produkce psenice by tedy
méla v roce 2015/16 dle IGC dosédhnout
711 milion0 tun, pficemz v minulém roce
¢inila 721 miliond tun. V letosnim roce se
ocekava nejvyssi celosvétovd spotieba
psenice od roku 2012/13. International
Grains Council ocekdva letos celosvéto-
vou spotfebu na Urovni 713 miliond tun,
kdezto v roce 2014/15 cinila 710 milion(
tun. V letoSnim roce by tedy méla prevy-
Sovat poptavka nad produkci, coz bude
mit v konec¢né fazi dopad na ceny pseni-
ce. Soucasné by v letodnim roce 2015/16
mélo dojit k ubytku celosvétovych za-
sob psenice a to ze 198 milion0 tun na
196 miliond tun.

Kukufrice

Cena kukutice se na chicagské burze CBOT
ke konci kvétna dostala na minima z fijna
2014. Stalo se tak diky indiciim, jez ukazo-
valy na skute¢nost, ze vyznamné pokrocil
osev kukufice v USA. Koncem kvétna se
cena kukufice odrazila ode dna. Této zrniné
pomohla zejména vyssi poptévka po etha-
nolu, coz je alternativni palivo pouzitelné
v automobilech. Za zminku stoji i fakt, ze
prezident Obama podpoiil jiz dfive pouziti
ethanolu v automobilovém primyslu do-
taci 100 mil. dolard. Kukufici pomaha také
da zvifat a tim poptavaji stéle vice kukufice,
ktera je dllezita v roli krmné smési. Produk-
ce jen veprového v letosnim roce by méla
dle odhadl stoupnout o 7,1%. To v praxi
znamend opravdu znacny tlak na zasoby
kukufice. Jednoznac¢né nejvétsi impulz pro
byky byl odhad amerického ministerstva
zemédélstvi. Vyméra plochy oseté kukufici
klesd tretim rokem v fadé a soucasné by
méla byt podle USDA v tomto roce také nej-
nizsi osetou plochou ve Spojenych statech
od roku 2010. Ministerstvo zemédélstvi
(USDA) odhaduje, ze v roce 2015/16 ¢&ini
osetd plocha kukufice v USA 89,9 milionu
akrQ, pficemz v minulém roce oseta plo-
cha dosahovala 90,6 milionu akrd. USDA
ocekava, ze zemeédélci v USA letos sklidi
81,1 milionu akrd kukufice. V loriském roce
bylo sklizeno 83,1 milionu akri kukufice.
Od roku 2012/13 se globalni produkce
kukufice rok od roku zvysovala, pficemz
v minulém roce dosahla finélnich 999 mi-
liond tun. Podle Udaji IGC by mélo v roce
2015/16 dojit k poklesu globalni produkce
kukufice na 963 miliond tun. Svétova spo-
tfeba od roku 2012/13 vykazuje rostouci
krivku. Letos by méla dle IGC globalni
spotieba kukufice dosahnout 976 miliont
tun z predchozich 974 milion( tun, ¢imz by
podobné jako p3enice presahla produkci.
IGC letos ocekava také pokles konec¢nych
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svétovych zasob z 201 milion tun na
188 milionu tun. Celkové by mély tyto fak-
tory podporovat rlst ceny futures kontrak-
t0 na kukufici.

Repka

Od konce dubna se cena fepky na pafizské
burze pohybuje v bycim trendu. Na zac¢atku
cervence se jeji cena dostala na nejvyssi
uroven od roku 2013 a to na 400 euro
za tunu. Pocet britskych farem péstujicich
fepku se zvysuje, jelikoz spotrebitelé se
obraci na fepkovy olej jako na levnéjsi
alternativu olivového oleje. Tesco ve Velké
Britanii hlasi, ze poptavka po fepkovém ole-
ji vzrostla o téméf 30 % vice nez v loriském
roce. Poptdvka je vysoka diky nizsim ce-
nam, jelikoz v loriském roce byla vydatna
sklizer fepky. Celosvétovéa produkce fepky
v prabéhu poslednich 40 let rychle rozrost-
la, nicméné v roce 2015/16 se ocekava nizsi
uroda. Globalni produkce této komodity
by méla tedy dosahovat 68,5 milionu tun,
kdezto v roce 2014/15 globalni produkce
dosahla 71,7 milionu tun. USDA oc¢ekava, ze
v sezéné 2015/16 bude globalni spotreba
domacnosti Cinit 69,9 milionu tun. V roce
2014/15 dosahovala celosvétovd spotieba

domacnosti 71,4 milionu tun. Podle ame-
rického Ministerstva zemédélstvi by se
mély v letodni sezéné snizit také globalni
konec¢né zasoby a to na 5,3 milionu tun
z predchozich 6,9 milionu tun. V ¢ervnu
fepka na burze v PafizZi zdrazila o 10%.
Ocekavame, ze se v pribéhu 3 mésicl bude
fepka pohybovat okolo 420 EUR za tunu
(11 400K¢ za tunu). Minuly rok byla cena
330 EUR za tunu (zhruba 9 000 K¢).

Sdja

Cena soji atakovala svda 5letd minima diky
kvétnovému odhadu amerického Minis-
terstva zemédélstvi. Odhad ukazal, ze své-
tova produkce této lusténiny dosdhne
rekordnich 319 milion tun predevsim
diky zvysené produkci v Brazilii. Cena soji
v poloviné ¢ervna zaznamenala prudky na-
rist, jelikoz destivé pocasi zasahlo vybrané
lokality Spojenych statd. Vina silnych destl
pokracuje i v prabéhu cervence a navic
k tomu jesté meteorologové predpovi-
daji pfichod bourek. Vétsina z nejvétsich
péstitelskych ploch osetych séjou v USA
je v soucasnosti velmi podmacena. V roce
2015/16 americké Ministerstvo zemédélstvi
ocekava v USA rekordni osetou plochu sdji.

Vymeéra by u této komodity méla dosahovat
85,1 milionu akrd, coz je 0 2% vice v porov-
nani s predchozim rokem. Rekordné osetd
vyméra plochy séji je odhadovadna v Ken-
tucky, Minnesoté, Ohiu, Pensylvénii a Wis-
consinu. Podle USDA by méli farmari z USA
v sezéné 2015/16 sklidit 84,4 milionu akrd
s0ji, pficemz v sezéné 2014/15 sklidili pouze
83,1 milionu akrli této plodiny. Vyvoj ceny
s6ji ma vliv na vyvoj ceny fepky, protoze
sojovy a fepkovy olej jsou substituty. Glo-
balni produkce soji by se méla letos dle
IGC snizit na 316 miliond tun z predchozich
322 milionl tun. Svétova spotieba soji by se
méla v tomto roce zvysit na 313 milion( tun,
pri¢emz v minulém roce spotfeba dosahla
305 milionu tun. Celosvétové zasoby sdji by
v roce 2015/16 mély byt na drovni 52 milio-

nt tun z predchozich 49 miliond tun.
Autor: Eva Mahdalova, analytik
Colosseum, a.s.

‘_L‘OLOSSEUM

Vas spolehlivy partner
pro vazeni, etiketovani,
detekci kovu a software

pro fFizeni v masném pramyslu.

BIZERBR

m ... closer to your business %

Zabezpecujeme dodavky zafizeni, spotiebniho materidlu
a software, instalace, zarucni i pozarucni servis,
konzultacni a poradenskou ¢innost.

BIZERBA

Vahy a Systémy s. r. o.
Kamenicka 5

CZ-170 00 Praha 7
Tel.: +420 233 379 697
Fax: +420 233 381 573
obchod@bizerba.cz
www.bizerba.com

Dodévame vahy a vahové
systémy pro prumysl|

i maloobchod, vahy pultové,
presné, etiketovaci, kontrolni,
davkovaci, detektory kovii

a rentgeny, balicky - vakuové,
fresh pack, do folie, dale
narezové stroje, mlynky na
maso, termoetikety, folie,
nakupni kosiky a voziky a taktéz
zakaznicky software pro rizeni
pokladnich i priimyslovych
vahovych systému.

Poskytujeme Servisni smlouvy

i 24 hodin 7 dni v tydnu

a smlouvy o trvalém rozvoji
aplikace, coz dava uzivatelum
vahovych systému Bizerba
zaruku bezpeci dlouhodobé
spoluprace se silnym obchodnim
partnerem.
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Z vyroby Gran moravia Prodejna Brno Zelny trh

Roberto Brazzale:

ITALSKA SYRARNA

LITOVEL

Ceské chowy mlééného skotu
majl tti prednosti v kvalité

Firma Orrero mé uZ v Ceské republice sviij dobry zvuk

a mnoho priznivcu. Syry, syrovdtkové ndpoje, tvaroh a zejména
madslo s jogurty jsou vyhledavanym sortimentem nejen nasich
spotrebitelu, ale i cizincu, ktefi k ndm prijizdéji. Neni proto
nahodou, Ze tyto vyrobky v mlékarskych soutéZich doma

i v zahranici vitézi. Jak se Fikd, spotrebitel ma vZdy pravdu

a jeho jazycek je skutecné na vahach prodejnosti toho kterého
vyrobku rozhodujici. Jednoho z bratri, majitelu firmy Brazzale
— S.p.a. pana Roberta Brazzale jsme se na par véci souvisejicich
s jeho podnikanim optali a tady jsou odpovédi.

Roberto Brazzale na snimku vpravo pii loriskych dnech mléka prevzal osobné ocenéni za kvalitni vyrobky

PV Ceské republice jsou jiz velmi po-
pularni vyrobky vasi firmy Orrero, jejiz
centréla je v Itdlii a tady se vyrabéji
nékteré produkty a finalizuji. Jak je to
rozdélené?

Nas podnik je nejstar$im podnikem v Itélii
a v roce 2000 s vyhledem na evropskou
integraci Ceské republiky a v navaznosti
na pfrilezitosti, které nabizelo otevfeni
zemi stfedni a vychodni Evropy, jsme pfisli
na Moravu, abychom rozvinuli zpracovani
moravského mléka nejvyssi kvality dle
nasich tradi¢nich technologii. Tato skvéla
$ance nam umoznila v mnoha ohledech
vylepsit typické italské syry, které jsme vy-
rabéli odjakZiva a realizovat i prikopnickou
vyrobu z pohledu ekologické udrzitelnosti.
V Italii jsme zachovali nékteré puvodni
vyroby. Dnes fetézec produkce nasich syrQ
zacina na prekrasnych moravskych farmach
a uzavira se procesem zrani a baleni v Italii,
v souladu se zasadou délat véci tam, kde se
|épe podati. Kazda faze se odehrava na mis-
té, kde jsou pro ni lepsi podminky.

P Pry uznavate kvalitu éeského mléka
a vyrobky, které jsou na nasem trhu,
ale i na italském, maji v sobé vétsinou
mléko nasich krav. V ¢em je lepsi nebo
tak kvalitni?

Vase chovy mlé¢ného skotu maji tfi hlav-
ni kvality: profesionalitu zaméstnancd,
k ¢emuz prispivé existence velkych zemé-
délskych podnik(; plemeno skotu, ktery
byl mnoho let Slechtén za ucelem ziskani
kvalitni mlé¢né bilkoviny a nikoliv pou-
ze mnozstvi, takZze primérné mnozstvi
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Predseda komise hodnoticr nejlepsi mlékdrenské
vyrobky Jifi Kopdcek z ceského Mlékdrenského
svazu ukazuje syr, ktery je chutny, lehky a pri
dietdch velmi vitany.

mléka vyrobené na kus dobytka v Ceské
republice je 23,5 litrll v porovnani s 32
litry v Italii, coz umoziuje mit lepsi mléko
a méné stresovany dobytek; kvalitu krmiv,
zdravych a chutnych diky bohatosti luk
a pastvin s vojtéskou, které vase vyborné
zemédélstvi ma moznost ziskat. | chladnéjsi
kontinentalni klima Ceské republiky napo-
maha kvalité mléka, protoze mlécny skot
ma radéji chladno.

»Kolik svych prodejen uz mate v CR
a celkem v dalSich zemich, kde jste
taky zastoupeni?

V Ceské republice jsme jiz otevieli
15 prodejen La Formaggeria Gran Mora-
via a do konce roku jich bude 18. Mdme
v pldnu zvysovat jejich pocet tempem 3-4
prodejny ro¢né. V Itélii a v Ciné v Shanghai
mame dalsi obchody, ale Cesky fetézec
je ten nejvyznamnéjsi, protoze jsou zde
nejlepsi podminky pro rozvoj: zvidava
a vzdéland klientela, personal na vysoké
urovni, logistické spojeni se syrarnou,
které umoznuje zdsobovat prodejny i témi
nejcerstvéjsimi vyrobky. Italskd kuchyné je
nejoblibenégjsi na svété, protoze je zdrava
a velmi chutnd. To, co chceme, je ale to, aby
vsechny produkty byly dostupné a aby-
chom méli ten nejlepsi pomér kvality/ceny,
jak u produktd vyrabénych v nasi syrarné
v Litovli, tak u téch dovézenych nasim ital-
skym ndkupnim oddélenim, které v Itélii
vybird ty nejlepsi dodavatele. Snazime se
pracovat co nejefektivnéji a snizovat nakla-
dy. Nakupovéani musi byt pro spottebitele
a pro vyrobce svatkem.

P Jak velka je v sou¢asné dobé vase
produkce a kolik druht mléénych vy-
robki nyni produkujete?

Na syry zpracovdvame mléko az do vyse
pal milionu litrd denné. Veskeré mléko ode-
birdme piimo z 80 farem naseho ekoudr-
Zitelného fetézce a vyrdbime jak syr Gran
Moravia, tak syry z lisovaného a pareného

tésta, jako provolone, mozzarella a Verena.
Dale vyrdbime maslo v kvalité ,premium”.
Soucasti syrarny v Litovli je malad femesina
syrarna, kde vznikaji vSechny cerstvé pro-
dukty pro prodejny La Formaggeria, jako
jsou syry giuncata, caciotta, mozzarella,
jogurty, zadkysy a mnohé dalsi. Cela malovy-
roba je ru¢ni a femesling, dle nasi starobylé
tradice.

P Viimli jsme si mimo jiné vysoké kul-
tury prodeje ve vasich prodejnach. Co
po svych spolupracovnicich vyzaduje-
te a jak jsou k tomuto profesionalnimu
pristupu k zakaznik(m skoleni?

Jedna se o maloobchodni prodej zalozeny
predevsim na lidskych vztazich. Nasi pro-
davaci musi se zakaznikem komunikovat
s potésenim, obslouzit ho s laskavosti,
Uusmévem a podat mu veskeré nezbytné in-
formace, aby mohl co nejlépe uzivat nasich
produktl. Recepty, tipy, informace. Neni to
supermarket, kde spotiebitel stoji sam pred
regdlem. V prodejnadch La Formaggeria
Gran Moravia musi byt Zivo podobné jako
na trzich historickych italskych mést. Jist
ma byt pro nds svatkem a potésenim.

P Mlékafina ma ve vasi rodiné hlubsi
kofeny, nebo jste byli s bratry prakop-
niky?

Vime s jistotou, Ze nase rodina tuto pra-
ci déla bez preruseni od roku 1784. Ale
na nadherné ndhorni roviné Asiago v Be-
natské republice nasi predkové vlastnili
a vodili na pastvu stada ovci a skotu jiz
v 17. stoleti. Nase generace, jsme tfi bratfi,
byla prvni, kterd rozsifila vyrobu mimo Italii.
Myslim si, Ze naSe generace ma mimoradné
prilezitosti k rozvoji spolu s pratelskymi na-
rody jako je ten Cesky. My jsme ta nejstast-
néjsi generace vUbec, protoze mizeme
pfenést vyrobu tam, kde dosdhneme nej-
lepsiho vysledku s maximalni efektivitou,
a to bez omezeni statnich hranic.

Wrobky Gran Moravia

P Jaké zasady pfi vyrobé a prodeji
prosazujete?
Zékaznik na prvnim misté. A snaha o maxi-
malni kvalitu spolu s co nejvyhodnéjsi ce-
nou. Pokud nezradi$ zdkaznika, on té nikdy
nezradi. Kazdy den je mozné néco zlepsit
a kazdad zména je prilezitost.
P Budete jesté dal rozsifovat vyrobu,
nebo v budoucnosti chcete jit i néja-
kym jingym smérem produkce a uplat-
néni na trhu?
Jednoduse budeme sledovat poptavku
zakaznika. U ocenovanych vyrobkl poros-
te mnozstvi, jako tomu bylo vzdy. Vérim,
Ze Ceskd zivocisna vyroba spolu s italskou
syrafskou kulturou ma v budoucim mezina-
rodnim scénéfi v rukou velké karty. Ceska
republika je pro nas druhou krasnou vlasti
a nemdme v Umyslu odtud odejit, naopak
chceme se stat stéle vice idealnim partne-
rem pro spotiebitele a pro vyrobce mléka.
Velmi milujeme vasi zemi a jeji kulturu.
PV soutézich o nejlepsi mlékarensky
vyrobek bodujete nejen v CR, ale
i na svétové urovni a syry Gran Mo-
ravia parmazanského typu jsou pry
hned za proslavenym Parmazanem
v celosvétové soutézi. V ¢em je kouzlo
téchto uspéchi?
V kombinaci skvélého mléka a velké syraf-
ské tradice.
P Jakych cen si nejvic vazite?
Téch, které vyhrajeme v soutézi s italskymi
syry, jako byla cena, kterou syr Gran Mo-
ravia ziskal na veletrhu ANUGA v Koliné
nad Rynem v roce 2011 za nejlepsi inovaci
produktu Made in Italy. Byli jsme inovatory,
revolucionafi a to, ze dokdzeme délat lepsi
syry nez v Itdlii je potvrzenim spravnosti
nasich odvéaznych rozhodnuti. Svét uz neni
ten, co byl vcera, dnes je mnohem hez¢i
a vysledek je mnohem vyhodnéjsi pro spo-
trebitele.

Eugenie Linkova
Fota Eugenie Linkova
a archiv firmy Brazzale

3/2015

Potravindrsky obzor

27



Ceska basta

Pro¢ podporujeme tuto akci
jako medialni partner

Vloni i predloni jsme byli svédkem spontan-
ni a velmi hezké akce v Koliné. Druhou za-
fijovou sobotu se tam na hlavnim nameésti
hodovalo po cely den a nejen to, kazdy, kdo
tam prijel, se ohromné bavil. Od stankard,
vétsinou od samotnych potravinaiskych
podnikatel(i co tam nabizeli ze Stredoceské-
ho a Pardubického kraje své vyrobky, bylo
slyset chvalu jak na organizatory celé této
akce, tak na podporu hejtmant a radnich

NezadrZitelné se bliZi sobota
12. zari, kdy se opét stane
rdjem chutovych bunék
kolinské Karlovo
namésti. Jiz

po treti tu dojde
k setkdni klobas,
jitrnic, tlacenky,
sekané, uzeného
a dobrého
Ceského piva s obyvateli
Ceské republiky.

Vice jak Ctyticet ¢eskych vyrobcl uze-
nin, peciva, zdkuskd a jinych dobrot tu
svymi vyrobky provoni Ustfedni kolinské
namésti a budou drazdit chutové bunky
nékolika tisic navstévnikd. A do tohoto
gastronomického raje se zapoji také
13 malych ceskych pivovard s vice jak
tficeti druhy piva. Slavnostni zahajeni do-
provodného programu je tradi¢né v pra-
vé poledne a pak na navstévniky vedle
konzumace cekaji soutéze, hry a pohoda.

Po druhé bude také z ndmésti primy
hodinovy pfenos na celoplosné rozhlaso-
vé stanici Cesky rozhlas Dvojka. Provézet

obou krajskych zastoupeni. Prondjem plo-
chy pro stanek byl tak,za babku” a nasledna
publicita v rznych mediich ohromna.
| novinafi dokdzi totiz posoudit, zda urcita
akce neni jen tdhlem na penize od rdznych
subjektd, co ji organizuji a podpora ceskych
potravin neni jen zastupnym manévrem.
Neni proto ani zadnym prekvapenim,
ze televizni a rozhlasovy moderdtor Vac-
lav Zmolik, znamy sympaték, této akci
v podobé moderovani propujcil svou tvar
a jak jsme se uz na jare ujistili pfi jednom
setkani, neskute¢né se na kolinskou Ces-

Ceska basta po treti

Setkéni klobds, jitrnic, tladenky, sekané, |
uzeného a dobrého éeského piva
s obyvateli Ceské republiky

KOLIN 12.9.2015

[gotravinarsky

MAGAZIN NA PODPORU CESKYCH POTRAVIN obzo r

jim bude, jako celou Bastou, televizni
a rozhlasovy moderator Vaclav Zmolik.
Hlavnim hiebi¢kem kulturniho programu
bude zndmy zpévak Karel Kahovec se sku-
pinou George a Beathovens. Pro ty mensi
navstévniky tu bude trampolina, détsky
koutek, jazykova $kola a dalsi atrakce.

Zacina se hodovat od 10.30 a pomalu
dojidat se bude po desaté vecerni.

A kde se v sobotu 12. zafi nejlépe na-
bastit, nez na Ceské basté!

Eugenie Linkova
Foto Martin Bouska

kou bastu tési. Prejeme proto majiteliim
skvélych potravinarskych firem jako jsou
napfiklad Kofinkovi z Pardubic a Nabocan
nebo majitellim Rybarstvi Miskovice, pani
Bozence z firmy StrGdelnik a mnoha dal$im,
co vyrabéji skvélé ¢eské potraviny s tradici,
aby i letos $lo jejich zbozi doslova na dracku.
A navstévniklm plnd biiska dobrot, Usmévy
na tvari a samoziejmé da-li ten Nejvyssi na-
hore, aby pocasi této skvélé potravinarské
pouti pralo. | my se uz téSime a budeme
s urcitosti na, misté ¢inu”.

Eugenie Linkova
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Metoda PCR - vhodny néstroj pro
rychlé a spolehlivé stanoveni alergenti

Jak jiZ bylo napsdno v prfedchozim cisle Potravindrského obzoru — novela zakona
o potravindch ukldda vyrobcim potravin uvddét pritomnost alergennich litek ve svych
produktech. V nasem c¢lanku jsme vdam predstavili prouzkové testy

k monitorovdni alergent v potravinarskych provozech, umoziiujici
rychlé ziskani vysledku (za 5 aZ 10 min). Dalsim zpusobem, jak zjistit
pfitomnost alergent v potravindch, je instrumentdlni metoda PCR.

Laboratofe zamérené na analyzu
a kontrolu potravin hledaji idealni
feSeni, které jim nabidne moznost
oteviené analyzy, tzn. dalsi stano-
veni provadéna na jednom zafize-
ni vedle patogend (napt. alergeny,
GMO, falsovani potravin).

V této oblasti maji svij velky
vyznam metody zalozené na mo-
lekuldri biologii. Jednou z nich
je metoda polymerdzové fetézo-
vé reakce (PCR). Princip metody
spociva ve zjisténi pfitomnosti
genetické informace DNA hle-
dané latky. Vsechny latky maji
v DNA ulozZenou informaci o své
stavbé a uspofadani a nejinak je
tomu u alergent. Specificky Usek
DNA je mozné najit metodou PCR
a s vyuzitim zvyraznéni fluores-
cencni barvou je uZivatel infor-
movan, Ze se v potraviné nachazi
konkrétni alergen.

Tato metoda ma Siroké

moznosti pouZiti v:

B komerc¢nich laboratorich,

B |aboratofich kontrolnich orga-
nizaci,

W laboratotich vyrobcl potravin.

Ptinosy PCR pro Vasi
laboratof':

B Rychlé stanoveni (vysledek
béhem 3 hodin)

B Jednoduchost v obsluze pfi-
stroje

B Minimalni pozadavky na vzor-
kovani a pfipravu vzorku

W Dohledatelnost vysledkl -
v podobé protokolu

W Ziskani vysledkd uznatelnych
kontrolnimi organizacemi

Jaké moznosti stanoveni
vam nabizi PCR mimo
alergeni?

WPatogeny — Salmonella spp.,
Salmonella enteritidis, Listeria
monocytogenes, E. coli 0157,
Legionella spp., Legionella
pneumophila, Campylobacter
spp., Cronobacter sakazakii

EGMO

WRozliseni druhl ryb (Scombri-
dae)

HIdentifikace pfitomnosti hovézi
tkdné v potravinach

Jaké vybaveni
potiebujete pro
stanoveni pomoci PCR?

W Bézné vybaveni laboratore
(pipety, centrifuga...)

W Cycler

B Kit pro ziskani DNA ze vzorku
a pro reakci PCR

Nase spolecnost
0.K.SERVIS BioPro, s.r.o0.,
vam nabizi nasledujici
kity pro analyzu
alergenii:

M lepek

B ofisky kesu

W |iskové ofisky
B burské orisky
M pistaciové ofisky
H mandle

H séja

H celer

B hoicice

B sezam

M |upina

B korysi

W mékkysi

41, O.K. SERVIS
LO Yo

Pro vice informaci nas, prosim, kontaktujte:

O.K. SERVIS BioPro s.r.o.
Boreticka 2668/1, 193 00 Praha
Tel.:+420 281 091 460

Mob.: +420 724 440 789
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lisovani oleju

Lisovani's extruzi

Firma Farmet
propaguje ekologii

v technologii lisovani

Spolecnost Farmet a.s. byla zaloZena v roce 1992 z velkého
nadseni a zdjmu zakladajicich spolecnikd o vyvoj a vyrobu
Ceskych stroju pro zemédélstvi a potravindrstvi.

Z puvodné malé dilny se postupné stala
moderni spolecnosti s vice nez 200 pracov-
niky a trzbami pfes 500 mil. K¢ ro¢né, jejimz
zékladnim posldnim je objevovat ty nej-
modernéjsi technologie a nabizet je svym
zakaznikGm. Poctivy a zodpovédny pfistup
k podnikéni a dlouhodobd vize spole¢nosti
Farmet a.s. byly ocenény ziskanim titulu Fir-
ma roku 2009 v CR, fadou dalsich ocenéni,
véetné titulu Manazer roku 2013 general-
nimu fediteli spole¢nosti Ing. Karlu Zdar-
skému. V minulém ¢isle Potravinaiského
obzoru, ale i Agrarniho obzoru predstavil
ve struc¢nosti firmu a vénoval se predevsim
prvni ze dvou divizi, zemédélskym stro-
jim na zpracovani pady a seti. Nyni vyuzil
prostoru v tomto magazinu na predstaveni
druhé divize vénujici se zafizeni a komplex-
ni technologii pro lisovani rostlinnych olej(.
PO jaké stroje jde? Miizete struéné
predstavit?

Farmet a.s., divize Oil&Feed Tech patfi
mezi vyznamné dodavatele technologii
v oblasti zpracovani olejnatych semen,
rostlinnych oleji a krmiv. V tomto oboru
jsme ziskali za téméf 25 let ¢innosti mno-
ho odbornych poznatkll a praktickych
zkuSenosti, které dale aplikujeme pfi rea-

lizacich technologickych zafizeni nasim
zakaznikdm.

Klicové know-how Farmet je v systému
navrhu a v technologii vyroby rotacnich
snekovych lisG olejnatych semen a extru-
derd krmiv, které jsou zdkladem nasich
technologii.

Jsme predevsim inZzenyrskou firmou
s vlastnim vyzkumem a vyvojem a s roz-
sahlou znalosti vlastnosti zpracovdvanych
zemedélskych produktd a zplGsobl jejich
odpovidajici upravy (tepelné, mechanické
atd.) a zpracovani.

Vlastni vyrobni zavod je vybaven nejmo-
dernéjsimi strojirenskymi technologiemi
a je vytvorena dobra spoluprace vyzkumu,
vyvoje a vyroby. Vysledkem jsou 3pickové
produkty Farmet.

Prioritou nasi prace je vyuzivani know-
how Farmetu pfi ndvrhu a realizaci tech-
nologickych zafizeni, které nabizime
a dodavame zakaznikovi komplexné. Nase
spoluprace se zdkaznikem nekonci instalaci
zafizeni a jeho uvedenim do provozu, ale
pokracuje i nadéle poskytovdnim sluzeb
pro zékazniky.

Jedna se o stroje a zafizeni nasi vlastni
konstrukce, které uspésné exportujeme

Ing. Karel Zddrsky - predseda predstavenstva
a generdlni feditel Farmet a.s.

do celé Evropy pod znackou Farmet. Export
¢ini vice nez 2/3 produkce. Nevyvazime jen
stroje (zelezo), ale doddvdme technologie
komplexné od projektu po systém fizeni,
zaskolovani a pfedavéani know-how.
»S jakym pracovistém spolupracujete
ve vyvoji téchto celka?
Odvétvi, kde tato divize pusobi, je charak-
terizovano jako odvétvi s vysokou tech-
nologickou narocnosti (high-tech sektor)
a charakter ¢innosti vyzaduje existenci
kontinualniho inovac¢niho procesu ve firmé.
Diky dlouhodobé vizi a kvalitné zpracova-
nym projektliim jsme ziskali zna¢nou pod-
poru z evropskych strukturalnich fondd,
a proto jsme i v dobé krize mohli realizovat
prozatim nejvétsi investi¢ni zdmér v historii
spole¢nosti — Vyzkumné a vyvojové cent-
rum, skolici stfedisko a vyrobni halu véetné
novych vyrobnich technologii s celkovym
rozpoctem 120 mil. K¢

Soucasti tohoto vyzkumného centra, kte-
ré vytvafi zdzemi pro 25 vyzkumnych a vy-
vojovych pracovnik(, je zejména projekt
OPPI Potencial ¢. 4.2 PT 02/091 Vybudovani
vyvojové a testovaci laboratofe pro navrh
a optimalizaci lisovacich ustroji Snekovych
lisG. VSechny vyzkumné a vyvojové projekty
jsou vytvoreny ve spoluprdci se Spi¢kovymi
védeckymi pracovisti v CR v daném oboru.
Jedna se predevsim o Vyzkumné centrum
Nové technologie Zapadoceské univerzity
v Plzni pro teoretické prace a matematické
modelovani déjl ve Snekovém lise.
P Vami vyvinuta zafizeni se pouzZivaji
jednak na lisovani za studena a pak
i za tepla. Jaky je v tom rozdil?
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Materidlova laborator

Obecné jde pfi $nekovém lisovani o oddé-
lovaci proces oleje od pevnolatkové struk-
tury. Oddéleni se provadi na perforovaném
cedniku, ktery uzavird prostor se 3$neky,
které vyvijeji vysoky tlak.

Vylisovani oleje je zavislé na mnoha pa-
rametrech a jednim z nejvyznamnéjsich je
teplota. PFi vyssi teploté je viskozita oleje
podstatné nizsi a odlisovani oleje je snazsi.
Tak, jak to ale v zivoté byva, zvysena teplota
pfindsi i své nevyhody — néco za néco. Pfi
vyssi teploté se do oleje dostava vice nezé-
doucich latek zvlasté fosfolipidd, které cini
potize pfi dalSim zpracovani a vyuziti oleja.

VZilo se proto oznaceni Lisovani za studena
pro technologie, kdy lisovany material ne-
prekroci teplotu cca 60 — 70 °C. Tak se ziskaji
pfirodné kvalitni oleje, ale s nizsi vytéznosti.

Pro dosazZeni vys3si vytéznosti se ale po-
uzivad predehfev a pripadné dalsi upravy
a pak mluvime o Lisovani za tepla.

»Mimo olejnin, které se péstuji na vel-
kych rozlohach, predevsim jde o fep-
ku, slunec¢nici, ale i len (bohuzel mizi
z nasich poli) jsou to i netradi¢ni olej-
niny. O jaké jde a jaky tvofi podil v zis-
kavani oleja u nas?

Na nasich lisech je mozno v podstaté liso-
vat viechna olejnatd semena, pokud jsou
ususena.

Prodavame desitky malych lisG pro liso-
vani specialnich plodin. V nasi databazi je
vice nez sto olejnatych semen, které jsme
testovali.

PO jaké jde firmy, co zpracovavaji,,ne-
tradi¢ni” olejniny a jaky je zajem o tyto
produkty?

Plejada zakaznik je velmi Sirokd. Specialni
oleje se vyuzivaji ve zdravotnictvi, pro zdra-
vou vyzivu, nebo i v kosmetickém pramyslu
»Jak sam hodnotite oleje tieba ze
zrnek hroznového vina, artycokd, ale
i dalSich plodin a sam je konzumujete?
My se vice zabyvame technikou lisovani,
nez studiem ucinkd jednotlivych special-
nich oleja.

Cas od ¢asu chci udélat néco pro své
zdravi a dam si olejovou karu.

P Jste svému okoli znam jako vizionaf,
ktery se neboji experimentovat a jde
za svym cilem. Prozradite na zavér, co
byste jesté chtél v oboru dokazat ?
Chceme mit nejlepsi Snekové lisy na svété.
Chceme dotahnout efektivitu mechanic-
kého lisovani na co nejvyssi uroven a nabi-
zet tak dobrou alternativu proti chemické
extrakci oleji hexane.

Pouziti tohoto rozpoustédla pro vyrobu
potravinarskych olejl a krmiv z vylisk(
povazujeme stéle za neekologické.

| za cenu o néco nizsi vytéznosti zis-
kdvame kvalitni produkty bez jakychkoli
pfimési.

Jsem velmi rdd, Ze v posledni dobé se
stale zvétSuje zajem o takto Setrné techno-
logie a predevsim se ovéfuje a prosazuje
praxe v krmivarstvi, ze vylisky fepky, slu-
necnice atd. s malym zbytkovym obsahem

g
)

e
The efffective tecknolipy

Portdlova frézka

tuku jsou idedlni do krmnych smési pro
hospoddarska zvifata. Jisté je to vyhodnéjsi
nez nasledné tukovani krmnych smési pfi
pouziti plné vyextrahovanych srotd.

Eugenie Linkova

Farmet

s sirokym rozsahem vykon(.

Lisovani za studena, lisovani za tepla
Studeno-teplé lisovani

Lisovani s extruzi

Extruze

Filtrace a rafinace rostlinnych oleju
Modulova lisovna COMPACT

SPECIALISTA NA ZPRACOVANI OLEJNATYCH SEMEN,
ROSTLINNYCH OLEJU A EXTRUZI BIOLOGICKYCH MATERIALU

Pres dvacet let jsme tu s Vami a pro Vas. Vyvijime, vyrdbime a dodavame profesionalni stroje a technologie

'’y
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robotizace

ME JMENO JE
CR-35iA

Spolupracujici robot sleduje déni
kolem sebe

Nejnovéjsi prirastek do rodiny FANUC
muze byt vybaven rliznymi funkcemi vidé-
ni. Kromé standardni primyslové periferie
je mozné instalovat také snimace 3D Area

Sensor, které robotu umozniuji naptiklad
sbirat rGzné typy dild a podavat je do ru-
kou lidského pracovnika. | pfi takto uzké
spolupréci robota s ¢lovékem je zachovana
ta nejvyssi bezpecnost prace na pracovisti.

Zvladne riizné tkoly a praci
v mnoha odvétvich

Vyuziti najde robot v rlznych odvétvich.
Je uréen k naro¢nému zvedani a polo-
hovani predmétl, diky ¢emuz zrychluje
a zefektivnuje praci tymu. Mize spolupra-

______________________________________________________________________________________________________ ‘g

Nejsilnéjsi robot na svété?

covat s lidmi na opakujicich se Ukonech
v automobilovém pramyslu, pfi obrabéni
a distribuci kovl nebo pfi baleni.

Naucte robota pracovat tak, jak
potiebujete

Robot CR-35iA se obejde bez specidlniho
programovani a pouzivani slozitych jazy-
kd. Seznameni s nim je velice jednoduché
a rychlé, robota mlzete ucit pracovat s po-
moci standardnich feSeni FANUC.

FANUC Czech

i
L

Spoluprace lidi s roboty?
v-vr'

Nikdy nebyla bezpecné;jsi!

Jmenuje se M-2000iA/1700L

Prumyslové roboty maji velkou silu. FANUC vsak predstavil robota,
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Kooperativni robot FANUC CR-35iA

Robot nesmi ubliZit ¢clovéku. Timto pravidlem se fidil FANUC pfi vyvoji nového, zcela
unikdtniho robota. Diky tomu vzniknul prvni spolupracujici robot na svété, ktery posunuje
spoluprdci lidi' s roboty na zcela novou drover. Jmenuje se CR-35iA a my vam ho

predstavujeme jako prvni!

Nejnové;si robot tymu FANUC
uzvedne az 35kg

CR-35iA je prvnim spolupracujicim robo-
tem, ktery uzvedne az 35kg. Mlze proto
manipulovat s tézkymi predméty, které mu-
seli doposud zvedat lidé. Ti se pak mohou
soustiedit na jemnéjsi a slozitéjsi praci. Tim,

Spoluprace lidi s roboty
ziskava novou dimenzi

Spolupracujici robot nepotie-
buje zddné mechanické zibrany
a muze bezpecné pracovat ved-
le ¢lovéka na vyrobnich linkdch
nebo s nim dokonce pfimo spo-

ktery predcil vsechny ostatni. Nejsilnéjsi robot na svété se jmenuje
M-2000iA/1700L a budete prekvapeni, kolik kilogrami uzvedne!

1700 KILOGRAMU

s v s

NENi ZADNY PROBLEM

Novy prirlstek do rodiny japonského vy-
robce robotl je po nejpfesnéjsim robotu
na svété dalsim strojem od FANUC, ktery
je ve svém oboru nejlepsi. Dokaze skvéle
vzdorovat gravitaci, neni pro néj zadny pro-
blém uzvednout az 1,7 tuny.

Muze zvedat tfeba karoserie velkych
vozU, proto najde skvélé vyuziti napriklad
v automobilovém primyslu. Robot ma
také velice silné zapésti. Dokaze transpor-
tovat i kompletni automobil, jeho uzite¢né
zatizeni je o celych 189% vy3si, nez u ro-
bota M-2000iA/900L. Uzvedne i velké ¢asti,
jako kompletni automobilové dily.

M-2000iA/1700L snizuje riziko poSkozeni
vyrobniho materialu. Zajistuje proto bez-
pe¢nou manipulaci s tézkymi predméty.
Dokaze navic snizit provozni naklady a po-
sunuje tak moznosti automatizace vyroby
na zcela novou Uroven.

VYSOKA SPOLEHLIVOST
A DLOUHOVEKOST

Roboty FANUC maji Ivi podil na trhu pra-
myslovych robotu a patii mezi nejvyspélejsi
na svété. Kromé manipulace s tézkymi mate-
ridly délaji rizné druhy prace od svafovani
az po vyrezavani vrtuli supertankeru.
Velkou vyhodou je mimo jiné jejich
dlouhovékost a spolehlivost. Veskeré kom-

rozsahlymi testy,
které jsou za-
rukou nejvyssi
kvality. FANUC M-2000iA/1700L je proto
schopen tisicti hodin nepretrzité prace.

ODOLA VODE | PRACHU

Robotické rameno a zapésti robotu
M-2000iA/1700L je prachuvzdorné a vo-
déodolné. Hodi se proto i do drsného pro-
vozniho prostiedi, riziko poskozeni skrze
prostfedi je témér nulové. Robot ma kvalit-
ni vzduchové chlazeni motor(, proto umoz-
nuje vysoké zatizeni a intenzivni pracovni
cykly. Diky Stihlému designu ramene ma
robot i pres svou velikost pfistup do uzkych

ze robot pomUze pracovnikiim s narocnéj-  lupracovat. Je skvélym tymovym ponenty robotl ze série M2000 prosly  prostord. FANUC Czech
$imi ukony, zvysuje konkurenceschopnost  hrac¢em, ktery dobfe vi, ze ma ROBOTICKE RAMENO
vaseho podnikani. kolem sebe lidi. Po dotyku ¢lové- DOS[\HNE Ai 47M

/4

ka se poklidné zastavi. Pokud se
k vam pfiblizi a vy potfebujete
vice mista, mGzete jej snadno od-
stréit. Nebojte, robot se nenastve.

Nebezpeci Urazu omezu-
je kromé inteligentniho sys-
tému zastaveni také mékké
pryzové oblozeni. Bezpecnost
prace s roboty se s novym ro-
botem posouvd na zcela novou
uroven. To potvrzuje také certifi-
kat bezpecného provozu TUV ISO
10218-1, kategorie 3, ktery byl
robotu udélen.

3/2015

Robotické rameno nejsilnéjsiho robota
na svété ma velky dosah. Robot dosahne
az do vzdalenosti 4 683 milimetrd a dokaze
vykonavat jednoduché i slozité ukoly. Umi
pracovat na velkém pracovnim prostoru s vy-
sokym stupném piesnosti. Sestiosy robot ma
navic vynikajici vertikalni tah az 6 200 mm.

NEPOSKOZUJE MATERIAL
A SNIZUJE NAKLADY

Kromé toho, ze je silny, pfesny a automati-
zuje oblasti téZké manipulace s materidlem,
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pekarstvi

Radek Paulik, feditel Ceskobudéjovické pekdrny
PENAM, uz nékolik let ridr podnik.

Je zfejmé, Ze zaméstnance v Penamu jejich
prdce bavi

Takhle krdsné vypadd cerstvé upeceny chléb, fikd reditel Paulik

Ceskobudsgjovicka
pekarna Penam se
chlubi wrobou ,,3 v 1¢

Ve svych 56 letech zaZiva ceskobudéjovicka pekdarna Penam
nejlepsi obdobi svého Zivota. Kromé kombinace rucni vyroby
peciva s nejmodernéjsimi technologiemi se miZe pochlubit
hned dvéma NE]J - jedinou tuzemskou linkou na vyrobu
kostek do knedliki ¢i provozem ,3 v 1”7. Z Virbenské ulice se
diky tomu linou viiné Cerstvé strouhanky, chleba, béZného
peciva i Femesinych vyrobku, které se neobejdou bez
Sikovnych rukou zrucnych pekari. Cela vyroba v minulosti
prosla nakladnou obnovou, nyni se pfipravuje investice

do vyroby kvasu.

Pekast jako soucast Penamu

,Zacinal jsem jako pekar a tu prdci pofdd mi-
luji. Ostatné - koho kazZdy den rdno u vchodu
do kanceldre vitd viné Cerstvého peciva?”
tika Radek Paulik, feditel Ceskobud&jovické
pekarny PENAM. Uz nékolik let fidi podnik,
ktery mistni znaji z minulosti jako Pekast.
,Ndzev se zménil sice jen o pdr pismen, ale
na kvalitu vyroby to mélo velmi kladny do-
pad. Osvédcenou rucni a femesinou vyrobu
jsme zachovali, ale nové jsme mohli investo-
vat do akci, které se uz roky odklddaly,” uvadi
Paulik. M@ na mysli neddvno dokonéenou
2. fazi vyroby chleba, kterou brzy doplni
vyroba vlastniho kvasu. Celkova investice

" :

L0

V Penamu se denné zadélava
na velké mnoZstvi chleba a tésto
miti po vykynuti z druhého

do prvniho patra na linku.

vyjde Penam na desitky milion korun.
,Mdlokdo vi, Ze tady v pekdrné mdme jeden
Cesky unikat. Je jim linka na vyrobu strouhan-
ky a kostek do knedlikii. V celém Cesku nic
podobného neni” pokracuje Paulik. Tradi¢ni
Ceskobudéjovicka pekarna se mlze nad to
pochlubit kombinovanou vyrobou ,3 v 1,
coz v praxi znamend, Ze v aredlu najdete
halu na vyrobu strouhanky, samostatnou
budovu pro kompletni produkci bézného
peciva a hned vedle také dilnu, kde se do-
dnes vyrabi ru¢né pres 120 pekdrenskych
vyrobkl femesiného typu.

A co Cekd ceskobudéjovickou pekarnu
Penam v nadchdézejicich letech? , Kromé
dokonceni vyroby kvasu nds Cekd finalizace
obnovy vozového parku,” dodava feditel
Radek Paulik.

Trocha historie na zaver

Pekarna Ceské Budgjovice Penam, a.s. byla
zalozena roku 1959 jako soucdst Jihoces-
kych pekaren. Od té doby zasobuje Ceské
Budéjovice a okoli kvalitnim, cerstvym
pec¢ivem. Na prfelomu let 2008 a 2009
zménila pekarna majitele a pfejmenovala
se na Ceskobudé&jovickou pekarnu Penam,
a.s. Tradi¢ni vyroba zUstala beze zmén, stéle
sazi na rukodélnou praci pekarl. V minu-
lych letech doslo k mohutnym investicim
do budov, vyrobniho zafizeni i vozového
parku. Diky tomu dnes ceskobudéjovicka
pekdrna Penam patfi mezi nejmoderné;jsi
provozy v regionu, v nichz zGstala zachova-
na femeslna vyroba.
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Plést vanocku
je tak trochu kumst

Nikdo z malé skupiny, ktefi prijali pozvani na exkurzi

do ceskobudéjovické pekarny spolecnosti Penam, netusil,
jaké neobvyklé prekvapeni pro né pekdrna prichystala. Méli
jsme si vyzkouset co nejrychleji, nekrdsnéji a taky i s urcitou

eleganci uplést vanocku.

A to ne jen tak kdejakou, museli jsme za-
pomenout na pleteni z 5 dild a pustit se
do Sestidilné krasavice. No, v mém pfipadé
vznikla krasavice az na treti pokus, ale byli
i taci, co jediné startovni prekfizeni rukou
a pak stalé podchyceni vnéjsiho kousku
palcem a ukazovakem s pfemisténim tésta
ke tfem kamarddim zvnitiku tésta a zase
vlevo, ¢i vpravo jeho ukladani stacilo hned
napoprvé. Mij mozek ale pracoval pomaleji
nez ruce a tak mudj pokus obstal az na po-
treti. Tak hbitad jako feditel zdvodu Radek
Paulik nikdy nebudu, pomyslela jsem si
pfi jeho vypravéni, jak dokaze za 5 vtefin
uplést vanocku a to jednu jako druhou.
Pfed Vanocemi je kazdoro¢né v provozu
s ostatnimi a plete a plete, az jich dodnes
nakroutil tisicovky. J& mu to ale natfu v ko-
lacich, usmyslela jsem si a kdyZ jsme dostali
jako dalsi ukol nazdobit pomoci kornoutu
a pridélenych 7 ingredienci kola¢ velikosti
frgélu, bylo vitézstvi na dosah. Pry by mne
i brali do party, svéfila se mi mistrova
a chvalila, zatimco u mne se klubala kfidla
a ja se jen nad tou chvélou vznasela. Je to
diky mlsnym détem a Sikovné mamince,
ktera mi uz jako Skolacce o prazdninach
dévala kazdy patek ukol upéct néco slad-
kého a dobrého a postupné mne tak pfi-
pravovala na zivot, kdy si kazda Zena musi
umét poradit jak s praci v zaméstnani, tak
v domacnosti. A pravé maminka moc dobfe
védéla, ze vareni je velmi dllezita véc.
Musim taky prozradit, Ze moje neumé-
telstvi v pfipadé vanocky mélo jedno velké
plus. Ti zruéni, co zaperlili hned s prvnim
pokusem, si odnaseli ,svou” jednu va-
nocku, na mne ¢ekaly po konci hodinové
exkurze hned ,mé” tfi, zatimco krasny
kola¢ byl jen jeden, taky mnou nazdobeny
a vytvoreny. To vse se stacilo totiz upéct
v dobé, kdy jsme vstrebavali zazZitky z pro-
vozu, kde nés zaujala jak vyroba strouhan-
ky, tak kostic¢ek do knedlik(. Je to totiz dalsi
uméni a maly technologicky zdzrak. A fek-
nu hned na férovku, ze dnes uz rodiné pfis-
né odméruji rohliky a housky jen v poctech

SnaZila se tvofit i muZska ¢dst novindrské

vypravy a koldce v jejich rukdch dostdvaly
na pfisné geometrickych tvarech

co predpokladdm, Ze se hned sni, abychom
7adné pecivo nesusili uz na strouhanku. Ta
cerstvd, upecend prostrednictvim velkych
platd, které se pak krasné nadrti najemno
ma jedno velké plus, nezlukne, je nddherné
sypka a taky porad pékné voni. Neni divu,
ze v Penamu maji dvoji srouhankové ,zné”*
kdy se sype a sype a pIni se ji jeden pytel
za druhym. Jsou to dny vanocni, kdy se
smazi kapfi a pak praveé léto s prazdninami
a hlavné mnozstvim hub. Ty se nejen susi
a smazi s vajickem na cibulce, ale hlavné
se z vétsich hlav htibkd délaji ty jedinecné
houbové fizky a ty s touto strouhankou
musi byt obzvlast dobré. Reditel Paulik
sice strouhanku podomécku vyrobenou
nikterak nezavrhuje, ale u té své se jen
potutelné usmival a védél pro¢. Kdo ji
vyzkousel uz pry totiz jinou nechce a kdo
shlédl jeji vyrobu, hldsi se do této party
strouhankovych fajnsmekrd. A predstavte
si, ze denné se ji v Ceskych Budgjovicich
vyrobi 2 400kg a tim, ze v sobé neobsa-
huje zadny tuk vydrzi svézi a vonici i rok,
zatimco ta doma nastrouhana je za 40 dni
uz pékné nazlukla.

Tahle pekarka na snimku vpravo méla pri pleteni
vdnocky s novindri velkou trpélivost ale napotreti
bylo vitézstvi nad nemotornosti nase.(Pozn. red.:
mimo reportdZe se Séfredaktorka Potravindrského

obzoru Eugenie Linkovd, na snimku vlevo, pocvicila

v Pekastu v pleteni vanocky a pfi tvorbé koldci)

Kdo nezvlddl hned na prvni pokus krdsnou
vdnocku ze Sesti diltt musel ji opakovat a byli
i taci, co tento ukon zvlddli az napotreti.

Strouhanka na lince zacind v podobé
nekonecného pldstu tésta

O Vénocich se strouhanka (nejen o Va-
nocich, linka jede cely rok) v mistnim z&-
vodé pfimo chrli takfka nepfetrzité a jestli
se ji v priméru déla mésicné na 500 tun
je rekord z prosince 2014, ne standardni
mnozstvi, tak na konci roku je tomu az
o tfetinu vic. Vloni jen pro predstavu
dodala pekarna na trh pred Vanocemi mi-
lion pll kilovych balickl této strouhanky.
Specidlni tésto putuje v nekone¢ném pasu
po lince, na jejimz konci se z néj stane
strouhanka a nebo taky krudony, které
slouzi jako polotovary do knedlikd.

Dvoustranu pfipravili:
Eugenie Linkova a Karel Hanzelka
Foto Eugenie Linkova
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srovndvani potravinami

e [ Wjrobce | Nazevwyrobku _ Vjrobce | Nézevwjrobku |
[ i S momosoar | Pepsicola | Pepsicola | _ Jacobs | KeGnung |
= . .

Krotung d i

s=shoda [ Rozbory |
Herimshous rofil MK, susina, tuk, konzervanty, vitaminy A,D3, E
Rozbory |

obsah masa, CSB, Na [

oénd hmotnost obalu; kofein, zastoupeni cukrd, fosfor Senzorlka | Preference | Chemie | Deklarace Zivér Seshods
Senzorika | Preference | Chemie | Deklarace Zaver | Sashoda 5 o = i = N=neshada
Nsneshoda Senzorika Preference | Chemie | Deklarace Zavér
N bez 5 N N
5 W i 3 N bez N 5 N
R hlavni slozka — strojné oddélené dribeii maso .

* CR obsah tuku 60%; SRN obsah tuku 70 % - ER kdva ma téméF o 1/2 vy obsah kofeinu.

* SAN hlavni slofka vepfové maso +  ER vyrobek slazeny glukézo-fruktézovim sirupem; SRN cukrem
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Europoslankyné Olga Sehnalovd je lékarka a nemuiZe se
s odlisnostmi potravin stejné znacky proddvanych v riznych
zemich EU smifit. Na snimku je s Pavlem Mikoskou,

obchodnim reditelem retézce Albert.

Jan Pivorika z Viysoké skoly
chemicko -technologické Praha byl
koordindtorem projektu

Celkem predloZeno 24 vzorkiie8 vyrobkii
hodnoceno jako odlisné, coZ tvoii 35 % ze vsech
hodnocenych vyrobkd

Srovnani potravin v CR a SRN:
cena se nelisi, slozeni leckdy ano

Vysledky vyzkumu srovndni potravin a ndpojii, zakoupenych v Ceské republice a v Némecku,
predstavili zac¢dtkem cervence v Praze na pudé Poslanecké snémovny PCR zdstupci Vysoké
Skoly chemicko-technologické v Praze. Podnétem k vyzkumu byla dlouhodoba diskuze

o kvalité potravin na ceském trhu. Projekt, jehoZ hlavnimi partnery jsou Olga Sehnalova
(CSSD), poslankyné Evropského parlamentu, a obchodni fetézec Albert, se zaméril

na srovndvaci testovdni 24 paru potravin a ndpoju stejné znacky, které se lisily mistem

zakoupeni.

Vybér vzorkll byl proveden na zikladé je-
jich fyzické dostupnosti v danych zemich.
Aby byla dodrzena jejich totoznost, bylo
nutné realizovat ndkup ve vice obchodnich
fetézcich. Hodnotitele zajimalo chemické
slozeni, ale také preferen¢ni chutovy test.
Celd tretina vzork( byla vyhodnocena
jako rozdilnd. Spotrebitelé mohou v ob-
chodech narazit na pouzivani odlisnych
sladidel v napojich, rozdilny obsah tukl ci
rizné druhy pouzitého masa v masovych
konzervach. | u nékterych dalsich potravin
a napojl hodnotitelé zaznamenali odlisny
vzhled, texturu ¢i intenzitu chuti. Celkovy
nakup viak vyjde ceského i némeckého
spotrebitele na pfiblizné stejnou cenu.

Stejny marketing ma garantovat
i stejné vlastnosti zbozi

Soucdsti prezentace byla i stanoviska vy-
robcl testovanych znacek. Ti rozdilné slo-
zeni u nékterych druhu potravin pfiznavaji,
nejcastéji jej odlvodnuji riiznymi preferen-
cemi lokalnich spotrebiteld.

"Chutové a cenové preference, kterymi
argumentuji vyrobci, obecné neplati. Ces-
ky spotrebitel nakupuje za némecké ceny

mnohdy odlisné zboZi. Pro mne i naddle plati,
Ze stejny marketing md garantovat i stejné
vlastnosti zboZi, jinak se jednd o klamdni
spotrebitele. Proto znovu téma vrdtim i do Ev-
ropského parlamentu," uvedla k prezentaci
poslankyné Olga Sehnalova.

#Kvalita zboZi, které v nasich prodejndch
nabizime, je pro nds klicovd. To byl také jeden
z hlavnich ddvodd, proc¢ jsme se rozhodli
na projektu s VSCHT a pani europoslankyni
Sehnalovou spolupracovat. Vysledky testu
jsou prekvapujicii pro nds a véfime, Ze se ndm
od vsech dodavatelt podari ziskat jejich vyja-
dreni" doplnil Pavel Mikoska, feditel kvality
obchodniho fetézce Albert.

Vsechny vyrobky se pfitom
prezentovaly stejné, ac byly odlisné

Tretina vzork( ze 24 parl potravin proda-
vanych pod stejnou znackou v Némecku
a v CR méla podle testu provedeného
Vysokou skolou chemicko-technologickou
v Praze odli$né slozeni. ,VSechny vyrobky
se pfitom prezentovaly stejné, takze spo-
tiebitel by ocekaval stejny obsah, uvedl
nasledné na setkani s novinari koordinator
projektu Jan Pivorika.

Napfiklad u jahodové Activie byla ¢eska
varianta barvend koncentratem z mrkve
a karminem, u némeckého $lo o ¢ervenou
fepu. Lisil se ale také obsah tuku. Podle
deklarace na obalu méla mit ¢eskd varianta
2,7 gramu na 100g, némeckd o desetinu
gramu na 100 g obsahu vice. Podle zkousky
méla ¢eska 2,43 gramu na 100g a némecka
2,93 gramu na 100g.

Podle vyjadieni firmy Danone, ktera pro-
dukt vyrdbi, se miZze receptura v jednotli-
vych statech lisit. MnoZstvi tuku je podle ni
ovlivnéné tu¢nosti mléka, z néhoz se jogurt
vyrabi. ,Na tuc¢nost mléka md vliv odlisnd
strava krav a odlisné prostredi, v némz se
krdvy chovaji;" uvedla spole¢nost, kterd se
zastituje tim, ze se snazi o vyrobu produktt
z lokalnich dojnic.

Také u Ramy se lisil obsah tuku, ¢eska
méla 60 procent, némecka 70 procent. Pod-
le vyrobce je rozdil dan rGznou preferenci
spotiebiteld v jednotlivych statech.

U Pepsi Coly byl v CR vyrobek slazen
gluktézo-fruktézovym sirupem, v Némecku
cukrem. | Pepsi se hdji pozadavky klien-
td, informace dava na obalech. Podobné
ledovy ¢aj byl v CR slazen cukrem, frukto-
zou a steviol-glykosidy, v Némecku pouze
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cukrem. Cesky vyrobek navic obsahoval
0 40 procent méné cajového extraktu.
Podle vyrobce ma proto ¢esky vyrobek nizsi
obsah cukri i nizsi energetickou hodnotu,
coz bylo jeho zdmérem.

U Spritu byl v némecké varianté pouze
cukr, v CR se prodava také s fruktézo-glu-
kézovym sirupem, navic s aspartamem
a acesulfamem. Podle Coca-Coly, ktera na-
poje vyrabi, se sirup pouziva i ve Spanélsku
nebo ve Spojenych statech, rozhodnuti je
podle ni na lokalnim vyrobci.

U némeckého luncheon meatu bylo hlav-
ni slozkou veprové, u Ceského strojné od-
délené drabezi maso. U rybich prstt od Iglo

obsahoval ¢esky vyrobek o sedm procent
méné masa. Ceska kava od Jacobs pak méla
o tfetinu vyssi obsah kofeinu. A Robusta,
kterd je levnéjsi dvakrat nez Arabica, tam
byla ve vétsim zastoupeni.

Odlisnost neni na misté a diivod
je vétsinou cena zbozi

»~Chutové a cenové preference by nemeél byt
obecné pouZivany argument pro rozdily v pfi-
pade znackovych vyrobkd, které se prezentuji
stejnym marketingem. Pokud tedy slysime,
Ze se lisi s ohledem na preference chuti nebo
na preference cenou, tak myslim, Ze ten test

prokdzal, Ze to jako obecny argument prosté
neplati,"” komentovala vysledky europo-
slankyné Olga Sehnalova (CSSD). Rada by
v obdobnych testech pokracovala, protoze
se domniva, Ze to neni jen otazka CR, ale
otazka vnitfniho trhu unie.

Podobny prizkum predstavila v posled-
nich dnech i Potravinaiska komora CR, ktera
ale na odlisnych vzorcich konstatovala, ze
v Némecku se nakupuje levngji nez v CR.
Podle jejiho feditele pro programovani a stra-
tegii Miroslava Koberny jde ale o ptiklad, ze si
cesti distributofi nastavuji vyssi marzi.

(zub)
Foto Eugenie Linkova

XAVERgen

akciova spole¢nost

Firma XAVERgen, a.s. patfi mezi

Adresa sidla spolecnosti:
XAVERgen, a.s.

Zizkova 286/12

251 01 Ricany

jvétsi producenty ndsadovych vajec a jednodennich brojlerovych kufat na ceském trhu, pficemz vyznamnou ¢dst své produkce také
exportuje do fady evropskych zemi, ndsadova vejce také mimo Evropskou unii.

Firma si zajistuje vlastni produkci nasadovych vajec dvou nejvice rozsitenych hybridd Ross 308 a Cobb 500 v celkovém rocni objemu 105 — 110 mil. ve 32 rodicovskych
farmdch, které jsou rovnomérné rozmisténé na celém tizemi Ceské republiky. V soucasné dobé spolecnost vytvéti podminky pro zvy3eni produkce nasadovych vajec
v ndvaznosti na predpoklddany nérdist lihnuti a prodeje jednodennich kufat v ndsledujicich letech.

Korespondencni adresa:
XAVERgen, a.s.

Kutnohorska 474

281 63 Kostelec nad Cernymi lesy

Nejvétsi lihen spolecnosti v Habrech u Havlickova Brodu mé rocni kapacitu lihnuti 75 mil. kusd jednodennich kufat, pficemz svou kapacitou lihnuti a technologickym

vybavenim patii mezi nejvétsi a nejmodernéjsi v Evropé. Celkovd rocni kapacita firmy pro lihnuti jednodennich kufat je 90 mil. kusd.

Kromé rodicovskych chovi firma provozuje vlastni farmy pro vykrm brojlerovych kufat s jednorazovou kapacitou naskladnéni 800 tisic kust.

Ve standardnich podminkdch pii vykrmu dosahuji brojlerovd kufata pochdzejici z nasich rodicovskych chovi a lihni Zivé hmotnosti ve 35 dnech 2,10 — 2,15kg
pfi konverzi krmiva do 1,70 kg a celkovych ztrdtach do 3,5 %.

Veskeré aktivity spolecnosti XAVERgen, a.s. se stdle dynamicky rozvijeji v souladu s pijatym strategickym programem, pficemz tyto aktivity jsou zaméfeny zejména
na dalsi upevnéni pozice u masné drlibeze v Ceské republice pri soucasném rozsifovani exportnich moznosti.

ol >

Telefon: +420 281 091 750 @ Fax: +420 281 864 695 ® e-mail: info@xavergen.cz ® www. xavergen.cz
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Novi hraci na trhu
potravin se prosazuiji

Velci obchodnici vidi budoucnost v takzvaném omnichannelu,
nakupovani kdekoliv, kdykoliv a jak bude zdakaznik chtit. Shodli
se na tom na vyro¢ni konferenci Retail in Detail, ktera se letos
zamérila na internetovy prodej rychloobrdtkového zboZzi.

Cesky trh e-commerce v segmentu rych-
loobratkového zbozi se zac¢ind dynamicky
rozvijet diky vstupu novych hracl jako jsou
Rohlik.cz, Kosik.cz a Kolonial.cz. Prikopni-
kem online nakupovani potravin je u nas
obchodni fetézec Tesco, ktery je lidrem
i na globalni drovni. Svij e-shop iTesco
na ¢eském trhu spustil v roce 2012, v sou-
Casnosti uz obsluhuje 4 miliony zakaznikd.
Jaké jsou soucasné trendy v e-commerce
rychloobratkového zbozi a jak se bude
tento segment déle vyvijet, o tom se de-
batovalo na konferenci Retail in Detail, jejiz
medialnim partnerem byl Potravinaisky
obzor. Tuto akci zorganizovala spole¢nost
Blue Events v hotelu Boscolo Prague v cent-
ru Prahy a diky vybéru diskutujicich a velmi
zajimavému programu se celd akce vice nez
vydafila.

Online nakup potravin
zatimpod 1%

Obecné je trh e-commerce v Ceské re-
publice rozvinuty, coz souvisi i s pomérné
vysokou penetraci internetu v populaci,
ktera se meziléty 2000 a 2014 zvysilaz 10%
na 78%. Cesi jsou piitom uz zvykli naku-
povat online - podle prizkumu GfK Retail
Panel se tu uz 40 % nakupl odehrava na in-
ternetu, 60% stale v kamennych prodej-
nach. ,Neni tu pfirozend bariéra, trend miize
byt velice rychly. Ted je otdzka, co Cesi budou
pres internet nakupovat,” ptedeslal v Uvodu
konference Zdenék Skala feditel vyzkumu
retail & shopper vyzkumné agentury GfK.

V segmentu rychloobratkového zbozi
(FMCG) je nakupovani v ¢eskych e-shopech
zatim na zacatku. Trzni podil internetového
prodeje na celkovém maloobchodé s rych-
loobratkou u nas zatim ¢ini 0,8%, o moc
lIépe na tom neni ani sousedni Némecko,
kde zminény ukazatel ¢ini 1%. Nejvyspé-
lejsi v Evropé jsou v tomto sméru Velka
Britanie (6 %) a Francie (5 %).

Podle vyzkumu GfK Consumer Panel
v lonském roce 2014 zakoupilo pfes inter-

net néjaké rychloobratkové zbozi 20 % ces-
kych domécnosti v ¢eské populaci. Roste
zejména podil téch, které se k nakupim
pfes internet vraci, je jich uz vic nez polo-
vina (58 %). Primérna frekvence nakupl
online zbozi je pétkrat za rok, primérna
¢astka utracend za ndkup v segmentu
FMCG na c¢eském internetu cini 747 K¢
ro¢né.

Zménit ,nakupni mise”

Jak osvétlil Skala, nakupovani probiha
na zakladé nakupnich misi, tedy podle
Ucelu, za kterym je ndkup realizovan. Ob-
chodni formaty jsou tak reSenim pro urcité
mise — hypermarket slouzi pro velky rodin-
ny nakup, vecerka pro doplikovy nakup,
benzinova stanice pro obcerstveni na cestu
uréené pfimé spotiebé.

Smyslem obchodl malych formata je
tak jejich dostupnost a nabidka cerstvych
potravin, ¢imz ziskavaji loajalitu zakaznik(.
U velkych formatd obchodid je vyhodou
Sirokd nabidka sortimentu a vyhodnd cena.
0 80 % nakoupenych polozek se totiz podle
Skaly rozhoduje spontanné pfimo v prodej-
né, ¢emuz muze internet tézko konkurovat.

Pro e-shopy tak bude stéZejni, jak do-
kazou jednotlivé mise zakaznikd naplnit
a jak vytézi ze synergie s uz existujicimi
kamennymi obchody, které nemusi byt
jen jejich nepratelé. To se uz podle Skaly
podafilo segmentu kosmetiky - tam se in-
ternet stal doplrikem kamennych prodejen
pfi ndkupu oblibenych znacek, napfiklad
parfému. Podobny proces podle Skaly ceka
i segment rychloobratkového zbozi.

Vznikat budou takzvané multichan-
nel shopper modely, které budou stavét
na propojovani offline a online obchodu.
Podle Skdly je uz v soucasné dobé stan-
dard, ze nakupovani zbozi probiha formou
takzvaného multichannelu, kdy zékaznici
kombinuji online ndkup s vybérem v ka-
mennych prodejnach. Takto se chova uz
tretina zakaznikd (podle vyzkumu GfK Futu-

Velmi zajimavé vystoupeni béhem Retail

in Detail mél Jaroslav Kuchar, reditel
spolecnosti Kolonidl, ktery na snimku vlevo

je s moderdtorem konference Lubomirem
Mechurou z Client Business Partner EE, Nielsen.

Zdjmu vsech v sdle konference se téSilo
i vystoupeni ing.Miroslava Hlavsy z obchodniho
druzstva Konzum v Usti nad Orlici

b \ S
) | ‘

Marta Dvorakova, prezidentka Svazu obchodu
a cestovniho ruchu je na snimku v Zivém
rozhovoru s tcastniky konference

Zndmd obaldrskd spole¢nost Thimm méla
v predsali konference velmi zdafilou expozici
s obaly uréenymi potravindiskému pramyslu
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rebuy 2014 to je konkrétné 32 %).V pfipadé
pofizovani obleceni je tento pomér dokon-
ce uz pul na pll, podobné u spotiebni elek-
troniky a také u hracek. U potravin a jidla
tvoii podil online nakupu 19 %.

Jak podotkl Tomas Martoch ze spolec-
nost GS1, prodejci pfitom musi pocitat
s takzvanou digitalni promiskuitou kupu-
jicich. Do nakupd v kamenném obchodé
si totiz zakaznici vybiraji podle svych pre-
pravnich cest, podle toho, kudy jezdi, tam
se stavi na nakup, zatimco na webu je jejich
rozhodoviéni z podstaty tohoto média rych-
lejsi a prelétaveéjsi.

Rychle, nebo levné?

| Peter Koubek, manazer rozvozové sluz-
by iTesco, které momentalné registruje
260.000 zakaznikd, vidi budoucnost v om-
nichannelu. Ten maloobchod stupnuje
na zikladé studie Deloitte na dobu ka-
mennou, dobu webovou, dobu multi-
channelu a dobu omnichannelu. Zatimco
v multichannelu existuje vice ndkupnich
kanald, které ale jesté nejsou propojené,
v omnichannelu bude mit podle Koubka
zdkaznik jednu spole¢nou zkusenost s ob-
chodnikem, u néhoz bude nakupovat zbozi
pres rlizné kanaly: prodejnu, webové stran-
ky, mobilni telefony i socialni sité. Bude tak
moci nakupovat kdekoliv, kdykoliv a jak se
rozhodne. Koubek je pfesvédcen, ze zakaz-
nik ¢eka také emocni satisfakci, o¢ekava,
Ze pro néj prodejce bude délat ,vSechno,
kdykoli chce a cokoli chce”.

Online nakupovani je podle vyzkumu
agentury GfK i zkusenosti obchodnikd
hodnoceno pozitivné jako pohodlné,
¢asové Usporné i cenové vyhodné. Kon-
krétné podle zkusenosti Tesca je pohodli
a uspora ¢asu hlavnim motivem k ndkupu
u 74 % zakazniku této sluzby. K dlvodim,
které hraji v neprospéch online prodeje,
patii naklady ohledné doruceni, obava,
zda bude zbozi kvalitni a ¢erstvé, nutnost
¢ekat na dodéani a obava z komplikaci pfi
reklamaci.

Bariéru s ¢asovou prodlevou od nakupu
k doruceni zbozi se snazi prolomit sluzba
Rohlik.cz Toméase Cupra, kterad na ¢eském
trhu funguje devét mésici. Doba dodani
od objedndvky je 90 minut. Jak na kon-
ferenci uvedl Tomas Jetabek z Rohlik.cz,
¢asem by se radi dostali na 60 minut. Tesco
naproti tomu dorucuje objednané zbozi az
nasledujici den. ,Z objedndvek tvori 79 %
hlavni pldnovany ndkup v Tescu, ktery neni
impulzivni, rychld doprava proto neni tak
rozhodujici,” tekl Koubek (ze zminénych
79 % Cini 40 % zakladni ndkup a 39 % velky
nakup po vyplaté).

,Cenou muzete dlouhodobé konku-
rovat, ale dlouhodobé nikdy nebudete
nejlevnéjsi. Leda by to byl vas konicek,”
upozornil manazer e-commerce pro Cesko
a Slovensko korporace Procter & Gamble
Petr Krayzel.

»Diky webu bude zakaznik
suverénneéjsi”

Podle Krayzela je proto pro prodej pres
internet dualezitéjsi zaméfit se na to, jak
vypada web, stranka, jeZ je mistem prode-
je. ,Zdkladnim standardem je samoziejmé
vyhleddvdni, ale zdaleka vsude to tak nefun-
guje” podotkl Krayzel. Radi hledét si tfi as-
pektt - socialniho (lidi chtéji na webu vidét
a ¢ist hodnoceni ostatnich kupujicich), om-
nichannel (cesta k ndkupu uz neni linearni)
a m-commerce (vétsina elektronické komu-
nikace pfi ndkupu se bude odehravat pres
mobily a tablety, e-shopy by tomu mély byt
uzpUsobeny).

Podobné mluvil manazer e-commerce
Makro Cash & Carry CR Josef Suchének.
JVsichni chtéji byt jako Rohlik.cz, ale ne
vSichni maji redlnou predstavu, co to obndsi”

mini. Jak fika, provozovat spolehlivy prodej
potravin pres internet neznamend ,koupit
si e-shopovy engine za pétistovku, pofidit
dvandctsettrojku a myslet si, ze zbohat-
nu“. ,Makro proddvd pres internet v Cesku
od roku 2011, na Slovensku od roku 2012.
ZavdZi ale jen zhruba 80 svych velkych zdkaz-
nikd ze segmentu Horeca. Zdkazniky Makra
jsou mimo jiné i rozvozové sluzby Rohlik.cz Ci
Kolonial.cz.

Preneseni ndkupu potravin na internet
dlouhodobé povede k tomu, Ze zdkaznik
bude vétsi suverén,” je presvédcen obchod-
ni a provozni feditel Cerstvé spusténé-
ho obchodu Kolonial.cz Jaroslav Kuchaf.
~Umozni to personalizované weby. Ted je
zdkaznik obéti marketingu v rdmci dohody
mezi obchodnikem a dodavatelem. Na webu
ale nebude tak snadné zdkaznika dostat
na reklamu,” tvrdi Kuchaf. Kolonial.cz podle
néj prijde s ,multimedidlnimi popisy” zbozi
(kromé textu a obrazku maji obsahovat
i video) a nabidkou komplementarnich
produktt (kupuje-li nékdo vino, zobrazi se
mu, jaky syr je k nému vhodny).

Eugenie Linkova
ve spolupraci se spole¢nosti Blue Events

Globus na cesté k nejmodernéjsimu
zpusobu placeni za zbozi

Obchodni retézec Globus po dvou le-
tech testovani ode dneska rozsifil sys-
tém samoobsluzného skenovani zbozi
béhem nakupu i na hypermarket v praz-
ském Zli¢iné. Dalsi obchody by mohly
nasledovat. Zatim byla sluzba Scan&go
dostupna jen v prodejné v Cakovicich,
fekla mluv¢i Globusu Pavla Hobikova.
Globus je jediny fetézec v Cesku, ktery
placeni pres samoobsluzné skenery
provozuje. V planu ho ma také Tesco.
Dalsi fetézce jako Makro ¢i Albert maji
samoobsluzné pokladny.

Nejmodernéjsi systém placeni za zbozi
v CR predeviim zkracuje dobu nakupu
o cas ve fronté a cas straveny vykladanim
zbozi na pokladni pas. Globus testoval
systém v CR dva roky, celkem obslouZil
314.000 nakupd. V hypermarketu v Ca-
kovicich ho vyuzivalo 16 procent zakaz-
nikd. ,Pokud zjistime pozitivni zkusenost
i z druhé instalace Scan&go, podpori to
nase predbézné rozhodnuti zavést sluzbu
i na vybranych divizich v dalsim obchod-
nim roce," uvedla Hobikova.

Systém Scan&go pldnuje zavést
v Cesku také obchodni fetézec Tesco.
»Ale zatim nelze presné uvést, kdy se tak
stane," uved| mluvci Vaclav Koukolicek.
Albert samoobsluzné skenovani zava-
dét nebude. ,V tuto chvili se primdrné
soustredime na rozsifovdni poctu pro-
dejen, ve kterych instalujeme samoob-
sluzné pokladny. Ty vyhleddvaji zejména
zdkaznici s mensimi ndkupy," dodala
mluv¢i Aholdu Dagmar Krausova.
Systém funguje tak, Ze na zacatku
nakupu si zdkaznik vyzvedne u vstu-
pu na prodejni plochu mobilni ru¢ni
skener. Zbozi skenuje uz pri vkladani
do voziku a celkovou hodnotu svého
nakupu mda po celou dobu stale pod
kontrolou. Na zavér zbozi zaplati u vy-
hrazenych pokladen. Dobu nakupu
tak zkrati o cas ve fronté a cas straveny
vykladanim zbozi na pokladni pas. Za-
kaznici prodejny na Zli¢iné mohou vy-
uzit celkem 160 rucnich skener( s Sesti
pokladnami.
(egi)
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Sldsko,
k priro

Ethanol Energy

Prispivame k ochrane zivotniho prostredi
BIOETHANOL

0 Obnovitelny zdroj energie zdomacich surovin

SUSENE LIHOVARSKE VYPALKY - DDGS

%) Vyuziti ve vyrobé krmnych smési pro hospodarska zvirata
0 Bohaty zdroj dusikatych latek, aminokyselin, stravitelného fosforu a dalSich Zivin
0 Pozitivné ovliviuje produkci mléka, pripadné masa

KUKURICE

) Vyznamny spotiebitel kukufice na zrno
0 Pravidelné odbéry v priibéhu celého roku

Ethandl Energy

ETHANOL ENERGY a.s.
Skolska 118
285 71 Vrdy
Ceska republika

www.ethanolenergy.cz

Specifika v nabidce potravin

Ur¢itd specifika velkomést a venkova se odrazi i v nabidce a zptsobu prodeje potravin.
Jsme svédky zajimavého déni spojeného s ndkupy prostiednictvim internetu. Na konferenci
Retail in Detail se dokonce v této souvislosti fada diskutujicich vyjadrovala i k takovémuto
nakupu potravin. Co tomu fika Ing. Zdenék Juracka, predseda Asociace ceského tradicniho
obchodu, ve zkratce ACTO, ktery je i predsedou Svazu eskych a moravskych spotrebnich
druzstev? Odpovédi v rozhovoru prozradi vic.

Na konferenci Retail in Detail za-
znéla zajimava fakta. Mimo jiné, ze
se zvysuje podil nakupl potravin
objednéavanych pres internet. Jakou
tomuto novému fenoménu davate
$anci na uspéch?

V obecné poloze jde skutecné o urdity fe-
nomén doby. Lidé nakupuji pfes internet
ve velkém jak obleceni, tak doméci potie-
by, elektrotechniku a nyni i potraviny. Po-
kud jde o venkov a ndkupy potravin timto
zplsobem, jsem zatim ale spis skepticky,
zejména kdyby $lo o nakupy ve velkém.
Spi$ si myslim, ze tyto obchody budou
postupné nardstat ve méstech. Je to
dano krats$imi vzdalenostmi pro dovéazku
zbozi. Efektivnéjsi vyuziti dopravy pro
tyto nakupy je zatim limitujici.

Zastupce spolecnosti Kolonial pred-
stavil projekt nakupt s donéaskou.
Jak tento zpusob prodeje hodnotite?
Pokud jde o trh, tak se fika, ze vSe uz tady
takzvané bylo a jen se urcité prvky ino-
vuji. Nakupy s dondskou do domu byly
na venkové pomérné béznou zalezitosti.
Lidé znali ,své” vyrobce potravin a bylo
samoziejmosti si objednat urcité zbozi
s donaskou az do domu a dnes se na tuto
tradici navazuje a je to podle mne jen
dobfe. Tohle se zase naopak tyka prede-
v$im venkova.

Hovofilo se i o takzvanych sbérnych
mistech, kde se vzdy odpoledne pro-
dava podle objednavkového listu se-
staveny balic¢ek potravin. Bude podle
vas i tento zpUsob prodeje nartstat?
Zase si myslim, Ze tohle bude spi$ oslo-
vovat venkov a pljde predevsim o zvyk-
losti dané vesnice. Tam se navic bude
kombinovat vétsi ndkup v néjakém
hypermarketu s cilenou objednavkou
rychloobratkového zbozi, tfeba pravé
v urcitém sbérném misté. Takovyto zpU-
sob nabidky se bude vyvijet ale pomalej-
$im tempem, protoze lidé si musi nejdfiv
vée dobfe ozkouset a pokud to bude
vyhovovat, u této kombinace zlstanou
a cilené mensi ndkupy ve sbérnych mis-

SKUPINA COOP

tech se stanou pevnou soucasti nakupt
potravin.

Zatimco zastupce spolec¢nosti MAK-
RO kladl daraz na ekonomicky efekt
prodeje, zastupci Konzumu a Koloni-
alu zdaraznili prioritu spokojeného
zékaznika a Uspor ¢asu pfi jejich zpa-
sobu nabidky. Lze ale s tak nizkym
finan¢nim pfinosem na trhu obstat?
V zadném podnikani nem(ize dochazet
k dlouhodobéjsim ztratdm a tak i pfi
prodeji potravin se musi dosahovat urcité
ziskovosti. Nasi prioritou je ale skute¢né
spokojenost zdkaznika. Zejména na ven-
kové, kde je vie adresnéjsi, je to nesmirné
dulezité a proto tyto spolec¢nosti, stejné
jako COOP se siti druzstevnich prodejen,
velmi Uzce spolupracuji s obci a jeji sa-
mospravou. Neni vyjimkou, Zze pravé obec
pro své obcany chce za kazdou cenu udr-
Zet prodej potravin a tak pomérné casto
finan¢né podporuje zachovani prodejny.
Ne kazdy z ob¢anu obce, zejména ti star-
$i, maji moznost ndkupu ve mésté.

Jaky vyvoj v nabidce potravin u ces-
kych fetézcl predpokladate jako
znalec tohoto oboru?

V jeden ¢as doslo k urcité stagnaci pro-
deje u malych obchodd. Rada z nich také
zanikla. Své misto na trhu si postupné
vybudovaly takzvané vecerky s prodlou-
Zzenym nebo dokonce nonstop prodejem,
pak jsou tu i urcité ,specidlky” s nabidkou
jak sdm nazev napovidd specidlnich dru-
hl potravin a bude se dal rozvijet i ob-
chod s cilenou donaskou. Ve i v tomto
pfipadé sméfuje k urcité specializaci.

Ing. Zdenék Juracka, predseda Asociace ceského
tradi¢niho obchodu

A co trend ceskych potravin a jejich
upfednostnéni? Sdm jste nedavno
deklaroval 75% jejich podil v ces-
kych maloobchodnich sitich, které
uz dnes trh s potravinami zasobuji
z25%.
Je jisté logické, ze ACTO dava zelenou
¢eskym potravindm. Neznamena to, ze
bychom ale do své maloobchodni sité tak
zvané nepustili i potraviny z dovozu. Ani
tu nejde o néjaké zavody, kdo bude mit
vic ¢eskych potravin v tuzemské obchod-
ni siti. | my budeme nadale optimalizovat
nabizeny sortiment, aby mél zdkaznik
moznost vybéru jak ceskych, tak zahra-
ni¢nich vyrobkd.

Eugenie Linkova
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vinarstvi

Degustace templdiskych vin z rukou nejpovolanéjsich, generdiniho reditele Pavla Pastorka (zleva)

a marketingového a obchodniho reditele Lukdse Lukdse.

Skvéla vina, ktera

rozhodné stoji za vasi pozornost

V rdmci 12. ro¢niku mezindrodni soutéZe riZovych vin a klaretii JAROVIN ROSE 2015, ktery
probéhl letos 24. dubna ve Znojmé, ziskaly Templarské sklepy Cejkovice opét medaile, a to
hned dvé! Zlatou za Sang Real Sekt Rosé 2010 v kategorii sektti a perlivych vin se ziskem

86,67 bodu a bronzovou za Merlot Rosé 2014, jakostni vino s privlastkem pozdni sbér, s 84

body z maximdlniho poctu 100 bodui.

Sang Real Sekt Rosé Classique 2010

Jakostni Sumivé vino, kvaseno v lahvi, demi sec, Sarze ¢. 17

Sekt pfipraveny lisovanim celych hrozna
odrtdy Rulandské modré se vyznacuje me-
runkovou barvou s odstinem koroptviho
oka. Vini dominuji jahody se Slehackou
a karamelovym pfrelivem. V chuti zaujme
hrava sladkost s vyrazem malinového zelé
Vv Zavéru.

Merlot Rosé 2014

Jakostni vino s piivlastkem pozdni shér, suché

Barva vina osciluje mezi merunkovou
a cibulovou slupkou. Viiné je ¢ista, intenziv-
ni, pfipominajici rybizovy jogurt, maslovou
hrusku a malinovy sirup. Chut je svézi, pi-
kantni, mladistva s dozvukem bobulového
ovoce.

Marketingovy a obchodni feditel Mgr. Lu-
kas Lukas ¥ika: ,Ze umime dlouhodobé
produkovat vysoce kvalitni rosé vina, potvr-
zuji ziskand ocenéni z minulych let. Napriklad
v rdmci soutéze JAROVIN ROSE jsme v pFede-
slém roce ziskali stfibrnou medaili s poctem
85,33 bodli za sekt Rosé Brut Classique 2012
a bronzovou medaili za Sang Real Sekt Rosé
Classique 2010 s ohodnocenim 84,67 bod.
V roce 2013 pak stfibrnou medaili za sumivé
vino Rosé Brut Charmat s 85,67 body."

.| pres obecné velmi sloZité vinobrani roku
2014, kdy rada vinarG md vina vyrazné
méné, neZ v minulych letech, se ndm podarilo
vyrobit tato krdsnd a kvalitni vina,” dodava

Ing. Pavel Pastorek, generdlni feditel Temp-
laFskych sklepti Cejkovice.

Ne jen tato ocenéna Templarska rosé
vina lze zakoupit v obchodnich fetéz-
cich po celé CR nebo objednavat na www.
templarske-sklepy.cz.

Vychutnejte si tedy origindIni a kvalitni
templaiskd vina. Vyzkousejte leto$ni no-
vinku Merlot Rosé 2014 nebo oblibeny
Sang Real Sekt Rosé Classique 2010
a nechte se unaset jejich osvézujici chu-
ti a ovocnou vuni. Dopriejte si sklenicku
klidné hned k obédu, nebo pfekvapte své
pratele Rosé koktejly napfiklad dle nasich
navodd.

Polibek v oblacich

Sklenici zaplnime do puli ledem, na-
sypeme par malin, prelijeme sektem,
doplnime do plna ledem a na zavér
dolijeme zézvorovou limonadou.

Ingredience: RizZovy sekt (demi), za-
zvorova limondada, maliny, led

Léto na venkové

Do sklenice nalijeme visnovy dzus, za-
pInime do puli ledem a ptidame nakra-
jené jahody. Na zavér doplnime sklenici
ledem, priddme vino a sekt.

Ingredience: Rlzové suché vino,
razovy sekt (brut), jahody, visrnovy
dzus, led

Snimek z letosnich Vinnych trhii v Cejkovicich

StrdZce archivniho sklepa

Historické podzemi Templdrskych sklepti

Siroka nabidka

Mezi tichymi viny je zastoupeno Ruland-
ské modré Rosé pozdni sbér a Merlot
Rosé pozdni sbér, dale pak jakostni Fran-
kovka, Zweigeltrebe, André, Svatovavii-
necké Rosé a Rulandské modré Rosé.

Pokud jste pfiznivci bublinek, mizete
vybirat ze Ctyf variant rdzovych sekti:
Saint Croix Sekt Rosé Demi vyrobeny
metodou,charmat” nebo klasickou meto-
dou kvasenim v lahvi. A nabidku uzaviraji
francouzské sekty Rosé Charmat Brut di
Rosé Classique Brut.

- Sang Real Sekt Rosé
"-Clsi__que 2010 :

0sé 2015, zlata medaile
ke Litomérice 2014, zlata medaile

AktudIni informace lze sledovat na fa-
cebooku Templéafské sklepy Cejkovice
a na strankdch www.templarske-sklepy.cz,
kde Ize vina i objednavat.

www.templarske-sklepy.cz

(ad)
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vinarstvi

KfiZovy sklep Znovinu Znojmo se nachdzi nedaleko od muzea Prokopa Divise ve Znojmé —

Priméticich. KaZdoro¢né zde byvd den otevienych dveri.

Reditel Znovinu Znojmo Pavel Vajéner pod
modelem ,elektrické masiny” — bleskosvodu
s broZurou o atmosferické elektiiné sepsané

V soucasnosti je trend

Prokopem Divisem, kterou vydalo
Jihomoravské muzeum a s lahvi vina,
kterou na pocest tohoto vyznamného

muZe vyrdbr Znovin.
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svézich aromatickych vin,

ale bylo by chybou zavrhovat archivaci

Na trhu vina doslo v posledni dobé k mnoha zménam, vyvijeji se technologie. Jednou ze
zajimavosti Znovinu Znojmo je vyroba nové rady Sauvignonu. Nejen o nich jsme se bavili
s Feditelem této vinarské firmy Ing. Pavlem Vajcnerem.

»Znovin Znojmo vénuje mnoho po-
zornosti také Prokopu Divisovi, ktery
svého casu puisobil jako pfevor loucké-
ho klastera. Zde ma toto vinafstvi in-
formacni centrum, velky archivni sklep
i prodejnu. Jaké novinky jste v souvis-
losti s timto vyznamnym duchovnim
a védcem pfipravili?

Jihomoravské muzeum za financni podpory
Jihomoravského kraje a Mésta Znojma vy-
dalo broZzuru MAGIA NATURALIS ¢ili Traktat
theoreticky o atmosférické elektiing, jez
sepsal P. Prokop Divis. Prvni vydani tohoto
pojednani vyslo v roce Divisovy smrti v roce
1763 v Némecku, protoze cenzofi v Olo-
mouci a ve Vidni jej nedoporucili k vydani.
Prvni tuzemské vydani ¢ekalo az do roku
1899, kdy vyslo v Praze. U pfilezitosti vydani
tohoto traktatu pfipravil Znovin specialni
vino, které je vyrobeno z Veltlinského ze-
leného, mé peprovity charakter. Ti starsi si
vzpominaji na ploché baterie - kdyz se oba
kontakty dotkly jazyka, ¢lovék citil jemné br-
néni, pfipominajici perleni. Obdobné chutna
i toto vino. Na pamatku Prokopa Divise byl
v aredlu louckého klastera vztycen bles-
kosvod, ktery byl pfevezen do téchto mist
z Pfimétic. Doplnuje jej tabule, pfipominajici
tohoto vyznamného ¢lovéka, ktery se zapsal
nesmazatelnym pismem nejen do déjin

Znojma. Na podzimnim Putovéni po archiv-
nich sklepich budeme nalévat v louckém
klastere toto vino, které méli moznost
zdjemci ochutnat na Dnu otevienych dvefi
v Kiizovém sklepé v Pfiméticich. V obrazérné
budeme mit z Jihomoravského muzea za-
puijceny pristroj na vyrobu statické elekttiny
a v pritmi za svitu elektrickych vyboji bude-
me toto vino chutnat. Soucasné si zdjemci
mohou zakoupit vydany traktat.

S Prokopem Divisem chceme trochu vice
pracovat, zUstava stale opomijen. Napfiiklad
v Brné se ve vétsi mife propaguje Gregor
Mendel, takze vaci Divisovi citim urcity
dluh. Toto je nase malé pfispéni vyznam-
nému muzi.

P Ve vinafstvi pracujete od skonéeni
Skoly a vojny od prvni poloviny 80. let.
Jak se ménil od té doby do soucasnosti
trh, jak se ménily zvyky spotrebitel?

Trendy se méni. Zazil jsem dva trendy
vrcholu ¢ervenych vin. Spotiebé vin napfi-
klad pomohla propagace tzv. francouzské-
ho paradoxu. Také se méni chut a zijem
spotiebiteld z pohledu sladkosti vin. Suché
versus sladké. Obdobi se stfidaji. Dfiv byl
vétsi zdjem o sladkd vina, pak nastoupil
pocatkem 90. let trend suchych vin, po roce
2000 zacal trend pfirodné sladkych vin
bez umélého doslazovani, vyrobenych

z pozdnich sbérl a vybérQ. Nyni vidim
tendenci spotiebiteld nakupovat sucha
vina némeckého zpUsobu, ktera maji mezi
Ctyfmi az deviti gramy zbytkového cukru,
tedy na hranici suchych a polosuchych vin.
Dalsim soucasnym trendem je aromatika
vin a jejich svézest.

Vinarsky zakon v roce 1995 byl velkym zlo-
mem a pro vinaistvi byl nesmirné dualezity.
Ten nastartoval vinatstvi v Ceské republice,
a pokud by nedoslo k jeho pfijeti, nebyli by-
chom tam, kde se nyni nachdzime. Nastalo
také rozliseni v cenach vin - pfivlastkova
vina byla drazsi nez bézna jakostni. Tento
trend nastartoval Josef Pefina Mikrosu Miku-
lov. Vinohradnikiim se zacalo vyplacet pés-
tovat vysoce kvalitni hrozny, za které dostali
|épe zaplaceno, a tim se nasledné zvysovala
kvalita vin. Nesouhlasim ale s vysokymi
cenami nékterych vinail, néktefi jdou az
do extrém. Nam to nevadi, nase ceny jsou
pfijatelné, nasi zédkaznici dokdzou ocenit
dobry pomér kvality a ceny.

Prodeji vin pfispiva relativné volna rekla-
ma na vino a alkohol. Navic ndm napomohl
pan profesor Samanek se svoji zdravotni
osvétou, kdy doporucuje piti vina. Vinafi a vi-
nohradnici zase vdéci za mnoho panu pro-
fesoru Krausovi za jeho novatorské postupy.
V 90. letech se zménil Zivotni styl — zacalo

3/2015

se pit méné piva a vice vina. Vino je v Ceské
republice volnocasovy napoj, v gastronomii
je vyuzivdn mnohem méné. Dlouhodobé
navyky vedou ¢lovéka k tomu, Ze si jako
napoj k jidlu da spiSe vodu nebo pivo. Vino si
daji az pozdéji. Vino si k jidlu déavaji obvykle
jen pfi slavnostnich pileZitostech. Tato cesta
zatim, podle mého nézoru, k propagaci vina
tak Uplné nevede. Jako idedlni vidim pro-
pagaci piti vina pfi volném case — na party
si dat vino, pfi vecernim sledovani televize
nebo tieba pfi vinaiské turistice.

P Jaky je trend v oblasti riZovych vin?
Navysovani vyroby rizovych vin vidim jako
dobry trend. Na Moravé je mnoho vinohra-
dl s modrymi odridami a pii stagnaci ¢i
poklesu prodeje tohoto druhu jsou rlzova
vina idedlnim smérem, jak surovinu vyuzit.
RUZova vina vidim hlavné jako volnocasovy
napoj, netykaji se ho urcitd tabu vztazena
na Cervend a bild vina - napfiklad se ne-
vylucuje pridani ledu, michani do drinkd.
Myslim, Ze rlZova vina maji svoji perspek-
tivu, bylo by dobré se zamérit jesté vice
na reklamu rdzovych vin. Je dobre, ze se
rlZzova vina propaguiji jiz takika celé dese-
tileti. Kdyby se zacalo az nyni, bylo by to
v dobé radler( a jable¢nych ndpojl pozdé.
PV soucasné dobé je trend svézich
aromatickych vin, na ustupu je kon-

zumace lahvové zralych. Neni to z du-
vodu, Ze vinafi radéji uvadéji na trh
roc¢nikova vina a neukladaji je do ar-
chivu k pozdéjsimu prodeji?

Je to mozné. Oviem tento trend pfisel ze
zahranici, ze zamotri, kde treba v Australii,
Jihoafrické republice ¢i jinde nemaji vina
kde ukladat, jak je to u nas v archivnich
sklepich. Jejich bild vina nejsou vétsinou ur-
¢ena k archivaci. Tento trend pfisel i k ndm.
Clovék je nyni tak trochu rozpolceny, zda
ma ¢i nema bild vina archivovat. Je tfeba si
vybirat. Nékterd vina je vhodné archivovat,
nema vyznam archivace opoustét. Prikla-
dem mUze byt Ryzlink rynsky, Sylvanské
zelené a dalsi odrlidy. U cervenych vin neni
o ¢em uvazovat.

P Piikladem svézich vin z produkce
Znovinu Znojmo jsou nové Sauvigno-
ny Tropical a Green, které zacaly sbirat
vyznamnd ocenéni. Jak se odlisuji
od dalsich sauvignoni?

Vlastni technologie vyroby je specificka
a z téchto dlvodu si ji nechavame paten-
tovat. Pii pfipravé spolupracujeme s vi-
nafskym odbornikem docentem Pavlem
Pavlouskem z lednického pracovisté Mend-
lovy univerzity. OdliSnd ptiprava zacinad jiz
pii péstovani hrozn(. Kefe sauvignonl pro
druh Tropical se v oblasti hroznl odlistuiji,

u typu Green listy zGstavaji. Specificka je
doba zasahu a odlisténi podle svétovych
stran. Dalsi specifika jsou pfi sbéru hroznli
— vzdy musi byt v kvalité pozdniho sbéru
a navic pouzivdme novozélandské zku-
Senosti. Dulezity je chutovy vjem hrozn(.
Ve sklepé se pouzivaji kvasinky pochazejici
z jiznich teritorii — z Australie a Nového
Zélandu. Specifické technologické kroky
probihaji i ve sklepé. O nich nebudu mluvit,
jedna se o nase vyrobni tajemstvi. Vychazi
se z novozélandskych zkusSenosti, které
jsme dopilovavali s docentem Pavlouskem.
PLisi se tyto vase sauvignony od no-
vozélandskych?
Novozélandské maji jesté agresivné;jsi vini.
Je vsak otazka, zda jit do vyssich viini, nebo
zUstat u stavajicich, na jaké jsou nasi konzu-
menti zvykli.
P Chybi znovinskym sauvignonim
jesté néco, co maji ty nejlepsi svétové?
Myslim, Ze nase sauvignony patfi mezi své-
tovou $picku. Podle mého nazoru jsou zna-
mé v Cesku, ale ve svété se o nich pfilis nevi.
Technologie mdme na Spickové urovni, jsme
srovnatelni s vyspélymi svétovymi vinafi.
Exportovat ve vétsim mnozstvi by asi nebylo
realné, neni dostate¢na surovinova zakladna
a navic je vhodnéjsi mit sirsi portfolio.
Pripravil: Jifi Eisenbruk

sauvignon

green

e
\e.“:““ 2

V tomto typu Sauvignonu
Ize nalézt ve vini a na-
sledné i v chuti pfevazné
angrest, chiest, hrasek,
posefenou travu, cerny
rybiz, kopftivu, papriku, raj-
catovy list a mnoho daliich
JZelenych” vini.

Jito difo Josefa Vel

iketdjep

s ndzvem .Golf s vyhledem na vinici U tff

dubil” ze shirky obrazi v Louckém kiditefe
veZnojmé,

sauvignon

R
@\:.\"ﬂ e

ZNJJMO

Vychutnejte €
./ Sauvignon e~

fropica

Vychutnejte si nase
l Sauvignony se zelenou
a tropickou viini

se sklenénym
uzavérem

Sauvignon je odrida mnoha
ptijemnych vini a chuti. Chut
i vlni konkrétniho vina dotvari
podoblast, viniéni trat, ro¢nik,
zplsob péstovani ve vinicich
i vlastni zplsob vyroby vina.
Technologie vlastni vyroby vina
byla sméfovana tak, aby chut
i viiné byla v obou variantach co
nejvice typicka. Pfijemna viné
Sauvignonu je tvofena pfevéiné
skupinou v hroznech pfitomnych
aromatickych latek methoxypy-
razinu a tékavych thiold.
Moravské Sauvignony, které jsou
velice oblibeng, |ze sméle zaradit
mezi svétovou sauvignonovou
Spicku.

3)) ZNOVIN ZNOJMO, a.s.
SE SIDLEM V SATOVE

WWW.ZNovin.cz
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Ceska kvalita

reén@ pomohou.

vase penize sku u kvality.

Iskaviy pudou mit svou znatk
x

Ine

-

Ing: Zdenék Juragka

g G 2

neziskovky budou mit
svou znacku kvality

Rada kvality Ceské republiky, ridici vybor Programu Ceskd kvalita a Asociace veFejné
prospésnych organizaci CR oznamily pFijeti znacky , Spolehlivd verejné prospésna
organizace” do Programu Ceskd kvalita. Smyslem nové znacky je poskytnout ddrcum

a partneriim neziskovych organizaci zdruku, Ze jeji drzitel Fadné hospodari se
svérenymi prostredky, které transparentné a adekvdtné vyuZiva k napliiovani svého
verejné deklarovaného poslani a nezneuZziva vénované penize na nekalé ucely. Prijetim
do Programu Ceska kvalita dokldd4 tato znacka, Ze splnila nejprisnéjsi kritéria pro
nezavislost a objektivitu a Ze je mozZné se na jeji vypovidaci hodnotu plné spolehnout.

Dobrocinnost, pomoc slabym a znevyhod-
nénym, je jednim z vyznamnych znak
vyspélé civilizované spole¢nosti. Bohuzel
se stale najdou lidé, ktefi zneuzivaji souci-
tu slusnych obcant a jejich snahy pomoci
potfebnym. Pokud jsou tyto podvody od-
haleny, byvaji hojné medializovany, a tak
se fada potencialnich darcl obava, ze je-
jich penize nebudou slouzit Ucelu, na kte-
ry je vénovali. Znacka ,Spolehliva vefejné
prospésna organizace" jim dava jistotu, ze
podpofi redlny a prospésny projekt.
Znacka ,Spolehliva vefejné prospésna
organizace" doklada, ze ochrana spotiebi-
tele nemusi spocivat jen v zajisténi kvalit-

niho zbozi a sluzeb, ale Ze jde o mnohem
&irsi pojem. Programem Ceska kvalita se
nase ministerstvo snazi nejen ddavat ob-
¢anim voditko k bezpec¢nym nakuplim,
ale také je chranit pfed nepoctivci vieho
druhu. Tato ochrana je o to dullezitéjsi
v oblastech, kde si bézny ¢lovék nema
moznost dlvéryhodnost partnera sam
ovéfit, a dostdva se tak do znevyhodné-
ného postaveni. Véfim, Zze nova znacka
pfispéje ke kultivaci oblasti darcovstvi a ze
zajisti, aby darované prostiedky pomahaly
s maximalnim efektem," zhodnotil vyznam
nové znacky ministr prdmyslu a obchodu
Jan Mladek.

Aby bylo mozné garantovat darcdm
i partnerim duvéryhodnost vefejné
prospésné organizace, byla pro udéleni
znacky stanovena velmi pfisna pravidla:
Po Uvodnim zkoumani, zda ma organiza-
ce vUbec sanci znacku ziskat, nasleduje
vlastni posuzovani nezévislymi hodnotiteli
na zakladé podrobnych dotazniki a dal-
sich materiald.

»~Hodnotitelé kontroluji jak posldni, cile
a hodnoty organizace, tak i uroven fizeni
a vnitini kontroly, aby bylo zajisténo efek-
tivni a transparentni nakldddni se svére-
nymi prostifedky. Aby mohla organizace
znacku ziskat, musi byt také velmi dobre
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financné rizena a v neposledni fadé musi
oteviené komunikovat své aktivity a vy-
sledky smérem k verejnosti. Teprve poté,
co Rada sloZend z nezdvislych odborniku
schvdli kladny posudek nezdvislych hodno-
titeld, muze byt znacka udélena," vysvét-
luje Marek Sedivy, prezident Asociace
vefejné prospésnych organizaci CR.
Asociace pfipravovala systém hodnoce-
ni znacky ,Spolehlivé vefejné prospésna
organizace" ve spolupraci s mezinarodni
organizaci ICFO (International Commit-
tee on Fundraising Organizations), kterd
obdobné hodnoceni pouzivd i v fadé
dalsi zemi a je tak zarukou jeho spravné
metodiky. Druhou garanci pro darce
pfedstavuje pfijeti znacky do Programu
Ceska kvalita, ktery sdruzuje vérohodné

PRUMYSLU A OBCHODU

a nezdavislé znacky kvality na ceském
trhu. Marku Sedivému k pfijeti do této
Jrodiny” provéfenych znacek na tiskové
konferenci pogratuloval Zdenék Jurac-
ka, pfedseda Ridiciho vyboru Programu
Ceska kvalita a predal symbolicky diplom,
ktery bude jiz napfisté zarukou toho, ze
lidé a podnikatelské subjekty podporu-
jici prostfednictvim provéfenych nadaci
a organizaci lidi v urcité Zivotni nouzi
vynalozili své prostfedky transparentné
a s kyZzenym uzitkem.

#Prijeti znacky ,Spolehlivd verejné pro-
spésnd organizace" do Programu Ceskd
kvalita doklddd, Ze znacka splnila nejpfis-
néjsi kritéria pro nezdvislost a objektivitu
a stala se jasnym a prikaznym dokladem,
Ze oznacend organizace fddné hospodari

ORGANIZACI CR

se svéfenymi prostredky, které transparent-
né a adekvdtné vyuzivd k naplriovdni svého
deklarovaného posldni. Jsem presvédcen,
Ze i v nasi zemi pomaze zvysit diavéru
ddrct a tim i objem prostiedk( ziskanych
na verejné prospésné aktivity,” doplnil Jan
Taraba, feditel Narodniho stfediska pod-
pory kvality.

Aktudlné je drzitelem znacky 16 or-
ganizaci, které nové mohou soucasné
s logem ,Spolehlivéd verejné prospésna
organizace” pouzivat i logo Programu
Ceska kvalita. Seznam drziteld, stejné
jako kompletni metodiku hodnoceni a in-
formace k procesu hodnoceni najdou
zdjemci na webovych strankdch www.
znacka-spolehlivosti.cz.

Eugenie Linkova

ASOCIACE ®
VEREJNE ®
MINISTERSTVO PROSPESNYCH CESKA

KVALITA

ZNACKY KVALITY PRO SPOTREBITELE

MEDIALNI PARTNERI

sk shias

e O w2

= Radiozumal  PROSPERITA  KVALITA

JAK HLEDATE

ZBOZi A SLUZBY

VY?

KVALITNI

Vyrobek nebo sluZba ma v porovnéni s ostatnimi produkty na trhu nadstandardni kvalitu.

Renomovand nezévisla zkuSebna musi jeho kvalitu ovéfit a potvrdit.

o St Dodrzovani kvality je kontrolovano. V piipadé poruseni pravidel je znacka odebréna:

Je ovéiovana spokojenost zakazniku s vyrobkem éi sluzbou
Zakaznici jsou dotazovani, jak jsou spokojeni s vyrobkem &i sluZbou. Pokud jsou zdkaznigi:

I Program Ceska kvalita je garantovén viddou Ceské repdhllik)r - {j\
Program byl pfijat usnesenim viady CR. Na jeho objektivitu a nestrannost dohlizi ﬁfdic[g’rbo_r,‘ "QI "
slozeny ze zdstupcl spotiebitelskych organizaci, podnikatelskych svazu, statnich qrééﬁﬂ

— OB ALGAEROG m=E

CESKA
KVALITA

VYBIREJTE PRODUKTY OZNAGENE

LOGEM PROGRAMU CESKA KVALITA.

Ziskate jistotu, Ze:

Vyrobek (sluzba) je kvalitni

Kvalitu ovéfila nezavisla zku3ebna
Nestadi, Ze vyrobce prohldsi produkt za kvalitni.

Kvalita je pribéZné kontrolovdna

. S
nespokojeni, je znadka odebrinas « = °

AN A

a Rady Ir.vali;y‘CR}\‘
ALK

Vice informaci najdete na:
WWW.CESKAKVALITA.CZ
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Nejlepsi chleby se pecou
ve Zdaru nad Sazavou a v Ceské Lipé

Narodni soutéz ,,Chléb roku”, ktera se uskutecnila 4. ¢ervna v Pardubicich v ramci tradicnich
pekarskych slavnosti ,,Dny chleba”, znd své letosni vitéze. Nejlepsi bochnik z primyslové
pekdrny v kategorii ,Konzumni chléb roku” upekli v pekarné ENPEKA Zdar nad Sdzavou.

Vitézem v kategorii ,,Remeslny chléb roku” se stal rovnéz chléb
z pekdrny ENPEKA Zdar nad Sdzavou. Novinkou letosniho rocniku

byla volna kategorie specidlnich chlebi ,,Chléb bez hranic”.
Historicky prvni titul pro chlebové speciality pripadl pekartim
Z JIZERSKYCH PEKAREN Ceska Lipa.

Nova soutézni kategorie pro
specialni chleby

V Pardubicich se utkalo celkem 65 soutéz-
nich vzork(i od pekafskych firem z celé CR.
Novinkou narodni soutéze byla kategorie
nazvana ,Chléb bez hranic” Je urcena pro
chlebové speciality definované ve vyhlasce
jako chléb pseni¢ny, zitny, celozrnny, vice-
zrnny a specialni.

Pravé tyto specidlni druhy jsou vedle
chleba od oblibenych lokélnich pekati
nejrychleji rostouci na trhu a tvofi jiz jednu
ttetinu prodeje. ,Rada ¢lenti naseho cechu
uspesné vyuzivd pri prodeji svych vyrobki
ziskand ocenéni Chléb roku ¢i Chléb vynikajici
kvality. Tato oznaceni jsou pozitivné vnimdna
spotrebiteli, protoZe v obchodech podle této
znacky velmi snadno rozlisi vysoce kvalitni
chléb od standardniho,” vysvétluje pfinos
soutéze Jaromir Dtizal, pfedseda Svazu
pekara.

Kvalitu soutéznich chlebd posuzovalo
patnact zkusenych pekarskych odbornik,
ktefi Uspésné prosli certifikaci pro posu-
zovatele senzorické analyzy pekarenskych
vyrobkd, kterou provadi Vysoka skola che-
micko-technologickd v Praze. Hodnotily
se predevsim senzorické parametry jako
vzhled, tvar a objem chleba, dale karka,
sttidka, viiné a chut.

Nejvétsi pekarska slavnost
v Ceské republice

Tradi¢ni pekafskou slavnost Dny chleba
kazdoro¢né porddd Podnikatelsky svaz
pekaid a cukrari v CR. V ramci 21. roéniku
se akce v Pardubicich, mésté potravinard,
zUcastnilo na 400 potravinafskych odborni-
kd a host(i. Béhem slavnosti také probéhla
vystava dodavatell pekarenského oboru

a odborny seminaf zaméreny na moderni
technologické postupy a trendy pfi vyrobé
chleba. Akce se konala pod zastitou mi-
nistra zemédélstvi Mariana Jurecky, ktery
pfehlidku pekaiského uméni také osob-
né navstivil. Na programu nechybélo ani
svéceni chleba, kterého se ujal generdlni
vikar Kralovéhradecké diecéze Mons. Josef
Socha.

Pro kvalitni chléb do Tesca

V letoSnim roce se jiz popaté prestizni
akce pekafl i samotna soutéz uskutecnily
v partnerstvi s jednim z nejvétsich hracd
na maloobchodnim trhu, spole¢nosti Tesco.
Spolec¢né tak propaguji kvalitni chléb a sna-
Zi se jej nabidnout co nejvétsimu mnozstvi
spotiebiteld. ,Pekarina a pekdrenské vyrob-
ky jsou pro nase zdkazniky jednim z hlavnich
divodd, proc¢ do nasich obchodu chodi. Pe-
kdrensky sortiment rozhoduje o tom, do jaké
miry je zdkaznik spokojen, a jestli se do nase-
ho obchodu bude pravidelné vracet, pecivo
je totiz témér v kazdém ndkupnim kosikd,”
uvadi Patrik Dojcinovi¢, obchodni feditel
pro Cerstvé potraviny ve spolecnosti Tesco
a dodava: ,U pekdrenského sortimentu zd-
kaznici hledaji typické ceské pecivo a také
ocenuji rozmanitost nabidky a regiondini vy-
robky. Z tohoto duvodu je pro nds pro a nase
zdkazniky spoluprdce s pekdrnami po celém
Cesku velmi ddlezitd Letosni Chléb roku
Tesco stejné jako v pfedchozich letech
zafadi do svého sortimentu. ,Je skvélé, Ze
muzZeme zdkaznikim jiz nékolik let nabizet
chleby s prestiznim ocenénim a zajimavym
pribéhem. Zdjem o vitézné chleby kazdym
rokem stoupd, coz dokazuji i ¢isla z nasich
obchodu. V loriském roce jsme ocenénych
chlebl prodali témér 800 tisic kusd,” uzavira
Patrik Dojcinovic.

PODNIATILSKY SVAZ

Cesky chléb je rodinné stibro”

Cesi jsou pomérné konzervativni spotfe-
bitelé a typicky konzumni chléb, v pfipadé
pomoucnéné kdrky znamy pod nazvem
Sumava, je porad jasna jednicka. ,V posledni
dobé se na trhu zacinaji prosazovat lokdini pe-
kdrny, které nabizeji poctivy kvasovy chléb a re-
giondini speciality,” doplfiuje Jaromir Drizal.
Kvalitni kvasovy chléb je zdravi velmi
prospésny. Chléb tvofi zaklad vyzivové pyra-
midy a vyZivovi poradci na ném ocenuji fadu
pozitiv: jde o vyznamny zdroj bilkovin vita-
mind fady B, Zeleza, vapniku a vlakniny, jiz
je v nasi stravé nedostatek. Vlaknina pUsobi
aktivné proti civiliza¢nim chorobdm, snizuje
hladinu cholesterolu a je prevenci cukrovky.
,Pri vybéru chleba by méli mit spotrebitelé
na zreteli, jaky druh a sloZeni je nejvhodnéjsi
pro jejich zdravotni potreby. Cesky chléb je
nase 'rodinné stfibro, které bychom si méli udr-
Zovat i do budoucna,” uzavira Jaromir Drizal.

Podnikatelsky svaz pekafll a cukrata
v Ceské republice je vyznamné potravi-
naiské profesni sdruzeni, které haji zajmy
a podporuje ¢innost firem podnikajicich
v pekaiském a cukraiském oboru. V sou-
¢asné dobé sdruzuje pres 100 ¢len( - pe-
karen a cukraren, dodavateld strojniho
zaftizeni, surovin a sluzeb pro tyto obory
a potravinaiskych skol. Vice informaci
na www.svazpekaru.cz
(egi)
Foto Archiv Svazu pekari CR

3/2015

Fadeit
! KONZUM
.=

Vitéz konzumni chléb

Jaromir Drizal (vlevo) a ministr Marian
Jurecka (uprostied)

Vitéz atraktivni vyrobek

Pro kvalitni chléb
do obchodu Tesco

Narodni soutéZ Chléb roku organizovana Podnikatelskym
svazem pekarti a cukratii v CR se jiZ popété

uskutecnila v partnerstvi s jednim z nejvétsich hracu

na maloobchodnim trhu, spolecnosti Tesco. Toto strategické
partnerstvi je konkrétnim prikladem toho, Ze spoluprace
mezi vyrobci potravin a mezinarodni spolecnosti z oblasti
maloobchodu je prinosna: spojuje totiz stejné zajmy, kdy
nejdulezitéjsim pojitkem je kvalita pro spotrebitele.

Partnerstvi soutéze prinasi vyznamné
benefity jak spotrebitelim, tak dodavate-
Idm. Vitézné a ocenéné chleby z jednot-
livych ro¢nikd soutéze Chléb roku jsou
zarazovany do pekafského sortimentu
v obchodech Tesco. ,Je skvélé, Ze miZzeme
zdkaznikim jiz nékolik let nabizet chleby
s prestiznim ocenénim a zajimavym pfi-
béhem. Zdjem o vitézné chleby kazdym
rokem stoupd, coz dokazuji i ¢isla z nasich
obchodl. V loriském roce jsme ocenénych
chlebd prodali témér 800 tisic kusd,” upres-
nuje Patrik Dojc¢inovi¢, obchodni feditel
pro Cerstvé potraviny ve spole¢nosti Tesco
a dodava: ,Pekdrensky sortiment rozhoduje
o tom, do jaké miry je zdkaznik spokojen,
a jestli se do naseho obchodu bude pravi-
delné vracet, pecivo je totiz témér v kazdém
ndkupnim kosiku.”

Sami pekafi tuto spolupraci vitaji, jeli-
koz maji moznost nabidnout své vyrobky
sirokému okruhu zakaznikd a zvysit tak
objem prodeje svych produktd. Pfinosem je
zejména to, ze zdkaznici mohou najit jejich
kvalitni vyrobky nejen ve specializovanych
prodejnach, ale i v Siroké maloobchodni siti.

Jednou z pekaren, ktera uspéla v lonské
soutézi a jejiz vyrobky nasly své misto
v obchodech Tesco, je spole¢nost PE-
NAM. Pekédrna Zelend louka ziskala titul
Chléb roku 2014 v kategorii ,Konzumni
chléb’, Zabrdovicky chléb a chléb Beskyd
maji ocenéni ,Remeslny chléb vynikajici
kvality 2014" ,Vitézstvi v této soutézi ndm
pomohlo zviditelnit nasi pekdrnu i vyrobky,”
fika Martin Dolsky ze spole¢nosti PENAM
a dodava: ,Diky perfektnimu pristupu ze
strany Tesco dostali zdkaznici mimorddnou
mozZnost ochutnat vitézné vyrobky v Siroké
siti obchodu. | nebalené vitézné vyrobky byly
rozeznatelné od béznych chlebd, protoze
nesly specidlni jedlou etiketu se ziskanym
ocenénim.”
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Rekapitualice vitézii soutéze
Chléb roku od roku 2011

2011: Konzumni chléb: pekarna Adélka, Pelhfimov
Remesiny chléb: pekédrna Mader a synové,
Prerov

Konzumni chléb: pekdrna Beas, Licno
Remesliny chléb: pekarna AVOS, Kroméiz

Konzumni chléb: pekarna Moravec, Mo-
ravska Trebova

Remesiny chléb: pekérna Hepek spolec-
nosti Penam, Brno

Konzumni chléb: pekarna Zelend louka spo-
lecnosti Penam, Herink

Remesiny chléb: pekéma Enpeka, Zdér nad
Sazavou

Konzumni chiéb: pekarna Enpeka, Zdar nad
Sézavou
Remesiny chléb: pekéma Enpeka, Zddr nad
Sézavou
Chléb bez hranic: Jizerské pekémy, Ceska Lipa




pekarstvi

mrazen v hotovém stavu a pred prodejem
rozmrazen, bez dalsiho tepelného zpraco-
vani. Naproti tomu ¢&erstvy chléb prosel
celym vyrobnim procesem az k zdkaznikovi
bez pferuseni zamrazenim.

Jako,trvanlivy” muize byt oznacen
vyrobek, ktery ma trvanlivost nejméné
21 dnd. Obecné se doba minimalni trvan-
livosti u tohoto typu vyrobk( pohybuje
od nékolika dnli po mésice. Pokud se pod
obalem objevi plisen kdykoli béhem doby
trvanlivosti, chléb neni v Zddném pfipadé
vhodny ke konzumaci.

Obal vyrobku by nemél byt nijak posko-
zeny nebo roztrzeny. Chléb typu Sumava,
konzumni nebo kminovy byva zabalen
v plastovém sacku a uzavien svorkou, zitné
chleby nebo tzv. fitness chleby chrani an-
tisepticky obal s pevnym svdrem a vydrzi
déle, pokud nedojde k jeho poruseni.

Jako konzervacni ¢inidla se pouzivaji
kyselina sorbovd nebo propionan vépe-
naty. Tyto konzervacni latky nejsou pro
béznou populaci nebezpecné, u citlivych
jedincG se ale mohou objevit alergické re-

CO PROZRADI NAZVY?

PSENICNY - obsahuje nejméné 90 % mlynskych vyrobku z pSenice z celkové hmot-
nosti mlynskych vyrobka.

ZITNY - obsahuje 90 % Zitnych mlynskych vyrobka.

PSENICNO-ZITNY - obsahuje nejméné 50% podil psenicnych a vice nez 10 %
Zitnych mlynskych vyrobka.

ZITNO-PSENICNY - obsahuje naopak minimdlné 50 % Zitnych a vice nez 10 %
pSenic¢nych mlynskych vyrobku.

VICEZRNNY - kromé pSenice a Zita jsou pridany i jiné obiloviny, lusténiny a olejni-
ny v mnoZstvi nejméné 5 % z celkové hmotnosti.

CELOZRNNY - obsahuje nejméné 80% zastoupeni celozrnnych mouk nebo jim
odpovidajici mnoZstvi upravenych obalovych casti obilky.

SPECIALNI - obsahuje kromé mlynskych vyrobku ze pSenice a Zita také dalsi sloz-

ku jako obiloviny, olejniny, lusténiny, vldkninu, suché skordpkové plody, zeleninu,
mlécné vyrobky nebo brambory v mnoZstvi nejméné 10 % z celkové hmotnosti
pouzitych mlynskych vyrobku. Patfi sem i netradi¢ni druhy peciva typu pita chléb,
arabsky chléb nebo obdobné druhy chleba plochého tvaru s hmotnosti niZsi nez
400g, které obsahuji nejméné 50% podil mlynskych vyrobku a jsou zpravidla kyp-
Fené kvasem nebo droZdim.

SELSKY CHLEB — chléb s charakteristickymi velky- =
mi a nepravidelnymi pory, tvarovany do kulatého d’f‘ ;f

bochniku o hmotnosti nejméné 2kg, s minimal- e
né 60% obsahem Zitné mouky. ~

STAROCESKY NEBO TRADICNI
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prodavané druhy chleba

Chléb je tradicni potravina znamad jiZ od pravéku. PFedchidcem chleba, jak ho zname

v dnesni podobé, byly placky opecené na rozpaleném kameni, které se pripravovaly
smichdanim rozdrceného obili a vody. Stafi Egyptané zapomnéli tuto smés omylem na slunci
a doslo k jejimu nakvaseni. KdyZ ji upekli, vznikla pochoutka s kfupavou kirkou, kterd se
rychle rozsi¥ila i do jinych &dsti svéta. Postupem casu se z chleba stala nepostradatelna
soucdst denni stravy a z jeho pfipravy a peceni vaZené povolani — vZdyt pekafi méli tu moc

sytit chudé i bohaté.

Spolu s redaktory magazinu DTest, s nimiz
redakce Potravinaiského obzoru uUzce spo-
lupracuje, jsme se tentokrat zaméfili mimo
jiné i na znaceni chleba a co v sobé jednot-
livé ndzvy skryvaiji.

Na u nds bézné pouzivané ndazvy chle-
b{, jako je Sumava, konzumni ¢i kyjevsky
chléb, se pred rokem 1989 vztahovala
jednotnd statni norma. V soucasné platné
vyhldsce viak zahrnuta neni. Zalezi tedy jen
na vyrobcich, jak konkrétné vyrobu chleba
pojmoul.

Tradi¢né se chléb vyrdbi z kvasku, v ob-
chodech lze vsak ¢astéji narazit na chléb
vyrobeny z drozdi. K dostani je v bochni-
cich vcelku i jiz nakrajeny a zabaleny. Defi-
nici chleba vymezuje vyhlaska ¢. 333/1997
Sb., kterou v nékterych bodech novelizuje

vyhlaska ¢. 182/2012 Sb. Podle ni je chléb
pekafsky vyrobek kypfeny kvasem, po-
pfipadé drozdim, ve tvaru veky, bochniku
nebo formovy, o hmotnosti nejméné 400g
s vyjimkou krajeného chleba a netradi¢nich
druhd chlebd.

Zjakych obilnin?

Oznaceni chlebUd jako Sumava, konzumni,
kminovy, pecen, kyjevsky apod. jsou ob-
chodnimi nazvy, které nezavazuji k zadné
konkrétni recepture. U vyrobku vsak nesmi
chybét, do jaké skupiny chléb patfi. Dle
obsahu a podilu mouky a dalich pfidanych
slozek (naptiklad olejniny nebo lusténiny),
se vyrobky déli na pSeni¢né, psenicno-
zitné, zitno-pSenicné, zitné, vicezrnné,

celozrnné nebo specialni (bramborovy
chléb, pita nebo bezlepkovy).

Celozrnné neznamend cerealni. Celo-
zrnné pecivo musi obsahovat nejméné
80% celozrnnych mouk nebo jim odpovi-
dajici mnozstvi upravenych obalovych ¢as-
tic z obilky. Ackoli slovo ,ceredlni” muze
vyznamové evokovat totéz co ,zdravy’, jde
0 obchodni ndzev nebo marketingovy tah.
Oznaceni ,ceredlni” neznamena nic jiného,
nez ze jde o vyrobky z obilovin (ceredlii),
coz jsou vsechny pekafiské vyrobky.

Na chlebu nebo jiném pecivu, které bylo
pfedpeceno, nasledné zamrazeno a poté
tésné pfed prodejem nejcastéji pfimo
v prodejné opét dopeceno, najdeme infor-
maci ,ze zmrazeného polotovaru”. Udaj
»rozmrazeno” znameng, ze vyrobek byl za-
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akce. Ostatni pfidatné latky se ve vyrobcich
vyskytuji z dGivodu zlepseni technologic-
kych vlastnosti mouky.

Eugenie Linkova ve spolupraci s DTestem

CHLEB - je kypren vitdlnim Zitnym
kvasem, s minimadlnim obsahem
70 % vymleté Zitné mouky.

ECOLAB

Food & Beverage Division

Ecolab Hygiene s.r.o., Hlinky 118, 603 OC

servis - cena - kvalita
Ecolab je jistota

Nasim zakaznik( nabizime
o Sirokou skalu cisticich a dezinfekcnich prostredku

o poradenstvi v oblasti sanitace potravinafskych provoz(

o centralni systémy sanitace vcetné projektové
dokumentace, montaze i s rozvody a komplexni servis

o hygienické smycky a hygienicka zafizeni
o Skoleni BOZP s nebezpecnymi chemickymi latkami
o Skoleni HACCP a hygienického minima

obchodni zas
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' j svym zpusobem nezastupitelna

Letosni dvacaty treti Cerven byl velkym dnem pro jednu z divizi Agrofertu, pro Preol. Sidli

v Lovosicich a byla tam vybudovdna velka kapacita s moderni technologii na zpracovani
repkového oleje pro potravinarské ticely. Repkovy olej, jak tam ve svém vystoupeni uvedla
prof.MUDr. Véra Adamkova z praZského IKEM, md nezastupitelny vyznam v nasem jidelnicku
a pri ischemickych chorobach lékafi doporucuji denné 1,5 IZicky (19g) tohoto oleje.

Tento zavod neni komplex zcela novy, uz
par let se tam ve velkém zpracovava fepka
a to zatim predevsim na vyuziti v biopali-
vech. O tom také hovofili odbornici z fad
producentd, zpracovateld a politikd a to
nejen po prestfizeni pasky z tribuny, ale
nasledné z velké obrazovky velkoplo$ného
platna v pofadu Zemédélsky magazin,
ktery pro tento ucel pripravila redakce
Potravinaiského obzoru s internetovou
televizi Vita Smrcky. Cely 15minutovy pofad
byl odvysilan také opakované Regionalni
televizi a béhem slavnostniho otevieni
na tisic ucastnikd mohlo shlédnout i jeho
premiéru.

Na biopalivu vydéla motorista

Prvnim, kdo v pofadu vystoupil
byl Martin Kubd, mistopredse-
da predstavenstva Preolu, ktery
uved|, Ze se v tomto lovosickém
zavodeé ro¢né zpracuje na 450 ti-
sic tun fepky. Z toho se vyrobi
na 270 tisic tun fepkovych 3ro-

th a zhruba 180 tisic tun oleje.

Z tohoto objemu jde jen asi 100
tisic tun na vyrobu paliv, zbyvajici ¢ast je ur-
¢ena pravé do potravinarstvi a na dalsi ucely.
Repka je typickou evropskou komoditou,
ktera necerpa zadnou podporu z dlivodu

Na tiskové konferenci béhem slavnostniho dne v Preolu vystoupili mistopredseda predstavenstva
Martin Kubt prvni zprava, prof MUDr Véra Addamkovd z IKEM, Petr Cing, predseda predstavenstva
Preolu, Miroslav Toman, prezident AK a PK CR, Milan Dilan, starosta Lovosic a Martin Volf, predseda
Svazu péstitelti a zpracovatel(i olejnin.

[gotravinaisky

MAGAZIN NA PODPORU CESKYCH POTRAVIN obzo r

regionalnitelevize.cz

vyroby biopaliv, ale naopak diky snizeni
spotfebni dané na pohonné hmoty je vy-
sledna cena biopaliva nizsi nez konvenc¢niho.
Nevydéld na tom zemédélec nebo zpraco-
vatel, ale motorista. O tom zase v premiére
Zemédélského magazinu hovofi renomova-
ny analytik ze spole¢nosti Colosseum Boris
Tomciak. Zdraznil také, Zze Evropska komise
do roku 2020 stdle pocitd s tim, Ze biopaliva
budou pfedstavovat 10 % ze v3ech paliv
pouzivanych v motorovych vozidlech, takze
zadna revoluce se v tomto sektoru v EU ne-
odehrava.

Zatim zdaleka ne vsichni fidici s biopalivy
maji jakoukoliv zkuSenost, ale jsou taci, co
uz je vyuzivaji ve velkém. V pofadu z vlastni
zkuSenosti o nich hovofi Zbynék Hupak,
vedouci dopravy CSAD autobusy Plzen.
Biopaliva vyuzivaji v takzvanych zelenych
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Pohled na aredl zavodu Preolu

Martin Kubti k produkci oleji a biopaliv z fepky

autobusech a to uz 20 let. Jak Hupéak dokla-
da, bionafta je nejen levnéjsi, ale je to ekolo-
gické palivo se vsim vSudy. M4 vliv na snizeni
emisi a pokud by se néjakou ndhodou,
tfeba pfi dopravni nehodé, vylilo, na rozdil
od nafty se za 30 dni spolehlivé rozlozi
a nevznikne kalamitni ekologickd situace.
Zelené autobusy Ize bézné potkat pfi cesté
ze Susice na Kvildu nebo ze Spi¢aku pres
Modravu na Kvildu. Cyklisté si navic mohou
v jejich pfivésech dat prevézt i kola. Chvali je
navic i zastupci Narodniho Sumavského par-
ku, jsou po vsech strankach ekologické a to
takovéto plice republiky potiebuiji.

Jinak je tomu ,se zelenymi plicemi svéta”,
s deStnymi pralesy v Jizni Americe, kde ¢asto
na misto strom0 se zde hromadné vysazuje
cukrova tftina nebo séja. V tomto piipadé je
efekt podle ministra zivotniho prostiedi Ri-
charda Brabce, taky v pofadu vystupuje, Upl-
né opacny. Pi jeho slovech navic posluchac
zbystfi, protoze |ze olekdvat, Ze ani on se
trendu poslednich let, na fepku jen nadavat,
nevyhne. Opak je pravdou, ministr Brabec
tuto Ceskou vyrobu biopaliva z fepky chvali
a a¢ fandi biopaliviim z odpadd, tedy druhé
generace, dobfe vi, Ze jich neni a nebude
tolik, aby mohla plnohodnotné a ve velkém
nahradit dosavadni vyrobu biopaliv z fepky
nebo kukufice nebo cukrové fepy.

Repka v nékterych pripadech
nahradila plodiny, o néz nebyl
zdjem

Ostatné chvalu na fepku z obrazovky péje
i Pavel Castek, pfedseda ZD Kfizanovsko.
Maji ozimou fepku na 240 hektarech a jak
vysvétluje, nahradila v osevnim postupu
ty plodiny, které ¢aste¢né musely z poli
ustoupit. Ddvodem byl pokles stav( skotu,
to byl pfipad hrachu a picnin a u brambor
zase nizsi zajem Skrobail. Zjednodusené

KardioloZka Véra Addmkovd nastinila prednosti
repkového oleje

feceno, fepka nahradila plodiny, po nichz
prestala byt poptavka.

K tomuto aspektu pfidava senator Vele-
ba, donedavna prezident AKCR, jesté dalsi
okolnost a to je jeji velka role v pldé jako
zurodnujici plodiny. Jan Veleba v pofadu
vzpomind na rok 2003, kdy poprvé EU stano-
vila pravidla a povinnost pfimichavat biopa-
livo do paliv. Musime smérnici vyhovét, fika.
Zatim i kdyz podle jeho slov pfimichdvame
jen néco malo pfes 5%, je to koncepcné
spravna zélezitost. Znovu totiz pfipomina
jeji vliv na pddni Urodnost. Je v soucasné
dobé na 400 tisicich hektarech a ro¢né se
u nas vypéstuje az 1,5 milion( tun repky.
Z tohoto pohledu jsme velmoc. Pfitom jen
¢ast plodiny se vyuzije pro biopaliva, dalsi
¢ast jako hodnotnd potravina a nejvétsi ¢ast
jako krmeni pro zivocisnou vyrobu, kde efek-
tivné nahrazuje ze zdmofi dovazenou séju..
Sendtor v piipadé fepky dodava, ze je to sta-
bilizator ceského zemédélstvi. Cena za tunu
se drzi na zhruba 10 tisicich korun a to je
velky pfinos pro pokladnu zemédélstvi, kde
jsou i mnohé komodity, které naopak nevy-
délavaji a spis je musi producent dotovat.

Produkci medu
casto zachranuje repka

Repku v pofadu chvali i veelat Frantisek
Lorenc predseda vcelaiského svazu ze
Sedl¢an. Tvrdi, pokud by nebyla dostatec-
na snlska medovicova, coz se stava, pak
urodu medu zachranuje repka. Jak zndmo,
medovice je tvorena z vyméskl msic posbi-
ranych vcelami a z nich je vytvoreny vcela-
mi tmavy med. Pak je kvétovy med svétly
a ten je odvisly praveé od kvétl i repky.

Pak uz zbyva v poradu vyslechnout mys-
livce Jana Zahorku z Mysliveckého sdruzeni
Lib&jovice. Pripousti, ze na srnéi a jeleni
zvéi mlze mit spasani repky neblahy vliv.

Tomds Repka pfi kitu repkového oleje z Preolu
md sice v ruce novou lahev oleje, ale pripijel
vinem a ne jak by se nabizelo fepkovym olejem.

Je to ale v pfipadech, kdy nema zvér jinou
alternativu k paseni a to by si uz pravé mys-
livci méli umét pohlidat. Horsi je vzrostly
porost fepky, kde se snadno schovaji di-
vokd prasata a jejich populace i diky tomu
je u nads pfemnozend. Nejsou v porostech
fepky a kukufrice vidét.

Repka pfitom predstavuje z hlediska
zastoupeni na orné pldé pouze 11%,
a ma vyrazné zlepsujici Ucinky. V pfipadé
pouziti na biopaliva uspofi az 65 %, ma
vliv na snizovani sklenikovych plyn(. To je
vyborna hodnota, jinymi plodinami ¢asto
nedosazitelnd. V Preolu je podle Martina
Kubl zpracovani repky zjednodusené re-
¢eno rozdélené do tfi fazi, pfitom dvé prvni
faze jsou spolecné pro vystupni surovinu,
tedy pro ucel biopaliva nebo jedlého oleje.
AZ pravé treti vyrobni faze striktné oddéli
dalsi vyrobni proces pro oba hlavni pro-
dukty, tedy metylester a nebo olej urceny
pro lidskou vyzivu. Té na slavnosti zahdjeni
provozu patfila slova nejen odbornikd z fad
Iékail, ale i fotbalového maskota vyroby
fepkového oleje, Tomase Repky.

Pofad Ize dodatec¢né shlédnout prostred-
nictvim tohoto odkazu na internetu: https://
www.youtube.com/watch?v=_aeal biPuOI

Text a foto Eugenie Linkova

3/2015

Potravindrsky obzor

53



54  Potravindrsky obzor

Kukurice nejen jako potravina,

ale i biopalivo .,

I tentokrat se pokusime
vyvracet myty i biopalivech.
K tém co prispivaji

k dobrému obrazu
biopaliv prvni generace,
patii nesporné i kukurice.
Vice o tom v rozhovoru

s Ing. Martinem Kubu,
reditelem divize PHM

a biopaliva a OZE,
AGROFERT, a.s.

P Biopaliva média u nas spojuji pre-
devsim s fepkou, ale ono jde i o jiné
komodity. Kterou dal zpracovava
Agrofert na biopalivo a kde?

A pfitom to celosvétové vibec tak neni. Ce-
losvétové jsou daleko dulezitéjsi biopaliva
urcend do benzind, zejména diky spotie-
bé v USA a Brazilii. V praxi jsou proto pro
biopaliva daleko duleZitéjsi a vyznamnéjsi
komodity jako je kukufice, cukrovd fepa
nebo cukrova ttina. V CR se na tento seg-
ment jakoby zapomind. Pfitom pro vyrobu
biopaliv se pouzije nezanedbatelnd ¢ast
z cukrové fepy péstované na vice nez 50 tis.
ha a asi 150 tis. tun kukufice.

P Kolik kukuftice z vlastnich poli Ag-
rofertu se takto z celkového mnoz-
stvi sklizené plodiny zpracuje?

V ptipadé vyroby bioetanolu v CR je Skupi-
na AGROFERT vlastnikem pouze 50 % akcii
zpracovatelského zdvodu ve Vrdech. Dru-
hym akciondfem je mezinarodni investor,
a to vyznamna slovenska skupina ENVIEN
GROUP, provozujici zavody na vyrobu bi-
opaliv na Slovensku, v Madarsku a Chor-
vatsku. Nejedna se tedy o zpracovatelskou
kapacitu urcenou cisté pro zpracovani
vlastni péstované suroviny. Zavod Ethanol
Energy, a.s. nakupuje suroviny na volném
trhu, i kdyz velkd vétSina pochézi samo-
ziejmé z ¢eské produkce. V CR je situace
na trhu s kukufici slozitéjsi situace diky
velké poptdvce po kukufici na silaze jednak
pro krmeni v Zivocisné vyrobé, jednak pro
potieby v bioplynovych stanicich. Urceni
podilu na sklizni tak ¢asto neni jednodu-
ché, ale pfitomnost tohoto zédvodu je ne-
pochybné dobrou a dlouhodobou zpravou
pro ceské péstitele kukufice na zrno.

R P e et e
&s SRR

Ing. Martin Kubd, reditel divize PHM a biopaliva a OZE, AGROFERT, a.s.

»Da se Fici, ze se pro ucely biopaliv
zpracovava kukufrice nizsi kvality nebo
je to dané predevsim odradou?

Lihovar ve Vrdech umi samoziejmé zpraco-
vat vSechny kvality kukufice, lepsi i horsi.
Protoze hlavnim parametrem z pohledu
vyroby lihu je obsah Skrobu, pro zpracovani
jsou obzvlast cenéné ty odrudy, které maji
vysoky obsah Skrobu. Ale zdvod neodmitne
nikoho a kazdy, kdo v okoli péstuje kukufici
si mGze byt jist, Ze potencial odbytu je tu
dlouhodobé zajistén, coz je dobfre. V ramci
osevnich planl byly vytipovany nékteré
specidlni odrady, které jsou z pohledu li-
hovarnictvi vyhodné (na trhu osiv Ize najit
pod oznacenim Ethanol energy IDEAL),
ale obecné plati, Ze na zpracovani se hodi
jakakoli kukufice.

P Cela kukufice se zpracuje na etanol?
Vibec ne, i pfi vyrobé lihu plati, ze cast
zpracované suroviny se preméni na hod-
notné krmivo, které vyborné nahradi ze
zamofi dovazené proteiny, jako je sdja.
V pfipadé vyroby lihu z kukuftice jde o tzv.
suché lihovarské vypalky, ¢asto oznacova-
né jako DDGS. Ostatné je to ale pozitivni
privodni jev vyroby vsech prvo generac-
nich biopaliv, stejné prispiva zlepseni pro-
teinové bilance nap¥. vyroba lihu z cukrové
fepy nebo z obili. Tyto produkty jdou tak
pfimo zpét do potravinového fetézce
»Pro¢ je tedy v CR pomér mezi jed-
notlivymi druhy biopaliv opac¢ny nez
ve svété, kdyz se u nds bioetanol tak-
téz vyrabi?

Vibec to nesouvisi s vyrobnimi moznostmi,
ale se strukturou vozového parku. Nejen
v CR, ale mnohych daldich zemich EU
za posledni dvé dekady doslo k masivnimu
priklonu k osobnim autdm na motorovou
naftu. A protoze biopaliva jsou ur¢ena pro
trh pohonnych hmot, jejich skladba faktic-
ky kopiruje i trh pohonnych hmot a ve své
podstaté i trh, resp. portfolio motorovych
vozidel. AZ v posledni dobé zase zacina
stoupat obliba malych benzinovych uspor-
nych motor( a tak se postupné da ocekavat
alespon zastaveni tohoto trendu.

P Jaké mnozstvi biopaliv se tedy v CR
takto vyrobi a spotiebuje celkem
za rok? A jaka je budoucnost biopaliv
obecné v CR?

Pro CR plati predevsim, Ze diky velmi dobré
praci tuzemskych zemédélcli a efektivnimu
zemédélstvi je tady pro vyrobu biopaliv
surovin dostatek nebo dokonce nadbytek.
Plati to pro viechny druhy biopaliv. Kdyby
vyroba biopaliv dramaticky poklesla, tak
to bude znamenat nikoli narast vyroby po-
travin, ale spise dramaticky nardst potreby
exportu téchto komodit z CR ven se viemi
negativy z toho plynoucimi. Pfitom i biopa-
liva jsou velmi dobrym vyvoznim artiklem.
Ostatné stejné jako ropa a ropné produkty
jsou jiz biopaliva soucasti klasického ko-
moditniho trhu, takZze obchod s nimi je
plné svobodny a kazdy mize vyvazet nebo
naopak do CR dovézet, jak uzna za vhodné
a co mu trh dovoli. A ten je v CR zcela volny,
na rozdil od nékterych jinych ¢lenskych
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statll EU, at jiz feknu jako priklad Polsko,
Francii nebo Belgii, kde — na rozdil od CR,
plati jistd omezeni pro dovoz, takze ve své
podstaté preferuji tuzemské producenty
a dodavatele. V CR se pfitom ani zdaleka
nevyrobi vse, co je tady spotfebuje. V roce
2014 se v tuzemsku vyrobilo asi 320 tis. tun
biopaliv, 155 tis. tun se dovezlo a 58 tis. vy-
vezlo. Celkova spotieba byla asi 417 tis.
tun, takZe necelych 30 % biopaliv se do CR
dovezlo ze zahranic¢i. Pomér mezi mety-
lesterem a bioetanolem je potom asi 75%
na 25%, obdobné jako je pomér motorové
nafty k automobilového benzinu.

»Jak pokro¢ila jednani o biopali-
vech v parlamentu a jak myslite, ze
to dopadne?

Nepokrocila nikam a situace je zablokovana.
A to ke Skodé zejména trhu s pohonnymi
hmotami a jeho Gcastnikd, rozhodné nikoli
ke skodé vyrobcd nebo dovozcl biopaliv.
Nyni jsou parlamentni prazdniny, takze
k zddnému posunu nedojde do Zzafi. Je to
pfitom s podivem. Ti, ktefi zmény upor-
né blokuji, argumentuji tim, Zze nechtéji
podporovat biopaliva. Pfitom ale obstruk-
cemi brani tomu, aby na né byla uvalena
vyssi dan a statni rozpocet tak vybral vice
penéz. Mluvi pofad o fepce, dalsi biopaliva
jakoby neexistovala, ani jini vyrobci. A to
je v ptipadé lihu v CR prakticky vétsina vy-
roby v zahrani¢nich rukach. Takze ti, ktefi
napadaji biopaliva a mluvi o vyhodach pro
domadci subjekty, jako by vibec tento fakt
nebrali v Gvahu. Soucasné si mozna mysli,
Ze tim trestaji tyto domdci vyrobce, pfitom
opak je pravdou. Dlouhodobé nejvétsim
porazenym v tomto politickém duelu tak
paradoxné budou distributofi pohonnych
hmot, ktefi zahy za par mésicli nebudou
schopni bez vysokoprocentnich biopaliv pl-
nit povinnosti v oblasti snizovani emisi CO.,.
To je oponentdm viditelné jedno, politicky
boj je tfeba vést bez ohledu na nasledky,
skody a disledky. Podle vseho se tak trh
zmén nedocka drive nez na konci roku 2015
a Skody bude s¢itat jak statni rozpocet, tak
obchod s pohonnymi hmotami.

P Dodrzime novou smérnici EU, ktera
upfednostnuje biopaliva z odpadi ?
Tézko predjimat, ale ja jsem pesimistou.
Uvodni myslenka je urcité pvabna — vy-
uzijme néco, co uz nikdo nepotfebuje.

Bohuzel, jak uz to v EU byvéa zvykem, tak
naslednd realizace a provedeni plvodni
myslenku fakticky nici a zni¢i. Odpady dnes
muze vyuzit kdokoli, i na vyrobu biopaliv.
Nic mu v tom nebrani, dokonce jiz aktualni
ceska legislativa s timto pocita. Kdyby to
byl ten levny odpad, pro¢ to tedy nefun-
guje jiz dnes, ptam se? No protoze zadny
odpad dnes neni levny a hlavné — zddného
odpadu neni dost na tak masivni vyrobu.
Vidime ho nékde kolem sebe? Vidi nékdo
néjaké opusténé hory sldmy nebo jinych
zemédélskych odpadd? Ja ne a asi nejsem
sam. Soupefi o néj dnes nékolik sekto-
rd, jako je bioplyn, nebo agrarni pelety,
a to jsem jenom u OZE. TakZe vyvoj spise
bude motivovat k cilené ,vyrobé” odpadt
a k podobnym zcestnym jednanim. Pfitom
ohlasy typu, ze nova legislativa EU je konec
biopaliv I. generace je nesmysl. | téch 7 %
z pdvodnich 10 % znamena vyznamny dalsi
nardst této generace. Casto jsou uméle tato
paliva stavéna proti sobé, v realité to tak vi-
bec nebude. Kli¢covym faktorem totiz bude
nikoli oznaceni generace biopaliva, ale pro-
cento Uspory, které bude to které biopalivo
schopno doséhnout.

P Je tedy pravdou, Ze biopaliva maji
tak velky vliv na snizovani emisi kyslic-
niku uhli¢itého a mlzete uvést fakta?
Urcité. Pfed 10 ¢i 15 lety biopaliva 3etfila né-
jakych 35 % emisi ve srovnéni s pohonnymi
hmotami ropného puvodu. Dnes, diky vy-
voji jak vyrobé a Uspore energii, v efektivité
a ekonomice péstovani tuzemska biopaliva
usetfi vice nez 60 % emisi sklenikovych
plynd. V ¢em tedy budou ty dalsi generace
o tolik lepsi? Kdyz budou nepochybné pod-
statné nakladnéjsi na vyrobu, na energie
a na logistiku? A v tom je pradvé mimo jiné
vyhoda tuzemskych vyrobcd a proto jsou
dobii a Uspésni i na zahrani¢nich trzich.
Ve totiz zacind u suroviny. A jestli tuzem-
sti farmaii dokazou vypéstovat efektivné
a Usporné komodity, z kterych se potom
biopaliva vyrabi, tak potom i ty produkty
jsou zadané na trhu a zékaznici nejen v CR
0 né stoji. Pfi dnedni Uspore emisi v nékte-
rych pfipadech pres 65 % se tuzemsti pro-
ducenti nemaji v budoucnu ¢eho bét. Jediné
toho, Ze nova EU legislativa tento efektivni
proces narusi. A ten potom dopadne pravé
a hlavné na farmére a zemédélce. Tém totiz

potencialné hrozi skokovy pokles odbytu
a nutnost hledat pravdépodobné exportni
trhy. Je to totiz vlastné jednoduché. Kdyz
nékdo nafidi pouzivat pouze odpady, tak se
s nimi zacne ¢ile obchodovat a tuzemsti vy-
robci na né ( z donuceni) pfejdou. Ke skodé
prijde ale tuzemsky péstitel a farmar, ktery
ztrati odbyt a smat se bude napfiklad ho-
landsky obchodnik nebo dovozce odpadt
do EU ze zdmofi. Moc to z pohledu nasich
Ceskych zajmU pozitivné nevypada, ale i tak
se najde plno téch, ktefi v tom vidi spasu.
Ja ne a véfim, Ze ani Cesky zemédélec. Ten
bude prvni obéti.
P Kolik se letos na tyto ucely zpracu-
jete kukufice a s jakym mnozstvim
pocitate do budoucna?
V CR se letos na biopaliva zpracuje asi
140 tis. tun kukufrice, pfitom se vyrobi asi
50 tis. tun suchych lihovarskych vypalki
(DDGS) a dalsi tisice tun mokrého liho-
varského mlata, které je historicky taktéz
vybornym krmenim pro dobytek. Jak trh
s lihem, tak s DDGS se v letos vyznamné
zlepsil, takze i ekonomicky si vyroba vede
trochu lépe ve srovnani s minulymi roky.
Myslite si, ze velké ¢ervencové sucho
ubere dost ze sklizné kukuftice?
Bohuzel, vypada to tak. PSenice nebo fep-
ky se podafilo sklidit dfive, nez ta nejvétsi
sucha dopadla na vegetace. Bohuzel, kuku-
fice to zasdhne asi vyznamné a tak se uvidi,
jak letosni sklizert bude vypadat. VSechno
ale mGze byt klidné i jinak, na zacatku léta
vsichni kritizovali $patny zacatek prazdnin
a dnes to vypada na nejteplejsi cervenec
za posledni dekddu. Takze uvidime. Na-
Stésti kukurice je komodita a tak se s ni Cile
obchoduje a i proto jsem presvédcen, ze
dostatek surovin lihovar bude mit k dispo-
zici na pfisti sezonu.

Eugenie Linkova
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dobroty od Baziliky
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Hejnickeé slavnosti 2015

aneb jak chutnd medovina s ptimési burcdku a sejkorky

Ochutndvky regiondlnich potravin maji mnoho podob a nezridka se k nim vyuZiva i riznych
pouti, jarmarku a oslav i cirkevnich vyroci. Regiondlni potraviny tu byly odjakZiva a znacka
Regionalni potravina jim je udilena pouhych par let a tuto dobrou tradici jen zvyraziiuje.
Tentokrat si dame tuto jedinecnou bastu v malebném méstecku s krasnou bazilikou u paty
Jizerskych hor, v Hejnicich. PFijméte pozvani k hodovani vskutku netradi¢nimu, plnému

napadu a chutovych zazitku.

Dobroty u Baziliky Navstiveni
Panny Marie

Jiz tradi¢né patfil prvni ¢ervencovy vikend
stale populdrnéjsim Hejnickym slavnostem.
Hojné navstévovana akce konajici se v ma-
lebném podhuii Jizerskych hor navazuje
na plvodni tradi¢ni pout spojenou s vysveé-
cenim mistni Baziliky Navstiveni Panny Ma-
rie, které mélo navic letos 290. vyroci.

Kromé klasickych poutovych atrakci,
strelnic a stankd prekypujicich pernikovymi
srdci, marcipanovymi zviratky a dalSimi
dobrotami, si Hejnické slavnosti ziskaly
jméno diky pestrému hudebnimu progra-
mu a také femesinému jarmarku. Na pédiu
se mimo jiné objevili Michal Prokop, Lenny,
Rybi¢ky 48 nebo Petr Kolaf. Jiz zmifovany
jarmark vénovany rukodélnym vyrobkim
od keramiky, batikovaného oble¢eni po ori-
gindIni plsténé klobouky a také regional-
nim potravindm a ndpojam se uz tradi¢né
rozprostiral v parku pfimo pfed Bazilikou
Navstiveni Panny Marie, kde si navstévnici
mohli stranou od poutového veseli vychut-
nat klidnou atmosféru staroceského trhu.

Lakaly i napoje a marmelady
z rakytniku

Mezi prodejci tradi¢nich pochoutek se
objevilo napfiklad liberecké pekafstvi Me-
durika, které se pysni jiz pétadvacetiletou
tradici vyroby medovych perni¢kl vse-
moznych néplni ¢i zdobeni. Na slavnostech
byly k ochutnani predevsim jejich bohaté
zdobené kolace. Medové produkty a med
samotny mél na trhu vibec mnoho za-
stancl. Tekuté zlato jste mohli zakoupit
tieba od Pavla Jany z Brnisté, medovinu
pak od Dalibora Hroncika z Nivnice, nebo
pana Zastéry z Vratislavic nad Nisou, ktery

svym nadsenim a zasvécenym vypravénim
o jednotlivych druzich medoviny prildkal
a malou ochutnavkou potésil nejednoho
kolemjdouciho. Kromé netradi¢ni ovocné
medoviny vyrabéné pfimési burcaku, mél
pan Zastéra v nabidce i masti a tinktury
z propolisu. V nabidce zdravi prospésnych
vyrobkd nechybély ani marmelady a stavy
ze stéle vice poptavaného rakytniku, jehoz
zpracovanim se zabyva pan Cvréek ze Lhoty
pod Lib¢any. K mani byly ale i slané pro-
dukty tfeba v podobé vynikajicich uzenych
syrQ z dilny Petra Zemana.

Klasické ob¢erstveni do ruky
s nadechem starych casii

Vybirat jste mohli mezi syrem se Sunkou
od kosti, s medvédim ¢esnekem nebo pfi-
rodnim nizkotu¢nym syrem. Nechybélo ani
klasické obcerstveni do ruky s nddechem
starych cast. Od pani Laurinové ze Zasady
jste mohli ochutnat sejkory se salakvajdou,
tedy, jak mi vysvétlila pani Laurinova, smési
v podstaté z ¢ehokoli. V tomto pfipadé se
jednalo o prepusténé maslo, ¢esnek a by-
linky. Bramborové placky takto omasténé
se doslova rozplyvaly na jazyku. Zkratka,
jako kazdy rok bylo z ¢eho vybirat a ten dal-
si, doufejme, bude zase o néjaky ten napad
bohatsi.

Text a foto Kristyna Housova
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Pastiky HAME

* 5 novych pfichuti

* inspirace svétovymi kulinarskymi trendy
* plastové znovuoteviratelné baleni

Stika

S BRUSINKAM]

B astika

S HUSIMI JATRY

Lol

J Sandwich

Sandwich
\___/
Pomazanky EasySandwich

* nova fada pomazanek na bazi rostlinnych olejd
» 4 druhy: 2 vegetarianské, 1 rybi, 1 kureci
* plastové znovuoteviratelné baleni

www.easysandwich.cz

Smetanovy jogurt
zValasska

Jahodasvanilkou ™S

Smetanové
jogurty
zValasska

® jahoda e jahoda s vanilkou
# boriivka e visen e visefi s vanilkou

® cokoldda e offiek » malina s vanilkou
® broskev s bily

Mlekdrensky
wyrobek roku 2015
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Miékdrna Valadské Mezifici spolsco. @
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Mlékdrensky

.. ““ vyrobek roku 2015
Cerstve mleko =
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sceredliemi

® Kefirova mléka:
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@ Kysand smetana 15% |
@ Valasskd kyska
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Brambory jako po vsech
strankach zdrava potravina

Jak to bude letos s bramborami ? To je nyni Castd otdzka nejen péstitelu, ale hlavné
spotrebitelt. Nds tési zdajem vsech! Jsme rddi, Ze se brambory, i kdyZ, bohuZel, diky extrémné
horkému a suchému pocasi, dostaly do pozornosti Siroké verejnosti. Svédci to také o tom, Ze
brambory jsou stdle oblibenou zdkladni soucdsti ceského jidelnicku.

Vlastimil Rasocha, reditel firmy MEDIPO AGRAS
H.B., spol. s r.o. je pokracovatelem skvélych
odbornych aktivit rodi¢t Rasochovych.

Jednotlivé typy odrid brambor vystavené béhem
odborného semindre brambordrti

Soucasné extrémni pocasi, hlavné opakujici
se ,tropické dny” zastavuji bramborovym
rostlindm asimilaci a tim je ohroZzen vynos
hliz. Ten nyni ukazuje na ztrdtu minimalné
30 %. Dalsi velkou otazkou je stavajici plo-
cha konzumnich brambor u nas. Ta se stale
snizuje a oproti roku 2000 se zmensila o vice
nez 50 % a je letos v rozsahu cca 12 000 ha.
Historicky, napf. ve srovnani s rokem 1960,
kdy byla péstitelska plocha brambor v Ceské
republice 390 237 ha jsou letos, podle CSU,
brambory celkem (sadba, konzum, pramysl)
péstovany na pouhych 22 000 hektarech. To
je cca 5 % z byvalé plochy, coz znamena sni-
Zeni o cca 95 %.P¥i takto snizenych a omeze-
nych péstitelskych plochdch brambor - nasi
zakladni potraviny - urcité opradvnéné kazdy
spotrebitel s napétim sleduje dalsi vyvoj po-
¢asi nyni v srpnu, kdy se vegetacné o vynosu
a kvalité konzumnich brambor rozhoduje
nejvice.

Neni brambora jako brambora

| kdyZ na prvni pohled je rozdil mezi syro-
vymi hlizami rGznych odrtid brambor casto
velmi maly, stadi si je uvafit ve slupce v pare
a rozdil se ukdze sdm — nékteré zdstanou
pevné, jind hliza bude rozvarend, az zcela
rozpadla. Tato ,konzistence varenych hliz"
je odrlidovou vlastnosti a je zdkladem pro
hodnoceni ,varného typu” jednotlivych od-
rad brambor. Slechtitelé konzumnich odrtid
brambor si jsou této charakteristiky pfi hod-
noceni Slechtitelskych kolekci plné védomi
a soustavné ji ovétuiji.

Varny typ konzumnich hliz rozhoduje
o tom, pro které jidlo se dana odr(ida nejlé-
pe hodi. Prakticky se rozlisuji tfi varné typy
konzumnich brambor: varny typ A-SALA-
TOVE, pevna, lojovita konzistence vafenych
hliz, varny typ B — PRILOHOVE, polomou¢na
stfedné pevnd konzistence varenych hliz,
varny typ C — PYRE, mou¢na, kypré az rozpa-
dava konzistence varenych hliz.

Z této charakteristiky vyplyva, Ze napt. pro
pfipravu salatd budou nejlépe vyhovovat
odridy brambor, které maji po uvareni hli-

zy s lojovitou pevnou konzistenci, jemnou
strukturou, varny typ A, napt. odrlida PRIN-
CESS, DALI, ROSARA, RAFAELA, CAMPINA,
SUZAN, LUCINDA, PRIMAROSA, BELLA a dal-
si, vCetné specialnich delikatesnich odrad
ANNABELLE - uznavana ,Kralovna salatd”
TALENTINE, SUNSHINE, DICOLORA, CECILE,
MARILYN.

Podobné se jako pfilohové nejlépe hodi
odridy s polomouc¢nou konzistenci, jem-
nou strukturou, varny typ B, napt. odrddy
GRANADA, SECURA, GRANOLA, TOSCANA,
ORLENA, JASMINA, RED ANNA, MARIANNKA,
QUEEN ANNE, VICTORIA, TAISYIA, BOHEMIA,
FLAVIA, SALINE, MONIKA, ALICE.

Pro skupinu pyré - na kase, do tésta, gu-
1430, na bramboraky, peceni a grilovani jsou
vhodné odridy s moucnou, kyprou konzis-
tenci, varny typ C, napf. SATINA, SYLVANA,
LILLY, MOZART, CHALLENGER, MIRANDA,
SAGITTA, KARO.

Konzumni brambory
v obchodni siti

Mnohokrét jsem slysela stiznost, Ze se v od-
ridach brambor spotiebitelé tézko orientuji
a potom jsou doma nemile prekvapeni, ze
chtéli udélat salat, ale pfi vareni se hlizy roz-
padly anebo obricené chtéli vafrit kasi, ale
ziskali, klihovaté lepidlo”.

Jak vhodnost dané odrddy pro prani ,ku-
chai(l” zjednodusit a zvyraznit? V roce 1996
nase spole¢nost uvedla do maloobchodni
sité pro spotiebitele myté balené konzumni
brambory pod ndzvem ,konzumni BRAMBO-
RY z Vysociny” s oznaenim varného typu:
A-saldtové, zeleny pruh,B-pfiloho-
v é, Cerveny pruh, C-pyré, modry pruh
(viz BRAMBORY z Vysociny). Konkrétni odri-
da, datum baleni - bylo uvedeno na etiketé
kazdého sacku. Zadni strana sacku ma ba-
revny slovni text varnych typ(. Nase nejvétsi
prani bylo, aby spotiebitel prestal a odmital
kupovat ,bezejmenné brambory’
aleabyzacal cilené vybirat, které
baleni mytych konzumnich brambor koupi,
kdyz chce uvafrit pfilohu napf. k masu, nebo
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Polni den s bramborami

salat, nebo skutecnou ,kyprou” bramboro-
vou kasi.

Inspiraci bylo napf. baleni tvarohu, kde
slozeni a tu¢nost vyjadiuji barevné psané
informace- ¢ervené, modrfe, zelené, nebo
¢lenéni u mouky — hrubd, polohrubd, hladka
a spotiebitelé tomuto systému rozumi, vyu-
Zivaji jak pfi ndkupu, tak i pti vareni.

Nase snaha se setkala s Uspéchem, nebot
obchodni sféra, zejména maloobchodni
sit fetézc(, ale i producenti konzumnich
brambor, rychle tento systém pifijali a stale so-
fistikovanéji ho prezentuji a pouZivaji. Potési-
telné je, Ze i mnoho spotiebitelll tento systém
akceptuje a chtéji a vyhledavaji konkrétni
baleni, zejména informaci o ,varném typu”
a vhodnosti pro pfipravu konkrétniho jidla.

Brambory a zdravi

Zodpovédné mlzemefici, ze brambory jsou
zdrava potravina a v nasi ¢eské kuchyni nej-
dostupnéjsi a nejrozsitené;jsi zelenina! Ob-
sah nutri¢né vyznamnych latek pro lidskou
vyzivu je vyvazeny, jak po strance kalorické
- jedna porce brambor (170 g) mé kalorickou
hodnotu 525 kJ, porce ryze 908 kJ, téstovin
874kJ, ovesné kase 1523 kJ, tak po strance
obsahu tukd (koncentrace 0,1% v cerstvé
hmoté), vitamnind- konzumaci 100 g bram-
bor ziskavame 33 % denni potfeby vitaminu
C, 22 % vitaminG skupiny B1, B2, B3 a B6,
vysoké mnozstvi mineralnich latek — napt.
15 % denni spotfeby drasliku, 1% selenu
a dale maji brambory také vysoky obsah an-
tioxidantd, které blokuji a inhibuji negativni
zmény v nejriiznéjsich organech lidského
téla. Proto, pokud si ,labuznik” na zdravou
vyzivu upravi a konzumuje brambory v syro-
vém stavu ziskd vyse popsané zdravé nutri¢-
ni latky v pfirodni podobé velmi jednoduse.

Brambory a kosmetika

Traduje se, ze platky syrovych brambor
prilozené na kazi prijemné chladi a vyhladi
podrazdénou pokozku obli¢eje. Totéz plati
0 syrové Stavé ze strouhanych brambor, pu-
sobi jako pfirodni pletova maska.

ks

Pokusnd pole s bramborami

Historie spolecnosti

Spole¢nost MEDIPO AGRAS byla zalozena
v pocatku devadesatych let jako rodinnd
firma se specializaci v oboru bramborafstvi.
Postupné se rozvijel Usek vybéru odrad

SALATOVE

voreni ve slupee i loupané se soli

A

L}

pewné, lojovité, vhodné na bramborovy sala,

brambor, mnozeni sadby brambor, pésto-
vani a Uprava konzumnich brambor (myti,
baleni, loupani). V sou¢asné dobé se MEDI-
PO AGRAS zapojuje do Slechténi brambor
prostiednictvim nové spolecnosti VESA
Slechtitelska, s.r.o., Havli¢kdv Brod.

PRINCESS, ROSARA, MIRAGE, ANNABELLE, MARYLIN,
RAFAELA, DALI, TALENTINE, CAMPINA, LUCINDA,
AB, (BA) SUZAN, DICOLORA, PRIMAROSA, BELLA, MAGDA

PRILOHOVE

i do tésta, saldty, grilovdni i hranolky

MONIKA, BOHEMIA, ALICE, RED ANNA

polomauiné, polopevné, vhodné jako piilahové, solend,
louponé, restované, pro guldse, polévky, na loupatky

QUEEN ANNE, ORLENA, SECURA, GRANOLA, GRANADA,
VICTORIA, TOSCANA, TAISYA, JASMINA, MARIANNKA,
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Brambory

LILLY, CHALLENGER, KARD

EURO AGRAS, s.r.o.
HAVLICKOV BROD
Provozovna:

Heroltice u Jihlavy

tel.: 567 211140
jihlava@euroagras.cz

SATINA, MOZART, MIRANDA, SAGITTA, SYLVANA,

mouiné, rozsypavé, vhodné no kade, knedliky, do tésta,
do polévek, do quldse i na bramborové plocky, pedeni
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brambordafstvi

Mezinarodni pohled na brambory

Podobné jako u nas je stale dlraznéji vyzdvi-
hovana uUloha brambor jako zdravé potra-
viny. Péstovani brambor se svétové rychle
rozsifuje, brambory se staly ¢tvrtou nejdule-
Zitéjsi potravinou, po p3enici, kukufici a ryzi.
Celosvétové nejvétsim producentem bram-
bor je Cina, velmi vysokou spotfebu bram-
bor na obyvatele ma ve srovnani s nami
napf. Velkd Britanie, vice nez 120 kg na oso-
bu a rok. Nase spotfeba se pohybuje kolem
70 kg /osoba/rok.

Renezance brambor v CR?

To je hodné slozitd otdzka. Souvisi jak
s dostatkem vhodnych péstitelskych
ploch, které ubyvaji s postupem a zvyso-
vanim péstovani energetickych plodin.
Limitujicim faktorem je i vysoka prac-
nost pii péstovani a upravé konzumnich
brambor, zaostavani a blokace vhodného
technického a technologického vybaveni
producentld i zpracovatell konzumnich
brambor. Nadéje bramborafd se upinaji
k soucasnému zvysenému zajmu vedeni

stdtu a zejména ministerstva zemédélstvi,
ze role brambor jako hnojené okopaniny
je neodmyslitelné spojena se zachovanim
dlouhodobé drodnosti puddy z hlediska
organické slozky pudy v orni¢nim profilu.
Zachovani urodnosti pldy v nasich klima-
tickych podminkach je zakladni a nejvyssi
priorita souc¢asnosti.

Ing. M. Rasochova, CSc., jednatel
MEDIPO AGRAS H. B,, spol. sr. 0., Havli¢ktv Brod
Fota Zdenék Hrabica

Britsti védci oznacili produkt
nejbohatsi na vitaminy

Staly se jim brambory, které mnozi poradci z oblasti zdravé
vyZivy velmi podceriuji. Rozsahlé studie vedly k témto
zavéram: Brambory jsou mnohem uZite¢néjsi neZ zeli, banany
nebo orechy, které jsou usilovné propagovany protagonisty

zdravych Zivotnich styli. Pravidelna konzumace brambor
(zejména ve varené formé) normalizuje mnoho funkci
organismu. NejuZitecnéjsi jsou brambory ve slupce.
Obsahuji 5krat vice vldkniny neZ banan, obrovské

mnoZstvi vitaminu C a také duleZity prvek selen, kterého je
v bramborach vice, neZ v ofechdach a seminkdch. Obecné Ize brambory charakterizovat jako
komplex vitaminu a stopovych prvki v kombinaci pro clovéka nejvyvazZenéjsi.

BRAMBOROVA STAVA

1. Bramborova stava je vynikajici protiza-
nétlivy ndpoj. Velmi dobre funguje pfi
artritidé a u mnoha dalsich forem za-
nétlivych bolesti, zejména v3ak bolesti
kloubl a bolesti zad. Bramborova $tava
zvysi krevni obéh ve viech castech va-
Seho téla.

2. Bramborova stava je zasaditd a zabranu-
je nemocem jako jsou kardiovaskuldrni
choroby a dokonce pomaha predchazet
rakoviné.

3. Bramborova Stava je vynikajici na ekzé-
my a akné- pomaha uklidnit kazi.

4. Bramborova stava vam pomaha pii hub-
nuti - vypijte jeden 3alek bramborové
stavy rano, jesté pred snidani a potom
vecer 2-3 hodiny pred tim, nez pljdete
spat. Bramborova Stava sama osobé
nema skoro zadnou chut a tak ji mazete
namichat s jinymi Stavami, napiiklad
idedlni je mrkvova. Pokud musite sladit,
muUzZete pridat napiiklad trochu medu.

5. Bramborova Stava také odplavuje z téla
kyselinu mocovou.

6. Bramborova stava snizuje také hladinu
cholesterolu — obecné zlepsuje vas zdra-
votni stav.

7. Bramborova stava je také levna varianta
pro detoxikaci vaseho téla. Bramborova
stdva se pouzivala v Japonsku a na dal-
Sich mistech na svété k |écbé hepatitidy
a tato [écba méla dobré vysledky.

8. Bramborova stava je také dobrd pro
lécbu pankreatitidy a pfi onemocnéni
ledvin. Bramborova Stava je také vhod-
na pro lidi, ktefi maji cukrovku a vysoky
krevni tlak.

9. Bramborova stava také zabranuje tvorbé
vapenatych kamen(l v mocovych cestach.

10. Bramborova $tava je také vhodna jako
podpurny prostredek k lécbé nadord
a rakoviny - cervené a fialové brambory
obsahuji velké mnozstvi antokyant
a ten zastavuje rlist rakovinnych bunék.
Zluté a oranzové brambory obsahuiji

velké mnozstvi zeaxanthinu a ten je dG-
lezity pro zrak.

11. Bramborova sStava je alkalicka a tak je
idedlni pro zklidnéni traviciho traktu,
[éceni poruch traveni a pfi prebytku ky-
selin v téle. Také je vynikajici pfi hojeni
podrdzdénych strev a také pomaha pfi
hojeni zaludec¢nich viedu. Je to zazracny
produkt pro gastrointestindlni trakt.

12.Bramborova stava je plna vitamind A,
C,B a dale také obsahuje fosfor, vapnik,
zelezo, draslik, zeaxantin, vlakniny, a bil-
koviny!

Vzdy pouzivejte zralé brambory, bez cer-
nych skvrn, bez zelenych ploch - tyto
oblasti obsahuji toxiny - ujistéte se, ze
vsechny tyto plochy byly odstranény pred
odstavnovanim.

Muzete do bramborovych stav pridavat
jiné jako naptiklad mrkvovou stavu a nebo
dokonce i bylinky jako je koptiva, Salvéj.

(egi)
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Tereos

ITD

1 zakladni surovina

www.tereos-ttd.com

cukrova fepa

Tradicni €esky vyrobce cukru

Siroky sortiment produktd

Krmiva

Lihovar a cukrovar

. Cukrovar
Eeské MeziFici @

Lihovar Chrudim

3 lihv jiz od roku 1831

Nejvétsi zpracovatel cukrové repy

37 700 hektard, 3 100 000 tun Fepy,
300 000 tun cukru, 1000 000 hl lihu

2 cukrovary, 3 lihovary,

1 balici centrum
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pro milovniky kavy

Kavu pijte s tim, koho mate radi

Jsme ndrodem kavomilcu, lidové Feceno , kafarti”, o tom neni pochyb. Zatimco jsou mnohé
dovaZené potraviny predmétem kritiky, kdva je jednou z mala komodit, u které nikomu
nevadi, Ze do Ceské republiky putuje pres pilku zemékoule. Tedy zatim...ale kdo vi?

Letosni 1éto ndm ukazuje, ze teplotami
ke 40 °C se mUzeme pfiblizit troptm, které
jsou domovinou milované kdvy, dfiv nez
se nadéjeme. Kazdym rokem $plhaji teplo-
ty subtropického pasma vzharu a pajde-li
to tak dal, budeme si kdvu péstovat sami.
Nadmoftskou vysku bychom na to méli, je-
nom ten rosny bod trochu zaostava. Pred-
stava, ze si dame salek sumavského nebo
hanackého espressa je sice bizarni, ale
nikoliv tak vzdalend. Za néjakych dvé sté
let bychom se mohli ocitnout v tropickém
pasmu a byt v kdvé sobéstacni. A vSechnu
si ji pak sami vypit!

Ackoliv je oblibenost kdvy u nés na vy-
sokém stupni, vysoké teplotni stupné radi
pfenechdme exoti¢téjsim krajindm a z vy-
sin fantazie se rychle vratime nohama
na zem. Kadva ma totiz mimo své delikatni
vlastnosti je$té navic kouzlo délek, o které
se nechceme pripravit. Brazilie, Uganda,
Etiopie, Guatemala, Panama, Indie, Kos-
tarika, Jamajka, Peru, Mexiko, Kolumbie,
Kenya, Hawai a dokonce Galapagy jsou
domovinou kavovniku, jehoz plody si
zamiloval svét. Plantaze kdvovniku citaji
na miliony kefd. Jen v Kostarice jich roste
na 400 milion0.

Trojlistek narodnich napojii -
vino, pivo, kava

Nepsany titul ,narodni” si vyslouzily vsech-
ny tfi ndpoje diky spotiebé na osobu v ce-
loro¢nim méfitku. Dale maji jednu krasnou
vlastnost — vSechny jsou ndpoji spolecen-
skymi. Jen ta kdva ma v né¢em navrch. Ca-
sové pokryva cely den, pije se od ¢asného
rdna az do pozdnich no¢nich hodin. Coz se
o dalSich dvou napojich byt v sebelahod-
néjsi podobé fici neda (nebo snad nékdo
snida pivo ¢i vino...?).

Pro vétSinu z nds je kdva vic nez na-
poj. Vytvafi automaticky synonymum pro
siestu, pauzu, chvili relaxace, osvézeni,
schliizky s kamaradkou ¢i pfitelem, ko-
legou, obchodnim partnerem...a mohli
bychom pokracovat v dlouhé fadé pojmi,
sméfujicim k $alku vonici tmavé tekutiny
zvané kdva. V malokteré domacnosti by se
nenasla v kredenci déza s kdvou. Musi byt
stale po ruce, at jiz v zrnkové nebo mleté
podobé. Re¢ je samozfejmé o kavé pravé
plantdzni, nikoliv obilninové (vSem tako-
vym fikdm jednoduse melta). Nejsou vibec
Spatné, ale patfi do jiné kdvové rodiny,
ktera s pravou ,odridovou” kdvou nemu-

ze vUbec soupefit, presto, Ze pékné voni.
Ale jsou mezi ndmi i taci zatvrzelci, ktefi
rozdily v kdvé nevidi a vSechna jim chutna
stejné. Zato my ,kafafi” vime své. Rozdily
v kdvé jsou znac¢né a jen skutecné vytréno-
vana ,pusinka” pozna rozdil uz po prvnim
dousku. V jistém ohledu to Ize srovnat se
senzorickym posouzenim vina ¢i piva u pra-
videlnych konzumentu. Dokonce je mozné
stejné jako u vina usporadat degustaci kévy
pro své pratele a poznéte, ze kava je okouz-
lujici spole¢nik. Ma krasna zenskd jména
jako Arabica, Robusta, Liberica a dalsi,
které se piji jako jednodruhové, ale mohou
vytvaret i vyborné kavové smési. Mizete
rozeznavat vuni citrust, kvétin, ofechd
i ¢okolddy. Naucit se poznat kvalitu podle
svétlé konzistentni pény a v chuti nalézat
sladkost, slanost, kyselost i hotkost. V zavé-
ru zhodnotite dojem hebkosti, pikantnosti,
sviravosti, drsnosti nebo delikatnosti. S ka-
vou je potieba si pohrat.

Co je na kave tak pritazlivého?

Z etického hlediska pfitahuje svou mno-
hostrannosti. Kdva dobfe snasi samotu
jednotlivce, jesté [épe snasi klaboseni dvo-
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jice, ujme se v pracovni prestévce, zaskoci
v Utrzku ¢asu na cestéch, je skrytou malou
nefesti véech kancelafi, ufad( ba i parla-
mentU. Ve své pribojnosti si vydobyla mis-
to na recepcich i zasedanich nejvyssiho
kalibru. Cesty kavy doslova protkaly ¢as
i prostor jako pavucina. O prvenstvi maze
soupefit kdva snad jen s cajem. Nijak si
spolu neprekdzi a tési se celosvétové obli-
bé. Zalezi pouze na zvyklostech a tradicich
toho kterého naroda, od obycejné pfipravy
az po gastronomicky ritudIni obrad.

Zcela jedine¢né postaveni ma kava v ob-
lasti sousedské a seznamovaci. Kolikrat
jsme jen slyseli ,zajdeme na kafe”, ,probe-
reme to u kafe”, ,zvu té na kafe” nebo jen
prosté ,dame kafe”? Kazda z téchto holych
vét je jasnd a srozumitelnd. Ortodoxni
milovnici kdvy o ni cituplné hovofi jako
o ,kavicce, kaficku, kafénku” (jak plvabné
fikd moje kamaradka z Muténic). Kava je
pritazlivy magicky fenomén a pouhé jeji
vysloveni na sebe vaze pfibéhy a udélosti
kazdodenniho Zivota.

Hyckani kavomilii a kafafii

Naklonnost k této smysly naplnujici la-
hodné tekutiné vznikd pozvolna, ale kdyz
¢lovéka chyti, tak uz ho nepusti. Zda se
az nemozné, Ze pravda zrnkova kdva byla
jesté pred sto lety velmi drahym a vzac-
nym zbozim. Béhem druhé svétové valky
i po ni, byla né¢im mimoradnym a praktic-
ky nedostupnym. Pamétnici fikaji, Zze kdyz
vam nékdo tenkrat uvafil cerstvé mletou
¢ernou kavu, pripadali jste si jako v nebi.
Dnes je nastésti kavy dostatek a bereme ji
jako samoziejmost. Navic se o ni mizeme
leccos dozvédét, kuprikladu jak se chutové
lisi rizné druhy kavy, pro¢ maji kulata nebo
ovélna zrna, ze je zelend i hnéda a jak se
spravné prazi. Jako kazda jind potravina,
tak i kdva ma vliv na lidsky organismus. Cim
kvalitnéjsi je plantdzni kdva, tim méné ma
kofeinu. Tim vice prostoru ziskavaji nenasy-
cené mastné kyseliny a lipidické oleje. Velky
dlraz je kladen na samotnou pfipravu kavy.
Mista, kde si miZeme dat dobrou kavu pfi-
chazeji se stale rafinované;jsi nabidkou. Své
konzumenty doslova hyckaji. Kavdarna mezi
regdly knih pfimo v knihkupectvi je ndpa-
dem doslova unikdtnim. Mlzete si béhem
popijeni lahodného moku prolistovat klid-
né i nezakoupenou novou knihu. O vyna-
lézavém pouli¢nim prodeji kdvy nemluvé.
Sluzby pocinaje kadefnictvim, manikurou,
vizazisté, stylisté, poradci vieho druhu
a kdo vi, kdo jesté, podavaji bezplatné kdvu
jako bonus ke svym sluzbam.

Kavéren je v soucasnosti jako maku.
Malé, velké, ve stylu retro, jiné moderni,

splyvajici s dobou a provokujici nezvyklym
prostfedim. Ale i to je stale malo! Trendem
poslednich let jsou prazirny kavy, kterych
je na izemi CR jiz hodné pfes stovku a nové
stale vznikaji. Nékteré z nich ptipojily
ke svému provozu rovnou kavarnu, kde po-
davaiji cerstvé prazenou kavu. Cerstvéjsi uz
byt nemUZe a rozmazlovani milovnikd kavy
pokracuje. Prazi¢ské uméni je na vrcholu
a spoléha na to, Ze se kdva nikdy neomrzi.

Cerstvost kavy a odborna
priprava vede

Skoly kavy pfitomné i v nasi republice uéi
budouci odborniky vSemu, co pfiprava
a servis kdvy potiebuje. Zacind to sprav-
nym nakupem kavy jiz v prvopocatku, kdy
se jesté v zocich prevazi na lodich. Nez se
dostane do $alku, zazije jesté sloZitou ces-
tu. U¢elem je zkratit dobu ptipravy kavy,
od prazeni, mleti a nasledného servisu
na co nejkratsi interval. Historie a dé&jiny
kavy jsou velmi pozoruhodné, le¢ nejsou
mym dnesnim tématem. Pro zajimavost
snad jen tolik, Ze ji k nam pfivezli v 17.stol.
z Turecka benatsti kupci. V Praze byla ote-
viena prvni kavarna kolem poloviny 18.stol.

Prvenstvi ve vareni kadvy si drzi Turci,
ktefi ptipravovali velmi jemné mletou
prazenou kdvu v dzezvé. Odtud tedy né-
zev ,turek”, kterého si dodnes néktefi vari
doma. Na rozdil od peclivé pavodni recep-
tury jsme si pfipravu barbarsky zjedno-
dusili na pouhé preliti mleté kavy horkou
vodou, nejcastéji do velkych snidanovych

hrnk(, coZz nema ve svété obdoby. Skokem
se dostdvame k prvnimu pfistroji na pfi-
pravu espressa, ktery se objevil v Italii a byl
v roce 1903 patentovan. Dnes je espresso
nejrozsifenéjsim druhem kdvy nabizené
v kavarnach.

Italové miluji své ristretto”- pro predsta-
vu je to ten nejmensi Salek (ndprstek) vel-
mi silné koncentrované kavy. Rozmazlovat
se nechavdme i novéjsimi druhy, jako je
,café latte”(kdva s mlékem) nebo ,cappu-
ccino”(vysoka mlé¢nd péna). Mistrovskym
dilem je ,macchiato” z espressa a mlé¢né
pény. Povrch tvoii mlé¢ny flek, ktery je
zvlastnim efektem. Zkuseny barista ovlada
tuto pfipravu natolik, Ze vytvofi z tohoto
mléc¢ného fleku na povrchu obrazek tzv.
latte art. VétSinou je to srdicko, motyl ¢i
rostlinka, ale také mnoho jinych tvard,
podle zru¢nosti baristy. Takova ,krasna
kava” vyloudi usmév na rtech a ucini den
hez¢im. Jako mnohé Gzasné véci na svéte,
jsou i obrazky na kavé dilem ndhody. At
to bylo jakkoliv, dnedni Skoleni baristé
pfivedli tuto hficku kavovych odstin
k dokonalosti. Stejné jako to, ze vam miize
prazirna uprazit kdvu takfikajic na miru.
To bylo jesté doneddvna jen pohadkovou
iluzi. Milovnici kdvy prozivaji vlastné pre-
vratnou dobu hojnosti. Jsme v nadéji, ze
k ndm dorazi i zvyklost zac¢inat den ranni
siestou, jak je tomu u Itald ¢i Francouz(.
VétSinou nesnidaji doma, ale poklidné si
vychutnaji svlj prvni salek kdvy pfi cesté
za praci i radostmi viedniho dne.

Eva Kloudova
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V testech porazil tvaroh vanilku

Zmrzlina je vedle osvéZeni ve vodé ¢i bazénu dalsim populdarnim a chutnym resenim, jak se
vyporddat s letnimi vedry. V mrazicich boxech obchodt najdete balené pochoutky mnoha
druhd a podob, vétsina z nas vsak sdhne po osvédcenych vanilkovych nebo tvarohovych
nanucich s ¢okoldadovou ci kakaovou polevou. Stejny vybér zvolil i cervencovy magazin DTest,
se kterym Potravinarsky obzor tzce spolupracuje.

Letosni teplotné rekordni léto si zifejmé
vyrobci zmrzlin a mrazenych krém( nemo-
hou vynachvalit. Se rtutovym sloupcem
totiz raketové stoupd popularita jejich
produktt. | kdyz k dostani jsou celoro¢né,
ted maji jejich vyrobci zné. Ackoli se snazi
o napadité limitované edice zmrzlino-
vych pfichuti, ty klasické si drzi stabilni
zakladnu fanouska. | to byl dlivod, proc
se redaktofi DTestu rozhodli provéfit
kvalitu 17 vanilkovych a 5 tvarohovych
nanuk a poslali je do laboratofe. Zatimco
tvarohové dopadly dobre, pfevazna vét-
$ina vanilkovych zmrzlin kvalitativné trpi
hlavné tim, Ze obsahuje velké mnozstvi
kokosového oleje.

Vite, co jite?

Zaklad smetanovych, tvarohovych nebo
jogurtovych zmrzlin tvofi mlé¢ny tuk. Déle
jsou zmrzliny vodové, ovocné, sorbety
nebo s rostlinnym tukem, u kterych je vétsi
¢ast mlécného tuku nahrazena nejcastéji
kokosovym olejem. Mrazeny krém vodovy
a sorbet pak nesmi obsahovat zdmérné
pfidany zadny tuk.

Mrazeny vyrobek je na obalu oznacen
skupinou, do které spadd - smetanovy,
mlécny (nebo tvarohovy), s rostlinnym tu-
kem, vodovy, ovocny, sorbet - podskupinou
podle pouzité ochucujici slozky (napfiklad
vanilkovy, jahodovy, kakaovy, karamelovy
apod.). Je tak rozdil mezi ,mrazenym kré-
mem tvarohovym?’, ktery se sklada z tvaro-
hu a napft. ,mrazenym krémem s rostlinnym
tukem tvarohovym', kde tvaroh tvofi pouze
ochucujici slozku. Ve vyrobcich ,s rost-
linnym tukem" nahrazuje rostlinny olej
¢ast mlé¢ného tuku, coz nelze povazovat
za chutnéjsi ani zdravéjsi zpUsob vyroby.
A co doporucuje DTest? Z hlediska kvality
vybirat mrazené krémy bez pfidanych rost-
linnych tukd, které mohou skryvat skodlivé
transmastné kyseliny - tedy radéji jen mléc-
né a smetanové (popfipadé tvarohové a jo-
gurtové) nebo vodové, ovocné ¢i sorbety.

Zmrzlina mnoha tvari

Mrazeny krém baleny ma nékolik podob.
Mduzete jej koupit ve vanicce, napfiklad
v pullitrovych nebo litrovych balenich,
nejcastéji pak na diivku v podobé nanuku

(které se prodavaji i po vice kusech v kra-
bici) poptipadé v oplatce (nejcastéji v kor-
noutku). Vedle toho existuje jesté zmrzlina
tocend nebo kopeckova, které viak mezi
balené mrazené krémy nepatfi. Upravuje
je jesté jina legislativa a vztahuje se na ni
hned nékolik predpist. Kromé vyhlasky
¢. 77/2003 Sh. pak zejména Nafizeni Ev-
ropského parlamentu a rady ¢. 178/2002,
Narizeni ES ¢. 852/2004, Nafizeni Komise
(ES) €. 2073/2005 a vyhlaska ¢. 137/2004
Sb., které zahrnuji pozadavky na kvalitu
pouzitych surovin, hygienickou a mikrobi-
ologickou jakost.

Co najdeme pod obalem?

Z ¢eho se zmrzlina vyrabi, to obvykle
nebyva zadnym velkym tajemstvim. Byli
byste vsak mnohdy prekvapeni, kdybys-
te méli s sebou lupu a uméli dobfe ¢ist
drobné pismo ve svarech oball. Nanuky
a zmrzliny ale nemdzeme dlouze studo-
vat, prece jen v teplych rukou bychom se
na nich dost provinili. Redaktofi DTestu to
vsak riskli a za nas zjistovali, co vsechno
se pod obal vejde. Seznamy pouzitych su-
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rovin byvaji dlouhé a nudné. Na druhou
stranu je vycet ingredienci dlikazem toho,
jak se vyrobci snazi vyrobit senzoricky
atraktivni produkt za pfijatelnou cenu.
Tvarohové nanuky vychazeji z tohoto kla-
ni lépe nez vanilkové, obsahuji minimalné
padesatiprocentni podil tvarohu. Zbytek
naplné tvofi smetana, mléko a voda spolu
se stabilizadtory, emulgatory, pfipadné
barvivy. Nékteré vanilkové zmrzliny maiji
na prvnich tfech mistech (tedy v nej-
vétsim zastoupeni) pitnou vodu, cukr
a kokosovy tuk. V lepsich pfipadech pak
odstfedéné mléko, cukr a kokosovy ole;j.
Toho nejvice namé¥ili u vyrobkd K-classic
Maxi Vanilla a Tesco Value, kde tvofil %
z celkového mnozstvi tuku. Vanilkovou
pfichut mrazenym vyrobkim dodavaji
bud mleté, nebo extrahované vanilkové
lusky, jen v osmi pfipadech pouZzili vyrob-
ci vanilin. U nékterych vyrobkd se o plvo-
du vanilky na obalu nenajde ani zminka.

Sladka chut je podminkou

Nebyl by to spravny ,cuc na Spejli’, kdyby
nebyl nejen chladny, ale také libezné
sladky. Meze toho, kolik cukru je uz moc
(jak po vyzivové strance, tak po té smys-
lové) a kolik malo, bude asi individualni.
Vyzkumy a zkuSenosti vsak potvrzuji,
ze clovék ve vyspélych zemich pftijima
béhem dne cukrll aZ moc a urcita snaha
o jeho snizeni je vice nez zadouci. Nad-
bytek cukrd ve stravé se uklada v téle
v podobé tuku, je pfi¢inou obezity a s ni
spojenych onemocnéni (napf. cukrovka
IIl. typu). A tak pozor, diabetici! Nejvice
sachardzy (bily cukr) odhalily testy u tva-
rohového vyrobku Prima Mroz (23,6%),
nejméné jej pak obsahovala Olympia
Tvarohovd a Big Milk Choco od Algidy
(shodné po 14,3%)

Jak DTest hodnotil?

Poleva také prodava

Vedle mlécné nebo hoiké cokolady muze
byt nanuk macen v ,polevé” z mlécné nebo
hotké ¢okolddy. Jak samotnou cokoladu,
tak polevy z ni charakterizuje vyhlaska ¢.
76/2003 Sb. a striktné vyrobciim uklada
pozadavky na sloZzeni. Na polevu z mlé¢né
¢okolddy je z hlediska mnozstvi a kvality
tuku kladen vétsi ndrok nez na mlé¢nou ¢o-
kolddu. V jejim pfipadé konkrétné natizuje
vyhlaska minimalni obsah celkového tuku
ve vysi 25%, zatimco u polevy z mlé¢né
¢okolady je minimalni podil tuku stanoven
na 31%. Nanuk je vsak ¢asto pokryt kakao-
vou polevou. Ta viak legislativé unika. Neni
vyhldskou definovéna, skldada se prevazné
pouze z kakaa, rostlinného tuku a cukru
a receptura kakaové polevy je tak v rukou
vyrobce. Kakaové maslo a susené mléko,
dvé dulezité slozky ¢okoladdy, mohou kaka-
ové polevy také obsahovat, vyrobci testo-
vanych vzork( vsak jimi obvykle setfili.

Které nanuky do ruky?

Jestli se k mrazicim boxdm pro chladivé
osvézeni vratime, o tom rozhoduji hlavné
nase smysly. Senzorické hodnoceni proto
hralo u vsech 22 vyrobkd dllezitou roli. A jak
ptisnym kontroloriim chutnalo? Jednicku
s hvézdickou (velmi dobie) nedostal zadny.
Mezi tvarohovymi nanuky ziskaly ctyfi,
z celkovych péti, znamku dobre. Vibec nej-
Iépe z nich dopadl tvarohovy Mroz od Primy.
Hned za nim se umistil vanilkovy nanuk Fine
Life z Makra. Nejhorsi, dostate¢né hodno-
ceni, si odnesl vyrobek Pinko Vanilka. Hod-
notitelé mu vytykali vodovou konzistenci,
vinou které zfejmé skoncil nejhdre ze viech
i v celkovém hodnoceni kvality.
Text a foto Vladislava Tomanova
ve spolupraci s redakci DTest

Test nanuku sestaval ze dvou casti, laboratorni a praktické, tzv. senzorické.
V laboratornich testech si hodnotitelé vzali na musku kvalitu tuku obsaZené-

Yy

ho v naplnich i celych nanucich. Vyssi o

bsah nasycenych mastnych kyselin

poukdzal na poufZiti levného kokosového oleje. Vsimali si i pripadného
obsahu skodlivych transmastnych kyselin. Testy senzoriky spocivaly
ve zhodnoceni chuté a viiné naplné i polevy, vzhledu, konzistence v us-

tech a celkového dojmu.

Rada pred ndkupem

Konzistence zmrzliny by méla byt jemnd, krémova a bez hrudek, vét-
Sich krystali nebo vzduchovych bublin. Balenou zmrzlinu nakupujte
s neporusenym a cistym obalem a uvnitf nijak poskozenou, polamanou
nebo dokonce rozteklou. Je vhodné vZdy kontrolovat datum minimalni
trvanlivosti a nezmrazovat jiZ jednou rozmrazené vyrobky.

Studend pochoutka
vlegislativé

Zmrzlina nebo baleny mraZeny krém
jsou  charakterizovany  vyhlaskou
¢. 77/2003 Sb. a jedna se o produkt,
ktery se vyrdabi zmrazenim pripra-
vené smési na teplotu -18 ‘C a niz-
$i. PoZzadavky na mlécnou cokolddu
a polevu jsou pak soucasti vyhlasky
¢. 76/2003 Sh.

Misalové z historie

% Alexandr Makedonsky pry rdd jed|
snih a led ochuceny medem a nek-
tarem.

% Odkazy v bibli poukazuji na vaseri
kréle Salamouna pro ledové ndpoje
béhem sklizni.

% Rimsky cisaF Nero za své vlddy
tdajné casto vysilal posly do hor,
aby mu privezli snih, ktery pak
ochucovali ovocem a stavami.

% O tisic let pozdéji privezl Marco
Polo ze své vypravy na Ddlném vy-
chodé recept, ktery pripominal Ser-
bet, tedy arabsky ledovy napoj.

Evropa se zpozdénim,
zato s ndpady

Ve stiedni Evropé se zmrzlina stala
oblibend v prvni poloviné 18. stole-
ti. Vyrabéla se ze smetany a Zloutku
Slehanych s cukrem. Do této hmoty
se priddvaly rizné pridavky jako ovo-
ce, vanilka a kakao. Vyroba zmrzliny
v Ceskych zemich se rozsifila pocat-
kem 20. stoleti, kdy ji vyrabély zejmé-
na cukrdrny. V roce 1903 byl patento-
vdn zmrzlinovy kornout a v roce 1921
byla vyrobena prvni zmrzlina s dFiv-
kem. Roku 1936 byl sestrojen plné
automaticky rotacni stroj, ktery zmrz-
linu na spejli vyrabél. V praZském Lak-
tosu se zmrzlina zacala vyrdbét v roce
1949. Postupné zacaly vyrabét zmrzli-
nu i dalsi mlékdrny.
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Jak se vyvhnout tuku
u vnitfnich organt

V nasi pravidelné rubrice, kde se vyjadruji odbornici ze Svéta
zdravi, se tentokrdt podivame trochu kazdému z nas pod
kazi. Co se tam déje, kdyZ tloustneme. Zvenci je to jasné

a odbornici tomu fikaji stru¢né, Ze jde bud o hruskovity tvar
nebo jablko. Jemné specialni pristroje se vaim ale v téchto
pobockach Svéta zdravi podivaji, co se déje uvnitf téla a urci
podle zatucnéni i vék tloustika, ne ten realny, ale co napovi
tuk v téle. Byvd to katastrofa a odbornici, jako je i Bc. Eva
Kuhnovad, co v Potravinarském obzoru radi, jak zhubnout

a zdravé se stravovat, probere s kazdym, co ji a jak nezdravé
potraviny v jidelnicku nahradit. | tentokrat prozradi i vic.

Ztloustnuti se nejdfiv projevi zndmou
pneumatikou a brzy se za¢nou krmit i tu-
kové buriky na jinych ¢astech téla. Smutna
pravda je to, ze télo si uklada do tuku ves-
kerou prebytecnou energii, at uz ji ziskame
z jakéhokoliv jidla, nejen z tu¢ného.

Lékafi potvrdi, Ze nase télo ro¢né ztrati
zhruba desetinu tukovych bunék a vza-
péti je nahradi. Za osm let tak vyménime
polovinu tukovych bunék za zbrusu nové.
Jejich celkovy pocet si vsak udrzujeme
na stabilni Urovni. Dokonce ani obéznim
lidem, ktefi zhubli az 20% plvodni vahy,
tukové bunky ne vzdy ubudou. ,Proto pro-
strednictvim specidlnich pristroju sledujeme
predevsim tzv.vnitini tuky. Jejich ubytek je
velmi vitanym faktorem a prozradi, Ze klient
se dal na dobrou cestu sprdvnych stravova-
cich ndvykd,” fika Eva Kuhnova.

Tuky pod kizi nejsou zdaleka tak ne-
bezpecné, jako ty, jez obklopuji vnitini
organy. Tvofi utrobni, neboli tzv. viscerdlni
tuk, ktery je biologicky aktivni, a proto se
povazuje za endokrinni orgén. Produkuje
hormony a dalsi latky, jeZ ovliviuji - samo-
zfejmé negativné - fungovani jednotlivych
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organu. Varovani lékafd, Ze pét az deset
procent vsech nadoru je zplsobeno nad-
vahou a obezitou neni totiz jen planym
straSenim.

Jak na zatucnéni reaguji
jednotlivé organy

Slinivka prestdva stihat vyrabét dostatek
inzulinu a zadroven se zvysuje odolnost
tkani va¢i tomuto hormonu, ktera zase dal
zvysuje tendenci pfibirat. A jsem u zacaro-
vaného kruhu jemuz se fika cukrovka.

Jatra jako dalsi nesmirné dullezity organ
funguji jako chemicka tovarna naseho or-
ganismu, za¢nou také ukladat tuk. Pokud
je pfisun tuku v potravé dlouhodobé pfilis
velky, mlzZze byt jaterni burika tukem pfimo
nabitd, az nasledné vyroste. To vede az
ke zvétseni celych jater. Pokud je nepfesta-
neme dal krmit, ztu¢néni jater (steatéza)
se zméni ve fibrézu a odtud je jiz maly
kracek k jaterni cirhdze. Jatra jako kamen
tak nemusi byt z alkoholu! A védéli jste, ze
zvétSend jatra mohou ¢lovéku dokonce
vadit i pfi pohybu?

é
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Bc. Eva Kuhnovd

Klouby, Slachy a patef si také vSimnou
kazdého usazeného kila. Zvysuje se zatéz,
chrupavky se tak dfive opotfebuji a boli.
Cim dal vic.

Srdce zase pfi zatu¢néni reaguje jako
pretizend pumpa. Ma samoziejmé o to vic
prace, o co ,vétsi” télo musi obsluhovat do-
davkami krve. Funguje tim hf, ¢im vic tuku
ho obklopuje. Zvysuje se krevni tlak a kvl
zvétseni tukové tkané vzrista pritok krve
tukem. Srdce je tak nuceno zvysovat svij
vykon. Roste hlavné objem krve, ktery
vytlai pfi jednom stahu. Takovym dlou-
hodobym chronickym pfetizenim ,pumpy"
dochazi ke zbytnéni levé srde¢ni komory
a nasledné muze postupné dojit k srdecni-
mu selhani. Zvétsené srdce ochabne a ztra-
ci vykon - asi 0 10 % kazdy rok.

Vysoka hladina tukd v krvi vede ke kor-
naténi cév, které postihuje viechny tepny
v téle. Nejnebezpelnéjsi je ale ucpavani
srde¢nich a mozkovych cév. Pokud se uza-
vie aterosklerotickd véncitd tepna, dojde
k infarktu casti srde¢niho svalu. Kdyz se
ucpe (nebo naopak praskne kvali kiehkos-
ti, zplsobené tukem) céva v mozku, jde
o mrtvici. Oboji mizZe znamenat konec¢nou.

Hlava ma s tloustkou taky své specifické
problémy i kdyz se tvrdi, Ze tloustici jsou
klidasové a pohodafi. Opak byva pravdou.
Obezita s sebou nese ¢astéjsi vyskyt depre-
sivnich a uzkostnych stav(. Vice jak ctvr-
tinu obéznich postihuji deprese. Plati to
ale i naopak - lidé s depresi ¢asto pfibiraji
na vaze, at uz je pric¢inou uzivani nékterych
antidepresiv nebo jidlo, které slouzi u téch-
to lidi jako protistresovy prostfedek.

Eugenie Linkova
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Lilek rozkrojime napll a ddme na plech
rozkrojenou stranou nahoru. Vlozime jej
do trouby a pe¢eme nasucho, pfi teploté
180 stupnt cca 35-45 minut.

Po upeceni vydlabeme IZici duzinu
a rozmackame ji v misce vidlickou.

Na olivovém oleji zpénime nadrobno
nakrajenou cibulku a drceny cesnek
s raj¢cetem na kosticky. Pfiddme rozmac-
kany lilek. Osolime, opepfime a pridame
drceny kmin.

Smés nechdme vystydnout, pridame
plnotu¢nou hoficici a dochutime chilli
nebo tabascem. Poddvéme s celozrnny-
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Kolac s merunkami

Je to zcela bézny recept na kynuté tésto,
jen se namisto bilé pSeni¢né mouky da
pohankova (300gramu) k ni se ptida
80 gramu titinového cukru, pét IZic
olivového nebo jiného rostlin-
ného oleje, osoli se a prida se
mléko s rozdélanymi kvasni-
cemi z pullky kostky a jedno
vejce. Po vykynuti se natfe
placka kolac¢e netu¢nym
tvarohem oslazenym ryzo-
vym, fepnym nebo je¢nym
sirupem (javorovy je samo-
zfejmé taky dobry) a na to se
pokladou merurky. Zmolenku

zdravé dobroty

Nase poradkyné ma pro ctendre Potravinarského
obzoru nékolik zajimavych recepti. Da se s nimi
hubnout, nehladovét a nechradnout, ale naopak.

Dva jsme vyzkouseli, jsou chutné, v horku osvéZi
a necitite se ztéZka, precpani.

déldame ze Spaldové mouky s rozpusté-
nym maslem a titinovym cukrem. Mdze
se jemné posypat skofici.

(egi)

________________________________________________________________________________________________________
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Kuie na citronu a cuketach
(4 porce) — vhodné na obéd
nebo na vecefri bez prilohy

4 porce po cca 2509 kurete, 4009 malych cuket,
2,5 ddl zeleninového vyvaru, 1,2 ddl bilého vina,
1ks citron, 1ks cibule, 8 strouzki cesneku, 5 snitek
tymidnu, 2 snitky rozmarynu, drceny pepf, sl

Kure osolte a opeprete, dejte do zapékaci
misky, pfidejte na kolecka nakrajenou
cibuli, na platky nakrajeny cesnek, na ko-
lecka nakrdjeny citréon a bylinky. Pod-
lijte vyvarem a vinem. Pecte pfi 180 °C
30 minut. Pak pridejte nakrdjené kolecka
cukety a pecte jesté 15 minut.

Doporucujeme trikrat driibez
na ruzné zpusoby

Krati koule s ruzickovou
kapustou (4 osoby) — vhodné
na obéd nebo veceri

4009 kritiho masa, 1509 riizickové kapusty, 1509
pohankovyich vlocek, muskétovy kvét, stil, trochu oleje

Omyté a osusené maso nakrdjejte na kous-
ky, rozmixujte ho a ochutte muskatovym
kvétem a soli. RGzickovou kapustu vlozte
do vrouci osolené vody a vafte asi 8 mi-
nut. Kapusticky vyjméte a po vychladnuti
kazdou obalte mletym masem a v dlanich
zakulatte. Na zavér masové koule obal-
te v pohankovych vlo¢kéach, rozlozte je
na plech lehce potfenym olejem a pecte
v troubé vyhiaté na 190 °C asi 25 minut.

Zapecené kriiti maso s rajcaty
(4 osoby) — vhodné na vecefi + knuspi
chléb, vhodné pro obéd -+brambory

800 g kriitich prsou, 700 g mensich rajcat, 200 ml bilého
vina, 2 men3i cervené cibule, 4 velké strouzky cesneku,
2 snitky rozmarynu, sil, pepi; 11zicka olivového oleje

Kriti maso pokrajejte na kostky, osolte, ope-
prete a na olivovém oleji osmahnéte. Zalijte
bilym vinem, pfidejte platky ¢esneku a snitky
rozmarynu. Duste 5 minut. Do olejem vyma-
zaného pekacku rozlozte maso i se Stavou,
na néj vyskladejte ctvrtky nebo pulky rajcat
a dilky cibule. Posolte, pokapejte olivovym
olejem a zapékejte asi 20 minut pfi 200 °C
(v horkovzdusné troubé pfi 180 °C) s hornim
grilem. Smés rozdélte do talifd, zalijte stavou
z peceni a poddvejte s cerstvym pecivem
nebo s bramborami. (egi)
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Neodborné zasahy do zdrave vyzivy
mohou byt zdrojem velkych problémt

Prof. MUDr. Véra Adamkovd, CSc. pusobi na Pracovisti preventivni kardiologie v Institutu
klinické a experimentdlni mediciny v Praze Krci. Zarover je v predsednictvu Spolecnosti pro
vyZivu a jako uzndvana odbornice je zvdna na rizné zajimavé akce, v jejichZ portfoliu je
prdvé tematika tizce souvisejici s jeji profesi. Na jedné z nich jsme ziskali od této odbornice

souhlas k rozhovoru.

Predesleme ovsem, ze pani profesorka si
nejdfive peclivé prostudovala Potravinai-
sky obzor a pak teprve na spolupraci kyvla.
Je o ni zndmo, ze se publikovani v magazi-
nech, kde se objevuji pravidelné povrchni
a zavadéjici informace od takzvanych od-
bornikl a vyZivovych poradcl s tydennimi
kurzy, vyhyba. O to vic nds souhlas potésil.
P> Ze své praxe preventivni kardiologie
vite pani profesorko velmi dobfe, co
z valné miry ovliviiuje nase zdravi.
Na jakém misté v Zebticku vlivh je
strava?
Musim predeslat, ze pro nefarmakologické
moznosti 1é¢by mnoha chorob mame dva
hlavni sméry — pohybovou aktivitu a stra-
vovani. O vlivu stravy na nase zdravi védéli
uz mnohé nasi predkové, také jesté pred
nékolika desetiletimi mnoho starsich lidi
bézné pouzivalo vyraz,zdrava”.

Strava (stravovaci navyky, dietni rezim
a dalsi vyrazy pro stravovani) je velmi dule-
Zitou soucasti 1écby - jak v prevenci primarni
(to je obdobi, kdy ¢lovék ma rizikové faktory
pro urcitou chorobu, ale nikoli jesté choro-
bu), tak v prevenci sekundarni (tedy jiz po vy-
puknuti choroby). Stravou mizeme ovlivnit
hodnotu cukru v krvi, a tim tedy i do jisté
miry Uspésnost lécby diabetes mellitus, ze-
jména typu 2, hladiny tukd a tim se aktivné
podilet na prevenci rozvoje aterosklerotic-
kych komplikaci. Velmi dobfe je ovlivnitelna
hladina kyseliny moc¢ové, mastnych kyselin,
nékterych mineralt a podobné.
P> Vie zadina uz v détstvi, kdy bychom
pravé stravu neméli podcenovat. Co
by v jidelnicku déti zasadné nemélo
chybét ?
Jidelni¢ek déti musi byt pestry, obsahovat
vSechny nutné hlavni slozky, tedy cukry,
tuky, bilkoviny, dale pfirozené antioxidanty
(ovoce, zelenina), minerdly, stopové prv-
ky...Nevyvazena strava v détstvi mlze byt
pficinou mnoha zdravotnich probléma,
prikladné poruch funkce stitné Zlazy, nad-
vahy a jmenovat Ize dal. Zdravé navyky pfi
stravovani déti jsou tedy velmi dulezité.
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Prof MUDR Vé&ra Addamkovd ,CSc. se nebranila
snimku se zmrzlinou u pojizdné prodejny
hlinecké mlékdrny Tatra.V lété v horku je to
podle ni jedno z nejlepsich osvéZeni.

P Jak se divate na médni viny takzva-
né osvéty casto samozvanych poradct
a expertd na zdravou vyzivu, ktefi
napfiklad radi vyjmout ze stravy déti
cukry, ¢ervené maso atd.?

VyZiva je skutecné velmi dudlezZitd a neod-
borné zasahy mohou byt zdrojem velkych
problému. V soucasné dobé radi velmi
Casto lidé, ktefi o vyzivé a jejim postaveni
v dllezitosti dopadu na lidské zdravi védi
zalostné malo. Odborné rady znamenaji,
ze je poskytuje odbornik, tedy ¢lovék, ktery
splnil pozadavky na dané téma, pfikladné
nutri¢ni terapeut, (dietni sestra), lékaf,
nikoli ¢lovék, ktery absolvuje kratky (¢asto
i pouze internetovy) kurz. Zde mohou po-
tom tyto neodborné rady vést k poskozeni
zdravi ¢lovéka, pfi tom bez odpovédnosti
radiciho. VSechny omezujici diety maji byt
az soucasti 1écebného planu a maji vycha-
zet z ddkladné rozvahy, zejména v détském
véku. Dulezitou soucasti je i skolni stra-

vovani déti, protoze to byva casto jediné
teplé jidlo, které dité ma. Tomuto tématu
se vénuji odbornici tfeba ze Spole¢nosti
pro vyzivu, ktefi pofadaji i kurzy pro Skolni
kuchyné a maji velkou odezvu.

P»Dnes vétsina magazini vafi a radi
co jist. Co vam predevsim na téchto
radach vadi a ¢eho se vyvarovat?
Kuchatské rubriky by mohly byt pfi-
nosnym zpestienim casopisd, mohly by
pfispét k rozsiteni zkusenosti a obohatit
znalostmi ¢tenafe. Myslim, Zze ve vétsiné
pfipadl tomu tak i je. Nékdy jsou vsak
poskytované rady usmévné, protoze zcela
zanedbavaji moznosti naseho traviciho
systému, ale to jsou skutec¢né spise komic-
ké laické prispévky.

P Jak se my Cesi ve srovnani s ostat-
nimi narody stravujeme a kde jsou
rezervy?

Ceska kuchyné je stale pomérné kaloricky
vydatna, pouziva dosti Zivocisnych tukd,
i kdyz v poslednich 20 letech doslo k mir-
nému snizeni jejich spotreby, ale bohuzel,
nebyl vyvazen patticnym zvysenim tuk
rostlinnych. Stale je v nasem jidelnicku
malo Cerstvé zeleniny, ovoce, ryb, rostlin-
nych olejl i nizkotu¢nych mlécnych vyrob-
k. Z mezinarodnich statistik vychazime
jako ndrod, ktery se nebrani pozivani al-
koholu a je velmi tolerantni ke konzumaci
alkoholu dospivajicimi (i détmi), coz nenf
Uplné to, co bychom chtéli. Dale se konzu-
muje pomérné velké mnozstvi slazenych
napoju, které jsou velkym zdrojem kalorii.
P Co si sama zasadné nedate k jidlu
a co je podle vas zdravy jidelnicek.
Plati stdle ona povéstna potravni py-
ramida?

O mné je zndmo, Zze mam rada tvaroh
a zeleninu, takze ja si zadné velké pfikofi
necinim.

Rozlozeni potravin v té tzv. pyramidé
je raciondIni a ukazuje, které potraviny by
mély byt zasadni pro zdravou populaci.
Zdravy jidelnicek musi byt skute¢né pestry,
nikoli jednostranny, konzumace sladkosti
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ing. Petr Cingr
PREOL

Prol, MUDr, Vira ADAMKOVA, C5e

Novou kapacitu na vyrobu fepkového oleje v lovosickém zdvodeé firmy Preol profesorka Addamkova
uvitala a prijala pozvdni na slavnostni zahdjeni provozu. Na snimku je béhem tiskové konference
s predsedou predstavenstva firmy Preol Petrem Cingrem (vlevo na snimku) a s Martinem Kub( (vpravo),

feditelem Preolu.

ma byt opravdu pouze nékdy, nikoli jako
bézna soucast kazdého jidla.

P Jak se divate na umélé dopliovani
vody fluoridy a nebo syceni soli jo-
dem? Nékteré zahranic¢ni vyzkumy
ukazuji na to, ze tfeba pravé voda tak-
to upravena nemusi mit kyzené ucinky
a je tomu spi$ naopak.

Fluor je stopovym prvkem, jeho hladina
v organizmu je ovlivnéna nejen pfijmem,
ale také lokalitou. Fluor je jednim z dulezi-
tych prvka s vlivem na stav zub(. Pridani
fluoru do zubnich past je znamé a fridi se
predpisy, takze zubni pasta m{ze obsaho-
vat fluor jenom do 15% celého objemu.
Udava se, ze tim mlze dojit ke snizeni
zubniho kazu asi 0 20%. Na trhu byva i fluo-
ridovana stl, 250 ppm fluoru. SUl se fluori-
dovala od roku 1950 ve Svycarsku, od roku
1994 u nas, ale predpisy jsou mnohdy
ménlivé tak, jak se méni znalosti. Problé-
mem ceskych déti je kvalita zubl. V pre-
venci zubniho kazu se fluoriduje i mléko,
ale nikoli u nas. V mléce byva pridan fluor
v podobé 2,2% roztoku fluoridu sodného
pred pasterizovanim ( ve Svycarsku od roku
1962). Jinak jsou na trhu fluoridované zubni
gely, byly pouzivany i fluorové tablety. Pre-
venci zubniho kazu fesi multidisciplinarné
stomatologové, ale v sou¢asné dobé mam
pocit, ze prevence zubniho kazu neni zcela
prioritnim Ukolem naseho zdravotnictvi,
coz povazuji za skodu. Debata o fluoridaci
pitné vody probihd a vedle seriéznich tuda-
ja o vlivu fluoru se objevuiji i spise populis-
tické a neseridzni zpravy o ucincich fluoru
na lidsky organizmus. Cely problém potfe-
buje zdsadné odborné vedeni a doporuceni
na bazi fadnych védeckych poznatkd a od-
bornému posouzeni by se méla vénovat
vétsi pozornost.

P A cojod a sal?
Jodidace soli prosla také svym vyvojem,
pridavek jédu do soli se uvadi max. 0,005%.

Jod patfi k velmi dalezitym prvkdm pro
lidské zdravi, je nezbytny pro spravnou
funkci Stitné Zlazy, v téhotenstvi mize
byt pficinou poskozeni plodu, udava se,
ze v détském véku mUlze byt zodpovédny
za snizeni mentdlni kapacity ditéte. Nej-
vétsi vyznam ma pro spravnou cinnost
stitné zlazy a v potravé mizeme mit nejen
nedostatek jédu, ale také tzv. strumigeny,
tedy potraviny, které vlastné snizuji ¢cinnost
stitné zlazy.

Endemie Ill. stupné nedostate¢né funk-
ce Stitné zlazy byla v Evropé i na nasem
Uzemi popisovana jesté zacatkem 20. sto-
leti. Slo o zdravotni postiZeni s poruchou
rastu, s tézkou mentalni retardaci, ¢asto
obrovskou strumou a zvlastnimi typickymi
obli¢ejovymi rysy. Jodidace kuchynské soli
byla v Ceskoslovensku zavadéna od r. 1947
do r. 1953 - na kone¢nou davku 25+10mg
KI/1kg soli, od té doby se u nas endemicky
struma nevyskytuje.

Svétova zdravotnickd organizace ozna-
mila v roce 2004, Ze 43% evropskych déti
ve véku od 6 do 12 let mé& nedostatecny pfi-
jem jodu. Suplementace jédem je Uspésné
pouzivana u vysoce rizikovych populac¢nich
skupin, napf.v téhotenstvi. V. Rumunsku
Uspésné nahradil jodovanou sl jodovany
olej a v Itdlii (Sicilie) je uzivdna jodovana
voda. Mimo Evropu se jod pfidava do caje
v Cing, pridavek jédu do cukru byl zkouden
v Guatemale a Sudénu.

V rdmci Evropské Unie (EU) byl stanoven
doporuceny denni pfijem pro dospélé
osoby 150 pg jédu s maximem 600 pg/den.

V roce 2010 zafadila sit EURRECA (EU-
Ropean micronutrient REComendations

Aligned) jod mezi deseti nejvyse cenénych
mikrozivin, které vyzaduji revidované do-
poruceni a unifikovanou politiku dalsiho
vyvoje.

PSama se aktivné ucastnite i nékte-
rych vyzkumi, o jaké jde pfedevsim?
Pred nékolika lety jsme dokoncili ve spo-
lupraci s Fakultou rybafstvi a ochrany vod
a Univerzitou v Uppsale vyzkum na po-
davani specialni krmné smési kaprim
s dopadem na jejich vyzivové vlastnosti
a vysledek predcil nase ocekavani. Opako-
vané provadime analyzy jidelnich zvyklosti
v Ceské republice, nyni probiha grantovy
projekt i s ohledem na Zivotni styl nékte-
rych minoritnich skupin.

P»Jsou to pravé praktické poznatky
z kardiologie co vas vedlo k cinnosti
ve Spolec¢nosti pro zdravou vyzivu?
Jaka je napln této c¢innosti a co hlavné
fesite a prosazujete?

Vyziva se prolind prakticky viemi klinickymi
obory a zivé organizmy musi fungovat jako
celek. Jeden ze zakladnich ustavud pfi vzni-
ku Institutu klinické a experimentalni medi-
ciny byl Ustav pro vyzkum vyzivy lidu, ktery
pfinesl nékteré svétové unikatni vysledky
vyzkumu, takze se doplruje klinickd praxe
a experimentalni poznatky. Spole¢nost pro
vyzivu, kterd byla zaloZzena v roce 1945,
je odbornou spolec¢nosti s mezindrodnim
renomé a snazi se pfivadét nové poznatky
do Siroké praxe, pravda, nékdy s ne zcela
uspokojivym vysledkem, ale to je jenom
znamenim pro smysl dalsi prace.

PDoma i v zahranié¢i se vénujete
i prednaskové cinnosti a jako ucastnik
riznych odbornych konferenci jste
u zdroje informaci. Co je v soucasné
dobé doporucenim vas a vasich ko-
legl, pokud jde o vliv jidla na nase
zdravi?

Spolec¢nost pro vyzivu vyddva Doporuceni
pro vyzivu, kterd jsou vzdy upravovéna
na zakladé novych poznatkd mezinarod-
niho vyznamu a dalsi odborné spole¢nosti
maji ve svych Doporucenich pro lé¢bu
rznych chorob i doporuceni vyzivy, pokud
maji pro lé¢bu vyznam.

Vstupnim rozhovorem jsme v magazinu Po-
travinaisky obzor predstavili ¢eskou uznava-
nou odbornici na zdravou vyzivu, prof MUDr.
Véru Adamkovou,CSc z IKEM. Souhlasila
i s tim, Ze na dotazy k této tematice od na-
Sich ¢tendrt rada odpovi a bude se dle svych
pracovnich moznosti rdda odborné vyjadio-
vat k otdzkdm zdravé vyzivy. Tim se fada na-
sich odbornych poradct rozsifuje a nas tési,
ze informace pro vas, nase ¢tendife mame
od skute¢nych kapacit ve svém oboru.
Eugenie Linkova
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Prirodni pyré bez pridavku
nabizi pouze tirma TOKO AGRI

Myslenka produkovat cisty ovocny most vznikla v roce 2011 jako reakce na nedostatek
Ceskych kvalitnich produkti. Mosty vyrabi spolecnost TOKO AGRI a.s. v provozovné

v Rudicich u Uherského Brodu pod obchodni znackou Ovocridk. Na letosni Zemi Zivitelce
v Ceskych Budéjovicich se ale tato spolec¢nost predstavi i s dalsimi zajimavymi produkty. Vic
k tomu prozradil ing. Tomas Korinek, Feditel této divize rodinné firmy TOKO.

P Jak velkou $kalu ovocnych mosti
a zeleninovych $tav uz dnes mate a co
k nim v posledni dobé pfibylo?

stvé lisovanych $tav a pyré na ceském trhu.
Umime dnes nabidnout kazdému klientovi,
co ma rad. Pokud klasiku, je tu vynikajici
100% jablko, nebo tfeba Jablko-Hruska.
Pokud ma rad néco sladsiho, miize sdhnout
po kombinaci Jablko-Visen, Jablko-lesni
ovoce, Jablko-Jahoda, Jablko-Mrkev atd.
Jestli by rad néco kyselého, je pro néj pfi-
praveno Jablko-Cerveny nebo cerny rybiz,
Jablko-Angrest, Jablko-Bezovy kvét nebo
tfeba Jablko-Malina. Jestli ma ¢lovék radéji
zeleninové, pak urcité mlze vyzkouset
Jablko-Cervena fepa, Jablko-Mrkev nebo
Jablko-Celer. Pokud klienta zajima hlavné
zdravi, pak doporuc¢im vyzkouset Jablko-
Cervena fepa, Jablko-Rakytnik nebo Jablko-
Cerna jefabina. No a kdo by rad v chladném
obdobi ovocnidka rad ohfal a tfeba vylepsil
domacim spiritusem pak nabizime Jablko-
HruSka se skofici a nebo Jablko-Zazvor.

Vyrobu pyré jsme se dlouho uili, ale dnes
nabizime nékolik skvélych presnidavek,
jako Jablko-Hruska, Jablko-Malina, Jablko-
Jahoda, Jablko-Mrkev a nebo ¢isté jablicko.
»Co piesné vyjadiuje pojem pyré
a proc jste je zacaly vyrabét?

Pyré neboli protlak neboli presnidavku, jak jej
zname od babicek nebo z minulého rezimu,
v podstaté zmizel. Tlak trhu na jednu chut,
jednu konzistenci a dlouhou trvanlivost
prinutil velké vyrobce, plivodné ohfatou a pa-
sirovanou duzninu zahustovat nebo naopak
odparovat, barvit, aromatizovat nebo sladit.
Dnes se dokonce objevuji levné presnidavky,
kde se doctete ve slozeni, Ze byly pouzity sta-
vy z koncentratu a jen se zahustili Skrobem.
To uz prece nema s ovocem, které se drti,
pasiruje, ohfiva a opét pasiruje, nic spolec-
ného! Proto jsme se rozhodli, Ze trhu vratime
pyré (presnidavku) vyrobenou tak, jak se to
spravné ma délat, z ceského ovoce a zeleniny,
pouze pasterovanou - ne sterilovanou. A re-
akce zakaznika, ktefi jej uz zkusili, nds utvrzuji
v tom, Ze jsme se vydali sprdvnou cestou

P> Vasi rodice jisté, pane fediteli, pama-
tuji vyrobek zvany Ovona, coz byl ovoc-
ny koncentrat s dfeni na spodku lahve.
Ze zdravotniho hlediska to byla prvni
vlastovka vitaného zdravého napoje.
V té dobé osmdesatych let minulého
stoleti se ale lidé do jisté miry bali toho
zékalu a napoj se takzvané nechytil.
Nebojite se nezdaru?

Kazda spole¢nost se vyviji a tak jak si
ve 20.letech minulého stoleti neuméli lidé
predstavit, Ze by se pivo stocené v lahvich
nemohlo proddvat, tak stejné jsme si to my
neuméli pfed par lety predstavit s pivem
v plastové lahvi. A dnes se ho proda vice nez
ve skle a plechu dohromady...

Od zacatku je zakaleny produkt a jeho
sedlina soucasti osvéty zakaznikd a diky tla-
ku 1ékard na vyssi piijem vldkniny ve stravé
se toto stalo jednim z argumentu. Sediment
dnes neni na $kodu, jedna se o pfirozenou
vlastnost lisovanych stav, a pokud si nékdo

-

-

nékdy délal doma most, tak presné vi, o ¢em
je rec. Na druhou stranu, viem se nikdy ne-
zavdécite ale jako hrozbu pro produkt bych
to urcité nevidél.

P> Jste asi jedini na trhu, co pyré v této
podobé vyrabi. Jak to hodnoti zdravot-
nici a dietologové?

Je pravda, Ze Cisté pfirodni pyré bez jakého-
koliv ptidavku dnes nikdo nenabizi. Proto
nas odborna verejnost vniméa velmi pozi-
tivné a i schvalovaci proces nase pyré jako
détsky prikrm byl vcelku jednoduchy. Dnes
jsou pyré vhodna pro déti od ukonceného
5. mésice, coz je argumentem napfiklad
ve $kolach ¢i nemocnicich, které tak maiji
jistotu zcela pfirodniho produktu.

P Kolik toho letos vyrobite a jaké jsou
predstavy do budoucna?

Letos bude Ovocndk slavit 5 let od svého
vzniku a tak véfime, ze s ndm podafi zlomit
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nastavenou latku 1000 tun zpracovaného
ovoce a zeleniny, v poméru 3:1, kde pre-
vazuji mosty. Budoucnost je samoziejmé
oSemetnd, ale produkci jsme meziro¢né
zvysili o 20 %, takze budu rad pokud tento
rGst udrzime.

»Mate sice svij klimatizovany sklad
a ovoce dokazete plnohodnotné
uskladnit az do dalsi sezony sklizné.
Mate ale dost kapacity na to, aby k z&-
danym mostiim jesté pribylo ve vel-
kém pyré?

Pfiznam se, ze pyré nas trochu prekvapilo,
ale diky lepsimu planovani potieb vstup-
nich surovin a vy33i obratkovosti zbozi nam
zatim stale vystaci. Samozfejmé ale plati,
Ze pokud se ndm prece jen nepodafi ro¢ni
potfebu dobie naplanovat, mize dojit k vy-
padku néjaké chuté, coz ale nepovazujeme
za nijak zédvazné, protoze klienti dnes uz ra-
déji pockaji na Cerstvy produkt a docasné si
vyberou z nasi nabidky néjakou podobnou
alternativu.

P Je rozdil mezi pyré doporué¢ovanym
détem a dospélym?

Rozdil v pyré pro déti a dospélé v podstaté
neni. Spise se jedna o Uhel pohledu. Obecné
totiz déti konzumuiji rady véci sladké a do-
spéli ménég, ¢i spise vlbec. Protoze kazda
odrliida v kazdém ro¢nim obdobi chutna

trochu jinak, je tézké se zavdécit obéma
skupindm a proto pfipravujeme novinku
v podobé nové produktové rady pyré se sté-
vii - to bude urceno tém, ktefi preferuji spise
sladké pyré a nechtéji pouzivat titinovy cukr.
Pokud se divdame na rozdéleni z pohledu
malych déti, mysleno tfeba batolata, pak je
zakon upravuje od 0-3 roky jako specialni,
a je mnohem striktngjsi tfeba v maximal-
nich mnozstvich tézkych kovl nebo rezidui
pesticidl a pyré nazyva détskym prikrmem.
O kontrolu vyrobce se pak stard také jesté
Statni zdravotni Ustav. Od 3 let Zivota jsou
pak hodnoty sledovanych prvk( stejné jako
pro dospélé.
» Co nejvic chutna vam?
Toto je velmi individudIni a jak dnes s obli-
bou fikam, 100 lidi je 100 chuti. J& osobné
mam velmi rad kombinaci Jablko-Cervena
fepa, kterd mne trochu odistuje a dodava
energii. Kdyz si chci pochutnat, tak obvykle
sahnu po nezvyklé kombinaci Jablko-An-
grest. Kdyz se necitim UplIné ve své klzi, tak
piji Jablko-Rakytnik no a v zimé se rad zahfreji
kombinaci Jablko-Hruska se skofici a pfiddm
pér kapek domdci slivovice ©. Kdo vsak po-
tfebuje doplnit napf. zelezo nebo nabrat an-
tioxidanty, tak to doporu¢im Jablko-Aronii
(Cernou jefabinu). Jablko-Zazvor zase skvéle
chrani pfed rymou a sychravym pocasim. No

a kdo by chtél podpofit tfeba hubnuti, tak
urcité zeleninové kombinace, protoze obsa-
huji nejméné pfirozeného cukru.

V pyré mam moc rad Jablko-Hrusku,
ktera je v konzistenci velmi hruskova s jem-
nymi zrnicky, jako kdyz kousnete do hrusky.
A radd si rdno na kukufi¢né lupinky ddvam
Jablko-Malina, coz je nyni také novinkou
v nasem portfoliu.

Eugenie Linkova

100% Eeratvé lisovand stdva a pyré
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K 1étu patii ovocné knedliky

Handcka kuchyné ma staletou tradici a pivodni handcké stravovdni ma velmi prosté kofeny.
Zikladem hanacké kuchyné vZdy byly a v mensi mite i dnes jsou suroviny, které bylo mozné
vypéstovat doma. Predevsim tedy obili, lusténiny a brambory. K tomu maso-veprové, hovézi
nebo drabeZi, v nékterych oblastech také sladkovodni ryby. Z téchto zdanlivé prostych
surovin vznikala vynikajici a ndpadita jidla, ktera skute¢né najdeme pouze v handcké kuchyni.

Takhle zacind druhy dil Hanacké kuchat-
ky, vydané opét Agriprintem, hanackym
vydavatelstvim s plUsobnosti po celé
Ceské republice. Alespoi takovy dopad
maji jeho magaziny jako je Agrarni obzor,
Potravinarsky obzor, Komunalni revue
a daldi. Autorkami Handacké kucharky
jsou Miloslava Hoskova a Zita Chalupova.
Na 120 strankach je opét neuvéritelné
mnozstvi receptd, z nichZ se nékteré staly
takovym hanackym evergreenem a kdyz
je budete procitat, bud'si feknete, to musi
byt dobré, takovy zajimavy recept a nebo
jen vzdechnete, to pfece délala uz nase
babicka a jak nam to chutnalo. Tfeba pak
i vy, mladi vyzkousite a zachutnd vam
takova prastara dobrota. A pravé ona
se i stane znovu soucasti jidelnicku celé
rodiny. Ono zase tolik prace vafeni podle
vétsiny z téchto receptld nedd a radost
z toho, Zze viem nalezité Smakuje, je pro
kazdou kuchatku nebo kuchare tou nej-
lepsi odménou.

V kuchafce jsou na zavér i urcita dopo-
ru¢eni na nakup nékterych ingredienci
a je tam tfeba i typ na handckou firmu

Gran Moravia, jejiz sit prodejen je uz dnes
po celé republice a pravé nejen syry, ale
i vazeny tvaroh s maslem si tam chodi
kupovat stale vice lidi. My je jen mlzeme
doporudit pro recepty, co tolik souvisi
s létem a tykaji se vesmés ovocnych
knedlikd. Téch si do podzimu uzijeme vr-
chovaté. A Ze se da stiidat jejich chut s vi-
zazi je podle této kucharky velmi snadné.
No, posudte sami.

Jahodové (merunkové) knedliky-
trochu jinak

250 g tvarohu, 2509 strouhanky, 2 polévkové Izice
polohrubé mouky, 2 polévkové Izice cukru krupice,
2 celd vejce, $petka soli.

Viechny ingredience smichame a vypracu-
jeme tésto. Z tésta uvalime knedlik, ktery
roziezeme na 24 kouskl. Do kazdého
kousku ddme jednu jahodu (merurku)
a udéldme knedlik. Vafime ve vodé 10 mi-
nut. Po vyjmuti polijeme knedliky maslem
a posypeme cukrem. (Nase doporuceni je
pfidat navrch i trochu tvarohu a skofice).

Nadychané jahodové

7 wvr

(merunkové, ¢i broskvové)
knedliky

500 g polohrubé mouky, 1 1Zici cukru, 20 g kvasnic, asi
4 dl mléka,1 Zloutek, Spetka soli, asi 300 g ovoce.

K podévani: 200 g tvrdého tvarohu na strouhdni,
2100 ml zakysané smetany, 70 g rozpusténého mdsla
a 4 lzice skoficového cukru. Mizeme pouzit i moucko-
vy cukr, mlety mék a podobné.

Mouku prosypeme do misy a udéldme
do ni dalek. Mléko ohfejeme, aby bylo
vlazné. Do dllku v mouce nasypeme Izici
cukru, nalijeme trochu trochu mléka, roz-
drobime do néj kvasnice a zaprasSime |Zici
mouky. V teple nechame vzejit kvasek.
Kdyz je kvasek nakynuty, pfidame zbytek
mléka, Spetku soli a Zloutek a vafeckou
zadéldme hladké tésto-na dotek pruzné,
hebké, takrka nelepivé. Tésto v mise pak
na teplém misté nechdme 30 minut naky-
nout. Mezitim ocistime a nakrdjime ovoce.
Nakynuté tésto propracujeme rukama a va-
leckem rozvalime na asi 7 mm silny plat. Ten
nakréjime na malé kousky, na kazdy z nich
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déme ovoce a tésto zabalime. Knedliky otoc¢ime spojem doll a ne-
chame jesté chvilku kynout. Ve velkém hrnci s poklici pfivedeme
k varu dostate¢né mnozstvi. Kdyz voda vfe, stahneme plamen, aby
jen mirné probublavala, vloZzime knedliky do hrnce a pfikryjeme
poklici. Vafime asi 8 minut. Po vytahnuti z hrnce knedliky propi-
chame 3pejli, aby z nich unikla para a nesrazily. BEhem varu pokud
mozno nesundavame poklici, aby knedliky zdstaly hezky nady-
chané. Hotové knedliky podavame posypané skoficovym cukrem
a strouhanym tvarohem, podle chuti pfiddame i zakysanou smetanu
nebo rozpusténé maslo.

Tvaroho-bramborové knedliky

250 g mékkého tvarohu, 4-5 stfedné velkych brambor, 1 vejce, asi 200 g polohrubé
mouky, 3petka soli, 3 jablka, polohrubd mouka na posypévani, rozpusténé maslo
amouckovy cukr na servirovani.

Studené uvarené brambory oloupeme a najemno nastrouhdame,
pfidame tvaroh, vejce, mouku, Spetku soli a vypracujeme tésto. Ja-
blka oloupeme a nakrajime na kosticky. Z tésta tvofime placicky, na-
pInime krajenymi jablky a dobfe zabalime. Vafime v osolené vodé.
Kdyz vyplavou na povrch, jsou uvafené. Opatrné je vyndame déra-
vou nabérackou na misu, mastime maslem a podle chuti cukrujeme.

Tvarohové knedliky

% kg mékkého tvarohu,15 dkg jemné krupice, 2 vejce, 2 Zloutky, sl

Vejce uslehdme do pény, priddme krupici a nechame 4 hodiny stat.
Pak tvofime knedli¢ky velikosti men3i merunky a vafime je v mirné
osolené vodé 7 minut. Podavédme sypané oprazenou strouhankou,
mastime mdaslem nebo polévdme ovocnou omackou.

Na ovocné knedliky jsme nabidli z kucharky Ctyfi recepty a zejmé-
na ten posledni jsme vyzkouseli jak v tomto origindle, tak naplnéné
Svestkami. Tento recept totiz se na Vysociné pravé dava prednostné
k vyrobé svestkovych knedlik(l a kdyz jsme je nabidli vioni v zafi
nasi némecké navstéve, labuznicky se olizla a vykfikla, to jsou echt
scvickenknedl|”, co déldvala nase babicka a umi je uz dnes i vnucka.
A tak tento recept pronikl kdysi davno i do Bavorska, odkud nase
navstéva byla.

A jesté jedna pfihoda zavérem. Kupované mrazené ovocné knedli-
ky jsou sice rychle hotové, jen se hodi do horké vody, ale neni
to ono. Alespon bratranec, ktery si dal o prazdninach s rodinou
tentokrat dovolenou s rlznymi zastavkami u hradd a zamkd, pfi
vzpomince na jedno takové zastaveni prozradil, ze v zdmecké
restauraci ale nemaji dobré ovocné knedliky, na né se tolik pfi
nahlédnuti do jidelniho listku t&sil. Jeho Zené jsme proto poslali
navod na tuto sladkou ¢tyrku, aby méla jesté ted v [été dobrou
inspiraci na vynikajici mou¢nik.

Eugenie Linkova
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podpora investic

Zvyhodnéné zpusoby
financovani investic

V novém programovém obdobi EU se v oblasti podpory investic klade daleko vétsi diraz
oproti v minulosti preferovanym dotacim na tzv. financni nastroje. O co se jedna? Nékolik

prikladu Ize uvést na soucasnych produktech Ceské sporitelny.

Zaruky zvysuji Sanci na tvér
Jednim z nejéastéji vyuzivanych a v Cesku
pomérné znamych nastroji jsou zaruky.
Ty poskytuje tradi¢né ve zna¢ném rozsahu
CMZRB (Ceskomoravska zaru¢ni a rozvojova
banka). Zaruky zvysuji Sanci pfijemce na do-
sazeni Uvéru, protoze vyznamnou ¢3st rizika
(az 80 %) za néj prebird zaru¢ni instituce.
Zaruky CMZRB cili zejména na segment
malych a stfednich firem a Ceska spofitelna
je jednou z bank, které jsou v jejich vyuziti
nejaktivnéjsi. Kromé téchto zaruk jsou viak
u nas dostupné i zaruky evropskych financ-
nich instituci, zejména Evropského investic-
niho fondu. Garan¢ni linka InnovFin, kterou
ma Ceska spotitelna k dispozici, cili na ino-
vacni projekty stredné velkych podnikl (az
do 500 zaméstnanct). Zaruka muze pokryt
projekty az do 200 mil. K¢, tj. pomérné velké
rozvojové investice. Hlavni vyhoda této zaru-
ky je, ze snizuje pozadavky na zajisténi, a tak
opét zvysuje dostupnost financovani. To je
zvlasté u inovacnich projektd, které nesou
mnohdy jisté riziko komplikaci nebo selhani,
velmi vyznamné. Kromé toho nizsi potieba
tvorby rizikovych rezerv na strané banky
pfindsi casto i urcité urokové zvyhodnéni.
Za dva roky fungovani inova¢nich zaruk Ces-
ka spofitelna profinancovala projekty za vice
nez 2 mld. K¢, a proto byla v letoSnim roce
podepsana dalsi smlouva o pokracovani
Vv programu.

Zvyhodnéni je pfenaseno
na konecné klienty

Kromé zarucnich financ¢nich nastroji po-
skytuji evropské finan¢ni instituce, v tomto
pfipadé hlavné Evropskd investi¢ni banka,
také programy zvyhodnéného financovani.
Stru¢né feceno poskytuji bance prostredky
za zvyhodnénych podminek, které pak
banka mize dale pUjcovat. Soucasti pro-
gramu je pravidlo o prenaseni Urokového
zvyhodnéni na konec¢né klienty, takze
vysledkem je Urokova sazba snizend pfibliz-
né o 0,2%. Program cili opét na investi¢ni
projekty malych a stfedné velkych firem
a kromé nékolika zakazanych typu investic
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Ing. Ladislav Dvordk, CSc., manaZer strategickych projekti, Ceska spofitelna

pokryva velmi Siroké spektrum. Ceska spo-
fitelna patii mezi nejvyznamnéjsi partnery
EIB ve stfedni Evropé v poskytovani téchto
uvért a dosud je poskytla na tisicovku pro-
jektl za témér 1,1 mld. EUR.

Bezplatné poradenské sluzby
jsou dalsim pfinosem

Jednou z nejatraktivnéjsich forem financ-
nich nastrojud jsou uvéry kombinované
s granty. Tuto formu predstavuje naptiklad
tzv. Globdlni uvér zelena energie. Ten po-
skytuje Ceska spofitelna ze zdrojG EIB a tzv.
SME EE FF. Investi¢ni projekty, které maiji
za cil dosdhnout alespor 20% Uspory ener-
gie (u budov 30%), mohou byt po jejich
ukonceni podporfeny grantem ve vysi az
14 % Uvéru. Posouzeni projektu provadi ne-
zavisly konzultant, ktery je hrazeny rovnéz
poskytovatelem grantu, takze pro investora
je jeho servis zdarma. Nezdvisly posudek
projektu tak predstavuje dalsi pfidanou
hodnotu, kterou kromé grantu investor zis-
kava. Téchto projektd jiz bylo profinancova-
no nékolik desitek a jsou mezi nimi projekty
od potravinaiského prlimyslu, pfes energe-
tiku az po zemédélstvi.

Jak vyplyva z vyse uvedenych piiklad(,
predstavuji finan¢ni nastroje zajimavy
prispévek ke zvyseni dostupnosti financo-
vani, a tim i konkurenceschopnosti ¢eskych
firem. Bylo proto rozhodnuto i na ceské
urovni téchto nastrojl vyuZivat v Sirsi mire,
nez v minulosti. Kromé zaru¢nich schémat
jsou v pokrocilé fazi pfipravy napfiklad
i zvyhodnéné uvéry. Protoze tyto nastroje
vyzaduji intenzivni spolupraci financujicich
bank, bude do zna¢né miry zalezet na jejich
pfipravenosti, jak moc budou schopny tuto
nabidku svym klientim zprostiedkovat.
Nicméné nejvétsi ceské banky uz jistou zku-
Senost s témito instrumenty ve spolupraci
s EIF a EIB nasbiraly, a SirSimu vyuziti tak
v cesté nic nestoji.

Ing. Ladislav Dvorak, CSc.
manazer strategickych projektu,
Ceska spofitelna

CESKAS
SPORITELNA
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Clarion Congress Hotel Prague

www.retail2l.cz

RETAIL SUMMIT
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zemedeélci

vyrobci

BCHODOVANI
RATIT HODNOTU?

Prijdte na 22. ro¢nik nejvétsi obchodni konference ve stredni
Evropé zjistit, jak zvysSit hodnotu Vaseho podnikani v retézci
vztahU s klicovymi partnery.
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Ikoholické merurikové n

Ci nea

Merunkové slavnosti
nabidly oranzové plody v mnoha podobach

Meruriky na bezpocet zpusobu: palenka, burcak, vino, kdva, dZzemy, buchty, zmrzlina, mosty,
peceny cunik a pro labuZniky husi jdtra s merurikovymi pfilohami... Meruriky na sladko

i na slano. Chtit vsechno ochutnat se ukdzalo byt pfilis odvdZznym a nesplnitelnym tkolem.
Ano, prvni Vinarské merurikové slavnosti ve Valticich se povedly.

ManZelé Susti byli spokojeni. Nejvic sly
na odbyt merurikové dZemy ochucené chilli
nebo matou s chardonnay. Foto: Zuzana Nesporovd

Ve Valticich uz l1éta nespoléhaji jen na svou
hlavni komoditu - vino. Pred par lety zacat-
kem z&fi taméjsi ulice ozily diky dynobrani
a letos k nim posledni ¢ervencovou sobotu
pribyly také oranzové plody a s nimi spoje-
né slavnosti. Dobra volba, protoZze meruriky
k hlavnimu méstu vina historicky patfi.

Organizatofi testovali a kladli si spl-
nitelné cile, protoze Valti¢ti jsou coby
navstévnici tradicné nevyzpytatelni a ani
na turisty se nelze stoprocentné spoleh-
nout, byt je letni sezona v plném proudu.
Valticko patfi k nejteplejsim oblastem Ces-
ka a ovocnym stromdm v cele s merunkami
se zde dafi. Aspon jednu merunku najdete
skoro na kazdé zahrddce. Oranzové plody
jsou atraktivni nejen chutové a na pohled,
ale i krdsné voni, takze si vlastné viechny
smysly pfijdou na své. Navic bajecné chut-
naji nejen na sladko, ale i v tekutém stavu
a k masim,” uvedl za organizatory Lukas
Najbrt, ktery hned na zacatku akce zafil
spokojenosti, protoze cilova pétistovka lidi
se na historickém valtickém ndmésti shro-
mazdila hned pfi zahajeni. A dal3i milovnici
merunék, vina a folkloru - protoZze slavnost
byla spojena s pfedhodovnim zpivanim
v Cele s mistni krojovanou chasou - pficha-
zeli a pobyli pribézné.

Hrcdk ¢ili merurikovy burcdk. Nebyl spatny.
Foto: Renata Hasilova

Podminkou pro stankafe bylo, ze mu-
seli nabizet néco merunkového. Provozo-
vatel valtické Vinotéky v zamecké brané
Milan Hradil kromé lehce alkoholického
lahvovaného Merunikového opojeni roz-
léval a donekonecna vysvétloval, co je to
hr¢dk. ,Sehnal jsem merunkovy burcak
a protoze se jmenuju Hradil, tak vzniklo
oznaceni hrcak. Ale stejné si vSichni mysli,
ze jim po ném bude hrcet ve stfevech,
smal se. Neustéle se tvofici fronta byla
dikazem, Ze to asi neni Spatné piti, coz
jsem si jednim kelimkem vzapéti potvr-
dila.

Velkopavlovicky vinaf Marek Susky
s manzelkou pfijel sice bez vina, ale
zato s merunkovymi dzemy. ,Zacali jsme
s nimi teprve letos vlastné proto, aby-
chom méli ¢im podékovat nasim klien-
tm. Ovocnych stromd mame na zahradé
i ve vinicich dost, tak pro¢ to nezkusit
jinak a origindlné. Kromé ¢isté meruriko-
vé marmelddy jsme ji ochutili také chilli
(tu si odnasim domu) a spole¢né matou
a vinem chardonnay. Skoda jen, Ze letos
byla $patna uroda merunék.” Ale neboj-
te, v dzemu u Suskych skoncily i jahody,
maliny, hrusky, ptibudou i Svestky, vzdy
s néjakou bylinkou ¢i kofenim.
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Merurikové dobroty, kam se podivds.

Po kelimku moc dobrého jable¢no-me-
runkového mostu jdu zakousnout néco
sladkého. Volba padne na valtickou Galerii
Reistna, kterd je nositelem gastronomického
pokroku v tomto mésté. Koupim si mfizkovy
kola¢ s tvarohem a merunkami. Je famodzni,
ostatné jako téméf vse, co Regina Schneid-
rova z tohoto podniku upece a jeji syn Lukas
uvafi. V brownie se pfijemné snoubi sladkost
merunék s hotkosti ¢okolady, muffin je
spravné nadychany a merunkova kéva osvé-
2ujici. Variaci ochucenych syrd, z nichz jeden
uzeny je s merurikami, si nesu domu. Jeho

Foto: Renata Hasilovd
jinak, s merurikami.

kratkodobé spojeni s mym oblibenym vinem
klaplo pozdéji vecer na jednicku.

Jakmile uslysim, Ze se vyhlasuji vysledky
soutéze merunkovych buchet, prodirdm
se ke stanu. SlySim jméno vitézky a vyzvu
k ochutnavce. Pfidam do kroku. NeZ tam
dorazim, tacy jsou vymetené. Kobylky buch-
tozravé, laji v duchu a Zal splachnu sklenici
oranzové frankovky.

Mitim do finale, tedy ke stanku s husimi
jatry. Nabidka je vic nez ldkava. Podle ma-
jitele Filipa Topfera meruriky husim jatrim
slusi. ,Na jidelnicku mam domdci pastiku

Filip Topfer dovazi foie gras a nabizi je na mnoho zptisobu. Ve Valticich, jak

Foto: Renata Hasilovd

foie gras s merurikovou hof¢ici, roladu z hu-
siho stehna s koriandrem, ofechy a merun-
kami, husi prsa s merufikovym catni a jako
dezert merunikovy cheescake. Co s receptl
tykd, vzdy oslovim nékterého ze zndmych
$éfkuchar(l” A déla dobre, protoze pasticka
se jen rozplyvala a s merunkovou hof¢ici
naramné souznéla.

Zéalusk mam jesté na,merunkové” prasat-
ko. Jenze odi by sice jedly donekonecna, le¢
Zaludek hlasi obsazeno. Udélam jesté jedno
kolecko a odfunim domu. Tak zase za rok!

Zuzana NeSporova

Vitejte
e’

COOP.

www.skupina.coop n
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Ze svéta

Sobrassadal

Speciality ,,de Mallorca“

s vuni bylin a chuti masa z ¢ernych prasat

Na zndmém balearském ostrové preZivaji i pres stale silici
evropsky dovoz tradi¢ni vyrobky, o které by byla skoda prijit.
Chovaji napriklad prasata, jejichZ maso a tuk jsou nabity
antioxidanty a jsou oznacovany za zdravé. Sladka lahidka ze
sddla specialniho domorodého plemena je stejné slavna treba
jako valasské frgaly. Unikatni
jsou téz likéry z maceratu
domacich bylin.

Kromé Madridu a Barcelony mé Mallorka nej-

V rodisti naptiklad jednoho z nejlepsich
antukar( historie tenisu, olympijského vi-
téze, sedmindsobného vitéze French Open
v muzské dvouhie, Rafaela Nadala je pfibliz-
né 620 000 stalych obyvatel, z toho pfiblizné
polovina v hlavnim mésté Palma de Mallor-
ca. Vice nez 1/5 tvofi Spanélé z pevniny, ktefi
sem pfichdzeji za praci v turistickych letovis-
cich. Vétsina obyvatel pusobi v cestovnim
ruchu a sluzbach, ostatni v zemédélstvi
nebo obuvnickém, kozedélném, Sperkai-
ském ¢i potravinarském pramyslu.

Vyroba z domacich surovin je ale stdle
vice na Ustupu. Na sacku mouky sice stoji, ze
vyrobeno na Mallorce’, ale ve skute¢nosti se
sem pfivazi obili na lodich z pevniny. Mouku
z ného pak melou v mlynu pobliz pfistavu.
Podobné jsou na tom v piipadé typickych
kozenych sandall, bez nichz jako turista
Mouka +nemuzete” z Mallorky odcestovat. Jsou sice

usity v mistnich tradi¢nich dilnach, ale uz
z dovezenych kazi.

Mistni kulinarské speciality

Tamni lidé jsou na svdj ,mallorsky” puvod
hrdi a i pfes viechny prekézky se dodnes
snazi ctit své narodni tradice. Mezi né urcité
patii pravé mistni kulindrni speciality.

Tak, jako se u nas traduje rceni,zije si
jako prase v zité", na Mallorce by mohli
zivot v blahobytu pfirovnavat k Zivotu
¢erného prasete. Cunikdim zvlastniho
plemene tam pod rypdky podsouvaiji fiky
a sladké lusky svatojanského chleba, ktery
u nds zndme zpracovany do hustého cer-
ného sirupu jako karob.

Polodivoké plemeno je pro svou ¢ernou
kizi a dlouhé cerné stétiny nazyvano prase
cerné - porc negre. Kdysi byvalo na ostro-
vech jedinym zdrojem proteinl. Chovatelé
vykrmuji cernd prasata fazolemi, zaludy a jak
uz bylo feceno, davaji jim i fiky a lusky rohov-
niku obecného. Praveé fiky pry dodavaji masu
onu specifickou nasladlou chut.

S Cernymi vepfi souviseji dvé baleédrské
speciality: sland sobrassada a sladka ens-
aimada. Za¢néme uzendiskym vyrobkem.
Sobrassada na pohled pfipomind o néco
silnéjsi klobasu o prdméru 5cm. Zaklad této
lahGidky tvofi maso a $pek cernych prasat,
ochucuje se soli, pepfem a paprikou. Drobné
mélnéné dilo se plni do pfirodnich strev,
uvazanych provazkem. Nez jdou sobrassady
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Klasicky vldcek vozr turisty po Palmé

do prodeje, nechaji se jesté tfi mésice zrat
povésené ve sklepé.

Maso a tuk ¢ernych vepit ma diky krmeni
Zaludy vysoky podil kyseliny olejové a antio-
xidanty, proto je cenné pro zdravi a chut a je
velmi kvalitni.

Tradi¢ni sobrassada nese oznaceni plvo-
du Sobrassada de Mallorca de Porc Negre.
Serviruje se podobné jako pastiky, nejcastéji
natfend na bilém pecivu. K mani je i levnéjsi
varianta vyrabéna z masa prasat domacich
nebo ze smési masa obou plemen.

Dalsi pochoutce z masa ¢ernych prasat se
fika Jamon lberico. Jde o kvalitni susenou
sunku a je srovnavana s takovymi delikate-
sami, jako jsou kavidr nebo Sampanské. Jeji
cena se pohybuje v fadech tisicli az dese-
titisicd korun za kus. A jak ji poznate, tedy
kromé vysoké ceny? Jamon Iberico konci
¢ernym kopytkem. Levnéjsi variantou této
delikatesy je Sunka z bilych prasat, Jamon
Serrano.

Vepiové sadlo nesmi chybét ani
ve sladkém pecivu

S Cernymi vepfi souvisi i dalsi specialita,
a to sladké nadychané pecivo ensaimada,
kterd se postupné rozsifila i do jinych casti
Spanélska. P¥i jeji ptipravé je totiz nezbyt-
nou surovinou veprové sadlo. Potird se jim
tence vyvéleny plat kynutého tésta. Z néj se
nasledné vyvali dlouhy valec, necha se opét
asi hodinu kynout a poté se sta¢i do tvaru
Snedi ulity.

Na Mallorcu si mozné vzpomenete pfi pfi-
pravé majonézy do Stédrovecerniho bram-
borového salatu. Pokud jste na ostrové byli,
urcité jste ochutnali tamni domdci majonézu
poddavanou s bilym chlebem ¢i masem. Oby-
vatelé ze sousedni Menorky dokonce maji
ke vzniku majonézy zajimavé vypravéni.

V roce 1756, po vitézstvi Francouzd nad
Brity, pry na ostrov pfijel hrabé Richelieu,
synovec znamého kardindla. V noci procha-
zel ulicemi hlavniho mésta Mahénu a dostal
hlad. V jedné z hospldek mu kuchar pfipra-
vil maso s vynikajici omackou, kterd méla
velky Uspéch a byla pojmenovana na pocest
mésta Mahonu - Mahonnaise. Richelieu si
pry recept odvezl do Francie a diky svétové

Palma de Mallorka

proslulé francouzské kuchyni se tak pivod-
né menorska omacka dostala pod nadzvem
majonéza do celého svéta. Mahonnaise se
vyrabi ze Zloutku, olivového oleje, citrono-
vé Stavy a koreni. Nékdy se pridava i treny
cesnek a nazev pak zni allioli. Majonézou
Mallor¢ané nesetti ani jako s doplrikem dalsi
z mistnich lahtdek - daru more langusty.
Langusty se sméji na Balearech lovit pouze
od kvétna do konce srpna, a proto langusto-
vou polévku mizete ochutnat pouze v 1été.

K tradi¢nim receptiim patfi langustova
polévka (caldereta de langosta), kterd patfi
se pouziva 1/2kg langusty na osobu, z ni se
vyrobi silny redukovany vyvar, ktery se nalije
na kousky opeceného chleba. Vafi se v hliné-
né misce den pfedem, aby se pokrm dobie
Julezel”. A kdyz neméte langustu? Pouzijte
rybu. Levnéjsi variantou je husta rybi polév-
ka (sopa de peix).

Jelibo Tunel nebo Palo

Po dobrém jidle jesté néco na tréveni.
| po této strdnce mad baledrsky ostrov co
nabidnout. Dlouha léta se tu podle rodinné
receptury pfipravuje ve vesni¢ce Bunyola
ve vnitrozemi likér zvany Tunel, plnény
do zelenych lahvi. Vyrabi se destilaci anyzu
a smési, kterd obsahuje aromatické macera-
ty rostlin, rostoucich na ostrové. Patii k nim
hefmanek, verbena, mata ¢i fenykl.

Udajné stal za ptipravou likéru Ramon
Llull, mistni spisovatel a filozof, ktery pry za-
ved| proces destilace v Evropé. Naucil se mu
béhem svych cest po arabském svété.V roce
1898 Antonio Nadal Muntaner zakladd spo-
le¢nost Antonio Nadal a za¢ne destilovat
alkohol ve dvou médénych destilacnich pri-
strojich. Prvnimi vyrobky byly anyzové likéry
podobné ginu. Roku 1907 vznikla pfedstava,
postavit vlak spojujici izolované zemédélské
vesnice ve vnitrozemi s hlavnim méstem
Palmou. A zacal se stavét "Tren de Soller",
zvany téz pomerancovy vlacek, jimz se sva-
zela predevsim Uroda pomeranc¢ a mandli.
Hlavni atrakci trasy je tfi kilometry dlouhy
dlouhy tunel, spojujici Soller s mésteckem
Bunyola. Antonio Nadal Muntaner byl vel-
kym obdivovatelem Zelezni¢niho projektu

Tunel

a proto pro svij likér zvolil znacku ,Tanel de
Mallorca". Zarovern ndzvem oslavuje otevieni
zelezni¢ni trasy hned vedle jeho palirny.
Mimochodem pomeranc¢ovym vldckem se
muUZzete projet dodnes. Jizda tunely a ve va-
gonech stejné starych jako by byl Titanik,
patii k oblibenym turistickym atrakcim.
DalSim oblibenym digestivem mistnich je
likér Palo. Jeho predchlidcem byl Iékarensky
vytazek z hofce a chininové kiry, kterym se
|é¢ila maldrie. Traduje se, Ze mistnim tento
Iék nechutnal, a proto premysleli, jak jeho
horkou chut vylepsit. Zkusili pridat treba
titinovy cukr, skofici, muskatovy ofisek
a svatojansky chléb (rohovnik), to vie lou-
Zili v anyzové pélence. A lahodny likér byl
na svété. Dnes se pod ochrannou zndmkou
pavodu Palo de Mallorca vyrabi jen z chini-
nové kary, korene hofce, cukru, karamelizo-
vané sacharézy a etylalkoholu.
Text a foto: Schneidy
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Spoluprace severoceskych
zemedélcl a potravinaru se saskymi

V ramci ,,Smlouvy o vzajemné preshrani¢ni spoluprdci” ze dne 29.1.2015 mezi Okresni
agrdrni komorou Most, Krajskym informacnim strediskem Usteckého kraje a Okresnim
svazem sedlaka v Sasku — GroBriickerswaldu a Zwonitzu se dne 6.6.2015 uskutecnila ndvstéva
Ceské delegace ve sloZeni zastupctii OAK Most, Usteckého kraje, SST Most — Velebudice

a firmy BILBO Smak s r.o. Most u pfileZitosti ,,Slavnosti na statku” RoBler-Hof v obci
Burkhardtsdorf v Sasku s mnoha atrakcemi, farmarskym trhem a prohlidkou statku.

Slavnosti na Rosslerové dvore se konaji
kazdoro¢né vzdy v ¢ervnu. Ucelem téchto
slavnosti je ukdzat verejnosti rodinnou
farmu se vSim vsudy.

Slavnostni zahajeni pronesl majitel far-
my Rolf Seyffert a détsky sbor PAPARENO.
Déti zazpivaly, recitovaly a tancovaly.

Pak nasledoval bohaty program, napf.
predvadéni vyroby syrG, ukazka tluceni
masla, malé ukazky zvifat pro déti, zdo-
beni krav a ptiprava na prehlidku zvitat,
jizdy se psim sprezenim, skola syr(, soutéz
v dojeni, zadvody traktord, svezeni déti
ve velkych traktorech, détské kulinafstvi
a zdobeni, pomalovani figur atd. Po cely
den hrdla hudba, velky uspéch sklidila
dechova hudba, kterd je u majitele velmi
oblibena.

VSude na dvofe byly stanky s obcerst-
venim z vyrobkd majitele - zvlasté syry,
jogurty, zelenina a dalsi vyrobky, o které
byl nepfetrzity zajem, pekaiské vyrobky —
kolace jahodové, Svestkové, rebarborové,
které pekla manzelka majitele. O provoz
slavnosti se starala dcera majitele a ve staji
byl syn majitele.

Historie farmy

Farma, jejimz majitelem je Rolf Seyffert se
svoji zenou - ,Résslertv dvir” je od roku
1991 veden jako rodinna firma a v roce
1997 zacali budovat vlastni pfimé ob-
chodovéni. Farma ma 120 ha z.p. v eko-
logickém rezimu hospodafeni, chovaji
90ks krav, 1 000ks hus a vykrmuiji kurata.
Hospodafi v LFA. Jako prvni vznikla jat-
ka, v nichz jsou pod stalou hygienickou
kontrolou vyrdbény masné a uzenaiské
vyrobky. Od roku 1998 otevieli vlastni
farmarskou prodejnu. Zajimavosti je, ze
z farmarské prodejny pres prosklené okno
mate moznost vidét teletnik a telata pfi
krmeni a piti.

Majitel farmy ,Résslertiv dviir” pan Rolf Seyffert

Od roku 2002 maji vlastni farmarskou
syrarnu, v niz jsou podle staré tradice vyra-
bény v médéném kotli syry.

V prodejné s kavarnou nabizeji prodej
hovéziho, teleciho a vepfového masa
a uzenin - vse z vlastniho chovu a porazky,
mlécné produkty — jogurty (husté, pevné,
ne tak sladké), tvrdé syry ze syrového
mléka, tvaroh, zmrzlinu, podmasli a maslo,
Cerstvé kurata a na vanoce husy.

Koupili dvé pojizdna chladirenskd auta
a denodenné rozvazeji Cerstvé, vlastni vy-
robené vyrobky.

Co jsme na farmé vidéli?

Pan Rolf Seyffert se nam zcela vénoval

po celou dobu navstévy.

B Farma se nachazi uprostred vesnice, kde
je cely statek s rodinnym obydlim, stdj
dojnic, bioplynova stanice, kavarna s ob-
chodem, velky dvir a potiebné zemé-
délské stroje, hned vedle stdje je senazni
plato plné jiz z letosni sklizné.

B K prohlidce vefejnosti byly veskeré pro-
story, staj dojnic s robotickym dojenim,
bez lidské prace, mlécnice, vyrobna syra
a mlécnych vyrobkd, prodejna s kavar-
nou a dalsi prostory.

B Na farmé byla vystava zemédélské tech-
niky — pouzivané stroje pro sklizen pice
a kukufice.

W Navstévnici, kterych bylo cca 2 000,
prochazeli bez problém0 prdjezdnou
stdji dojnic, méli moznost vidét, ¢im
se dojnice krmi — na zacatku stdje byly
na miskach ukazky krmeni s popiska-
mi — mineraly, Srot, seno, senaz a pak to
bylo vSechno smichané. Kravy i s bykem
byly v pohodé, vsichni ucastnici méli
moznost si prohlédnout jak dojnice
prechézeji do dojirny k dojeni, vie fizeno
pocitacem, cisténi a desinfekce vemene,
nasazovani struk(l automaticky a vlastni
dojeni. Sklenénymi trubkami pak nado-
jené mléko odtékalo do mlécnice.

W Ve vyrobné byla pfedvedena vyroba
syrG a jogurtd s vykladem, navstévnici
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zde projevovali velky zdjem o vyrobu.
Ve sklepé - syrarné, jsme vidéli rdzné
druhy zrajicich syrd - velka syrova kola
s riznymi pfichutémi.

B Rodinna farma nabizi pro vefejnost moz-
nost objednat prohlidky s privodcem,
pfi nichz si miZete vyrobit sv{j syr sami,
vzit si vzorky k ochutndni a vyzivnou pre-
snidavku. O tyto prohlidky je velky zajem
i ze zahranici.

Casto k nim ptijizd&ji sedlaci z Bavorska, se
kterymi maji spolupraci a velmi se jim
na rodinné farmé libi.

B Na slavnosti se prodavaly vyrobky
z Arénie, o které byl velky zdjem a které
jsou velmi zdravé a v Némecku velmi
oblibené.

Po celou dobu navstévy byl s nami nas sas-
ky kolega pan Jens Beyer z Gro3obelsdorfu,
predseda predstavenstva Okresniho svazu
sedlakd a pak za nami prijel také jednatel
Svazu sedlak pan Werner Bergelt. Pfi be-
sedé, které se zucastnila také zastupkyné
ministerstva zemédélstvi ze Saska jsme
probrali soucasné problémy, jak na ceské,
tak na saské strané. Hlavnimi problémy,
které trdpi zemédélce z obou zemi je
predevsim katastrofalni sucho a vyrazny
pokles cen mléka. Jens Beyer informovat, ze
z 1. sece sklidili jen 80 % pice a dalsiho vli-
vem sucha nic neroste. Z titulu nedostatku
krmeni a poklesu cen mléka zavreli 2 mensi
staje dojnic a nevi, co dal.

Hodné jsme diskutovali o dotacich -
zadosti o dotace pripravili do 15.5., nic
neprodluzovali, protoze viechny predpisy
znali z pravidel v roce 2014. Program roz-
voje venkova maji jiz delsi dobu schvaleny
a tak pripravuji projekty. Byla také kritizova-
na vyssi administrativni byrokracie a zatéz
pro zemédélce. Diskuze byla velmi bohata
a opét jsme se shodli, jak dUlezité je preda-
vani informaci a vyména zkusenosti.

Co rici na zavér?

Navstéva na ,Slavnosti na statku Rosslertv
dvir” byla velmi uzite¢na a poucna.

B Vidéli jsme malou rodinnou farmu se vse-
mi rodinnymi pfislusniky, jak dovedou ze
120 ha vytézit vysokou pfidanou hodno-
tu zpracovanim veskeré své zemédélské
produkce na potraviny.

B Vidéli jsme velké nadseni a lasku k zemé-
délstvi celé rodiny, jejich obétavost, um
a snahu dosahnout vyssich cild, cozZ je az
neskutecné.

B Vidéli jsme, jak je jejich rodina velmi va-
zena v celém okoli.

W Vidéli jsme vsak také velkou dfinu
a sebeobétovani celé rodiny, nebot to

je celodenni prace den co den, o so-
botach a nedélich a svatcich. Pfesto
vsak nad ni¢im nebreceli, nestézovali si,
byli neobycejné laskavi, stdle usmévavi
a veseli.

B Vsichni jsme byli z této navstévy velmi
nadseni a prejeme si, aby také u nas
vyrostly také takové rodinné farmy jako
v Sasku, které jen ,neprodavaji své obili
a fepku”, ale vyrdbi také néco navic.

B Tato slavnost byla krdsnym prikladem
projektu v CR —,Poznej svého farmare”,
veskeré naklady na propagaci své far-
my v$ak hradila rodina majitele.

B Propagace vlastnich vyrobk( na této
slavnosti byla perfektni.

Ludmila Holadova
feditelka OAK Most
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rodrna

INOYU OBJEVENA cHUT

Manufaktura na pivodni éeské lahidky

Zadejte u Vaseho prodejce delikates
a farméfskych produktii
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Virtualni spiZirna a eshop:
www.viadelicia.cz
objednavky@viadelicia.cz
Tel.: 583 455 081
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pivovarnictvi

Pivo ve skle

Teambuilding dcetnich

Pivo patri do skla
a ne do kelimku

Léto bez piva, stejné jako bez pivnich festivalu, si Ize v Ceské

republice jen téZko predstavit.

Od ¢ervna do zafi neuplyne snad jediny
vikend, aby se na nékterém misté republiky
nekonal minimalné jeden pivni festival.
Pivni festivaly se jiz staly nedilnou soucasti
propagace produkce regiondlnich, nadna-
rodnich pivovar(l i minipivovart a i proto
se v pfevazné vétsiné jedna o predstaveni
nékterého z nich..

Ten, ktery se konal v ¢ervnu v Praze pod
nazvem Pivo na ndplavce, se od mnoha
jinych lisil v nékolika aspektech.

Minipivovary a malé regionalni
pivovary

V soucasné dobé je v Ceské republice evi-
dovano 285 minipivovarQ a dalsi priibézné
pfibyvaji. Zatimco pred tfemi lety byl mini-
pivovar spise raritou, nyni se stal naprosto
béznou soucasti nasich mést a obci. Ros-
tou jako houby po desti. | proto jeden mi-
nipivovar ptipada v CR na 32 000 obyvatel,
naopak v Némecku na 55 000 obyvatel.
Neni v sildch milovnika piva viechny na-
vstivit a ochutnat jejich produkci. | proto
byl festival Pivo na ndplavce, konany jiz
potieti a koncipovany jako degustacni,
vyhrazen pouze malym ¢eskym pivovarim
a minipivovarim. Z celé republiky jich
tentokrat pfijelo 56. Nejvétsim poctem byl
zastoupen Stredocesky kraj (13) a hlavni
mésto Praha (10). Ale ani minipivovary ze
vzdalenych kraju jako napfiklad Zlinského,

Olomouckého, Jihomoravského ¢i Vysoci-
ny nechybély. Nékteré pivovary zde byly
poprvé, jiné jiz potfeti. Cely jejich seznam
je uveden na www.pivonanaplavce.cz.
Ceho si navstévnici nejvice cenili, byla pFi-
ma Ucast sladka ¢i majiteld zvlasté minipi-
vovar(, se kterymi si mohli popovidat.

Dlvodu jejich ucasti v Praze mize byt
nékolik. K tém hlavnim patfi prezentace
pivovaru i jeho specialnich piv, prizkum
trhu, premiera na trhu, vyto¢, pozvani
k navstéve, setkani sladkd. Premiéru na ve-
fejnosti si zde vychutnaly napfiklad mi-
nipivovar Muflon z prazskych Kunratic, ¢i
minipivovar Blahovar z Plzné. Predstavily
se také minipivovary na jejichz oznaceni
Jétajici pivovar” si verejnost teprve zvyka.
Jednd se o pivovary, které jsou v pfipravé
nebo nemaji vlastni pivovarské zafizeni
a proto jesté nevafi vlastni pivo. Pivo si
nechdvaji uvafit v jinych pivovarech, dle
vlastni receptury a prodavaji ho pod vlast-
ni znackou (Falko, Malesov, Two Tales).

Fracz - prekvapeni festivalu

Pivo s ndzvem Fracz by si spiSe zaslouzilo
oznaceni ,bomba” festivalu. Bylo pred-
staveno na stanku minipivovaru Blahovar
z Plzné. Nebylo uvedeno v katalogu a kdo
o0 ném nevédél, netusil, Ze se pfi jeho vzniku
jednalo o historicky projekt. Pivo bylo uva-
feno ve znameni ¢isla 2. Jednalo se o prvni

bavorsko - Cesky keller pils, ve kterém byly
spojeny dva pivni styly (kellerbier a pilse-
ner). Na uvareni dvou tisic litrQ historické
varky spolupracovaly dva pivovary (francky
Ellingen a cesky Blahovar) a dva zkuseni
sladci (S. Mutzel a V.Stuchl).

Pouzité suroviny se délily presné pal
na pul (slady dle vahy, chmele dle procena
hotkosti IBU). Pivo syté zlaté barvy zralo
v sklepich zdmeckého pivovaru Fiirst Carl
v Ellingenu Sest tydnG a bylo distojnym
predstavitelem dvou pivnich tradic - bavor-
ské a Ceské.

Pivo ve skle

Od prvniho ro¢niku organizatofi festivalu
prosazovali piti piva ze sklenénych dzban-
k@ ¢i pivnich sklenic. Letos se zdalo, ze tuto
myslenku jiz Uspésné a definitvné prosa-
dili jak u ptitomnych pivovarnikd, tak i na-
vstévnik(. Pilo se vyhradné ze sklenéného
dzbénku o obsahu 0,31 s pfizna¢nym na-
zvem Praha. Preferenci skla jednoznac¢né
potvrdila také organizatory festivalu vy-
hlasena soutéz. Jeji ucastnici méli za ukol
sepsat sedm davodd, pro¢ si mysli, ze
kvalitni pivo patii do skla a ne do kelimku,
potazmo plastové ldhve. K nejcastéji uva-
dénym ddvodim patfily estetika, tradice
a kultura konzumace, zrakové hodnoceni,
vliv na Zivotni prostredi, lepsi chut piva,
pozitek piti z orosené sklenice, zapojeni
vsech smyslG véetné sluchu.

Festivalové pivo

Stejné jako v minulych ro¢nicich i letos
bylo uvareno festivalové pivo, kterym se
stal —nefiltrovany a nepasterovany svétly
lezak s ndzvem Vltavska prsa 11°. Uvedeny
nazev vychazi z rznych plaveckych styl(.
Pivo uvafril lonisky vitéz navstévnické sou-
téZe o nejoblibenéjsi minipivovar Slepy
krtek z Ujkovic. Toto i jind piva evokovaly
chut na jidlo, ktera byla ukojena prostied-
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Zaplnénd vitavskd naplavka

nictvim tficeti gastronomickych zaftizeni
a jejich specialit od skvarkd az po bagety,
burgery a ¢eskou klasiku, domécich limo-
nad a kavy.

Soubéh s farmarskym trhem

Oblibeny a v sobotu hojné ndavstévovany
farmarsky trh konany na naplavce v tésné
blizkosti festivalu zcela jisté svym dilem
také prispél k jeho vysoké ndvstévnosti.
Obtézkani kosi¢ky s jahodami, zeleninou,

\

Relax s pivem

mlécnymi ¢i uzenarskymi vyrobky farmara
zamifili mnozi nakupujici také mezi milov-
niky piva ochutnat pivni specidly na sou-
sedni akci. Organizatofi usuzuji, Zze za dva
dny, obcas prolozené slabymi destovymi
prehankami, navstivilo pivni festival Pivo
na ndplavce pfiblizné 10 000 lidi.

Zastita ministra

| kdyZ podle ministra zemédélstvi Mariana
Jurecky, ktery nad festivalem prebral za-

Stitu, predstavuje produkce minipivovar(
odhadem pouze 2% z celkového vystavu
piva v CR, jsou jejich produkty na trhu neza-
stupitelné, ptindseji totiz do pivovarnictvi
rlznorodost, krajové speciality a také jsou
pokracovanim staletych tradic. Zajemce
o0 né také vybizeji k navstévé krajiny, no-
vych mist, nové mistni gastronomii a tim
i novym zazitk(m.

Michal Vokral

D T T T T T T T
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Jubilejni 30. rocnik veletrhu

SALIMA 2016

o0 WV

0

jiz za pul roku!

SALIMA - MBK - INTECO - VINEX kompletni prehlidka potravinarského priamyslu doplnéna
veletrhem obalt a tisku EmbaxPrint.

Nové zvoleny termin s vétsim poctem
pracovnich dnu jesté vice podpofi efektivni
byznys na brnénském vystavisti. Hlavnim
dlvodem pro zafazeni soboty je osloveni
jedné z hlavnich cilovych skupin veletrhu
- odbornikll z fad zivnostnikll a mensich
podnikd. Pro tuto cilovou skupinu je velmi
obtizné nalézt prostor k navstévé veletrhu
v pracovnim tydnu.

Nové firmy - Veletrhy Brno chystaji rozsah-
lou kampan s cilem ziskat nové firmy, které
na veletrzich SALIMA jesté nevystavovaly
a zaroven oslovit firmy, které na poslednich
ro¢nicich mezi vystavovateli chybély.

Nové podminky ucasti — Po prizkumu
cenové citlivosti mezi vystavovateli se Vele-
trhy Brno rozhodly upravit cenovou Uroven.
Vyrazné se tak snizila cena za 1m” kryté
vystavni plochy oproti minulému ro¢niku,
v podobném duchu doslo ke snizeni ceny
za registraci jednotlivych vystavovatelQ
a spoluvystavovatel(l. Uzavérka prihlasek je
stanovena na 30. 9. 2015.

iy

Prezentace na veletrzich SALIMA,
MBK, INTECO pfinasi podnikateliim
a firmam radu prilezitosti

Vystavovatelé mohou oslovit odborniky
z kompletniho odbytového spektra - od po-
travinaiského velkoobchodu i maloob-
chodu, pekafstvi, cukraren, pres HORECA
segment, importéry a exportéry potravin
a napojli az po potravinaiskou vyrobu a ma-
lovyrobu nebo dodavatele surovin a sluzeb.

Vsechny veletrhy maji vysokou uroven
a jsou ureny predevsim B2B navstév-
nikim. Stejné jako v minulém rocniku
potravinaiskych veletrhd bude oddélena
prezentace technologii a finalnich pro-
dukta.

V pavilonu A" bude probihat prezentace
potravin ceské i zahrani¢ni provenience,
budou zde umistény oficidlni zahrani¢ni
Ucasti a stanky jednotlivych dodavatell
potravin, pfisad, alkoholickych i nealkoho-
lickych napoja, cukrovinek, kdvy a caje, lah(-
dek aj. Chybét nebudou také Biopotraviny,
Regionalni potraviny nebo netradi¢ni a exo-
tické potraviny, stejné jako i nové trendy,
které hybou soucasnym potravinaiskym
trhem.

Odbornd sekce veletrhu SALIMA - tech-
nologie pro vyrobu potravin a napoju

- bude instalovana v pavilonu ,V* kde se
odbornym navstévnikiim predstavi techno-
logické expozice 8. mezinarodniho veletrhu
mlyndfstvi, pekafstvi a cukrafstvi MBK,
27. mezinarodniho veletrhu technologii
a zarizeni pro obchod, hotely a vefejné stra-
vovani INTECO.

Soubézné s veletrhy SALIMA — MBK - INTE-
CO bude probihat na brnénském vystavisti
i Mezinarodni veletrh obald a tisku Embax-
Print, a to v terminu od stfedy 17. do patku
19. Unora 2016. Spojeni téchto veletrhd se
osvédcilo i v minulych roc¢nicich a divod
je nasnadé - vysoké procento produkce
obalového prdmyslu sméfuje pravé do po-
travindrstvi.

Vazeni vystavovatelé,
vyuzijte pfileZitosti prihlasit se na mezi-
narodni veletrhy SALIMA - MBK - INTE-
CO. Uzavérka prihlasek je stanovena
na 30.9.2015, zédkladni cena ndjemného
vystavni plochy se po uplynuti fddného ter-
minu pro podani pfihlasky zvysuje o 20 %.
Veskeré informace o cendch a moznosti
prihlaseni vystavovateld on-line naleznete
na www.salima.cz v sekci,Jak se pfihlasit".
Vice informaci o veletrzich naleznete
na internetovych strdnkdch www.salima.cz,
www.mbk.cz a www.inteco.cz (ad)
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Dva koldce, co na plechu chybi, jsme kasteldnce
snédly, pfizndvdme se bez muceni.

Kasteldnka Ivana Matykovd na snimku vlevo
pripiji's jednou z ndvstévnic hradu Lichnice
likérem z ¢erného bezu

Vistupni brdna na hrad Lichnice ptisobr impozantné

Ctvrtstoleti mezi
milovanymi ruinami

S dobrotami domaci kuchyné se ¢lovék nemusi vZdy

jen setkdvat ve venkovskych restauracich nebo nové

na jarmarcich a trzich. My jsme dostali ochutnat skvélou
bublaninu a a likér z cerného bezu na hradé Lichnice

ve vychodnich Cechdch, nedalo méstecka Tremosnice.

Ivana Matykova stfezi pres 24 let hrad
Lichnice, pomyslinou branu Zeleznych
hor. No, hrad, vlastné je to od konce
tricetileté valky zficenina. Kdyz ovsem
po setkani s touto charismatickou Zenou
zficeninu opoustim, mam pocit, Ze jsem
poznala nejvétsi historicky poklad v zemi.

Podle Sipek se vydavam ku hradu, jez
byl vybudovan na skale ve 2. pol. 13. sto-
leti. Mél pry trojuhelnikovy pudorys
a mohutnou okrouhlou véz. ,Z parkovisté
je to, co by kamenem dohodil a pésky
dosel” Vim od kastelanky. Za chvilku uz
prochazim bytelnou branou. V rozlehlém
sinteriéru” to voni schnoucim senem
a materidouskou. Na zidce, puvodné zdi
jedné z komnat, se vyhtiva vzadcna uzovka
hladka, kterd vypada trochu jako zmije.

Vetiu se mezi hloucek turistd hltajicich
vyklad. V popredi stoji mensi Zena v let-
nim klobouc¢ku a dlouhych krémovych
Satech s voldny. Dama mezi Ctyriceti az
pétapadesati lety ma pronikavé modré
oci a podle reakci vyletnik( oplyva i neu-
véfitelnou schopnosti zaujmout.

Nitam vas u nas na Lichnici,” sezna-
mujeme se letmo. Pokracuje ve vykladu:
,Roku 1370 zde dlouhodobé pobyval
Karel IV. a vydaval z hradu dllezita roz-
hodnuti...” Kdo by dnes rekl, ze kdysi kon-
kurovala Lichnice kralovskym hradim,
jako byly Bezdéz ¢i Krivoklat, pomyslim
si a cekam, az kasteldnka vysle skupinku
vyletnikd s baterkami do sklepeni pod
hradem, abych se o ni dozvédéla vic.

S Lichnici je lvana Matykova propojena
od narozeni. Vyrlstala v domé v podhra-
di. Jejich sklep dokonce sousedil s tim
hradnim. ,Tenkrat jsem hrad vic nez
pamatku vnimala spi$ jako objekt doby-
vani, hraly jsme si tam s ostatnimi détmi,
opalovaly se,” popisuje svij druhy domoy,
na néjz ted pohlizi jako na cesky Stone-
henge. Magickou energii Lichnice vypo-
zorovala sama na sobé: ,Z ¢lovéka tady
spadnou veskeré starosti. Jako kdyby

je predal éteru. Treba kdyz se pohadédm
s manzelem, pfijdu sem na hrad a za ho-
dinu mu volam a posilam pusinky. Clovék
musi brat Zivot pozitivné. Brat z ného to
pékné” Mimochodem, s manzelem, kte-
rého si viditelné vazi, jsou spolu uz tficet
let. Mozna proto, Ze je Uplné jiny nez
ona - sportovné zalozeny, pUsobil v ¢eské
reprezentaci v orienta¢nim béhu. Povo-
lanim je zemédélec télem a dusi. Pani
kasteldnka zacala béhat az nedavno, kdyz
ji po Lichnici prohani jeji tfiletd vnucka.

K jejim kasteldnskym radostem a Uspé-
chlim patii vedle znamych kulturnich akci
i takové udalosti, jako je prosazeni mobil-
ni toalety.,Celé Uzemi Lichnice je Narodni
pfirodni rezervaci. Kdyz se mistni vzacné
rostliny, zvyklé na zvlastni slozeni pady,
pohnoji né¢im jinym, za¢nou je vytlaco-
vat koprivy,” objasnuje stru¢né dulezitost
novodobych ,vysernic”, jak se hradnim
toaletam bézné fikalo ve stfedovéku.

A Ze mistni puda dokaze délat s rGzny-
mi bylinkami takika kouzla, to dokazuje
velka sbirka jejich druhl v susenych
pugétcich, co jen pani kasteldanka ma.
Jsou to zasoby na celou zimu a z nich
vaii nebo ,louhuje” rGzné lécivé caje,
pfimichava zase jiné do polévek, ochuti
maso nebo zeleninu, zkratka je ,druhym
povolanim bylinkarka“. A jesté stihne vy-
robit neskute¢né lahodny likér z ¢erného
bezu s pfidatkem kavy a ten kold¢, jej
Ivana Matykova nazvala plackou, byl taky
neskutec¢né dobry. Kdyz ma chut rano
napéct, bere si tyhle ,placky” s sebou
na hrad a navstévnikim, co obzvlast dob-
fe naslouchali, rdda da ochutnat. A kdyz
uz tam budete, nechte si fici recept
na bublaninu, tak dobrou jsme dlouho
nejedli a ten likér, co ma navic Ié¢ivé ucin-
ky proti revmatismu, ten pry je velmi leh-
ké vytvofit. Navic uz zahy se tyto bobulky
daji sklidit, je ¢as na vyzkouseni.

(zub)
Fota Eugenie Linkova

86 Potravindrsky obzor

3/2015

Vsadila na mandlovici

a udelala dobre

Zeny jako tspésné podnikatelky uZ dnes nikoho neprekvapi.
Nicméné pokud se pohybuji na tak vysostném muZském
tizemi jako je vyroba alkoholu, je to stale jesté rarita.
Katerina Kopova z Hustopeci a jeji mandlovice jsou
vyjimkou, kterd, jak znamo, potvrzuje pravidlo.

Vystudovand zemédélskd inzenyrka pro-
sla nékolika profesemi a vzdy peclivé
sledovala déni v Hustopecich a okoli.
V kraji vina a merunék ji neunikla ani
mistni specialita v podobé podomdacku
palené mandlovice. Po obnové unikat-
nich mandlonovych sadl nad méstem,
jedinych svého druhu v nasi zemi, nahle
méla jasno, co chce délat. Nebylo to vi-
bec lehké, ale podafilo se.

P Jak vase pout k finalnim produktiim
vlubec zacala?

V dobé, kdy se v Hustopecich revitalizovaly
mandlonové sady, jsem pracovala jako re-
daktorka a informace jsem tedy méla pfimo
od zdroje. Také jsem védéla, ze kdykoliv
do naseho mésta prijela néjakd navstéva,
vzdy ji kromé vina hostili pravé i domdci man-
dlovici. A pfislo mi lito, Ze neni k dispozici jako
legdlIni origindlni darek ¢i suvenyr pro viech-
ny navstévniky Hustopeci — jako krasna lahev

Originalni Hustopecskd mandlovice obsahuje
38 % obj. alkoholu a tvoif ji vinny lih, voda,
vinny most a prirodni horkomandlové aroma.

se zarukou veskrze kvalitniho piti, kterou si
lidé doma daji sami ¢i s prateli a zaroven si
vzpomenou na pfijemné straveny ¢as.
»>Napad je oviem jedna véci a realiza-
ce druha. Jak tézké, ¢i snadné, to bylo?
Mandlovici jsem zacala legalizovat v té
UplIné nejhorsi dobé pro tvrdy alkohol, tedy
v roce 2012, neblaze proslulém metanolo-
vou aférou. Na verejnost jsem ji chtéla slav-
nostné uvést zrovna kdyz bylo vyhlaseno
embargo na prodej tvrdého alkoholu na ve-
fejnosti. Vsichni mi blizci mé od pokrac¢ovani
odrazovali i kvili relativné vyssi cené finalni-
ho produktu. Trvala jsem nejen na tom, aby
receptura byla jedinec¢nd, ale aby se jednalo
o cisté pfirodni a vysoce kvalitni produkt.
A nemohla jsem samoziejmé veédét, jestli
lidé za to budou ochotni dat penize. Védéla
jsem, ze je to origindlni piti, ale nevédéla
jsem, kolik lidi to oceni. Doufala jsem, ze
po metanolové cause se lidé budou vic
zajimat o to, co piji. Mandlovice tu byla, je
a doufam, Ze dlouho bude pro ty, kdo si
chtéji dat néco vyjimecného a dobrého.

»S kym jste pfi ,vyvoji” mandlovice
spolupracovala?

Chtéla jsem mit souhlas dvou pan(, na je-
jichz nazoru mi opravdu hodné zalezelo.
Prvnim z nich byl Rudolf Poslusny, husto-
pecsky sadarsky nestor, ktery zdejsi man-
dloriové sady zakladal a od néhoz jsem
dostala zakladni recepturu, kterou jsem
postupné vyladila smérem k lahodnosti.
Druhym pak byvaly hustopecsky starosta
Jifi Teply. Méla jsem $tésti, oba byli mym
napadem nadseni. Byli radi, Ze se nékdo
ujme toho, aby dal mandlovici oficialni tvar
v lahvi, kterd bude reprezentovat mésto.
Nemam ani lihovar, ani prazirnu. Spolupra-
cuji s peclivé vybranymi malymi rodinnymi

~ firmami na Morave i v Cechach, s jejichz

majiteli jsem naladéna na stejné viné.

P Vy jste oviem nezlstala jen u man-
dlovice.

Od zacatku jsem védeéla, ze chci minimalné
dva produkty — svétly a tmavy. Po tfi ctvrté
roce po legalizaci mandlovice jsem zacala

InZenyrka Katerina Kopovd s lahvi origindlni
Hustopecské mandlovice

pracovat na kdvovém likéru s mandlovym
aromatem a tak vznikla Hustopecskd kavova
mandle. Vysledek je lepsi, nez jsem cekala,
vlastné mé doslova ohromil, pfestoze sama
likéry nijak nevyhledavam. Likér je navic za-
jimavy tim, Ze jsme u néj takfikajic pritvrdili.
Zatimco bézné likéry maji obsah alkoholu
maximalné do 20%, mudj ma 25 %. To spolu
se 100% vytazkem z kavy Arabica je dlvo-
dem, ze kdvova mandle chutna i muzdm.
Tretim vyrobkem je kava s pfichuti a vani
mandli. A musim fict, ze i ta se prekvapivé
dobfe prodava. Uspéch viech tfi vyrobkd je
dlikazem, Ze lidé si z dovolenych chtéji od-
vézt néco jiného, nejlépe origindlniho a co si
doma vychutnaji.

Zuzana NeSporova
fota: archiv firmy

Hustopecskd
mandlova kdva

se skldda ze

100% arabiky

z jihoamerickych kav
s prichuti mandlr.

K manf je v zrnkové

i mleté podobé
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VAS DISTRIBUTOR CHEMIKALII

Amino kyseliny a jejich derivaty
W |-leucin
W L-valin

W -isoleucin
W L-arginin
W glycin

B [-glutamin
W L-prolin
W taurin

W L-lysin

W L-cystein
W L-tyrosin
W L-kreatin
W L-karnitin

Aromata
(tekutd, sypkd, enkapsul i)

W mlééné proteiny

W syrové prasky (ementdl, eidam,
camembert, blue cheese, kozi, gouda,
chedar)

Mouky a ceredlie

W piedielatinizované funkini mouky
s vysokou vaznosti vody (pleniénd,
kukufiénd, ryZova)

W pufované ceredlie

W pelety

W pieniény lepek

Snifeny obsah Na*
nahrada jed|é soli

komplexni sortiment aromat a aromatickych
litek pro iroké spek indfskjch

aplikaci (sladké, slané)

Béze pro napoje
B nealkoholické
M izotonické
W energetické

Piirodni sladidla

B fruktéza

W dextriza

W glukdzové sirupy

B glukdzo-fruktozové sirupy

B fruktdzo-glukbzové sirupy

W tekuté vijrobky  cukr (tekuty cuks,

W E224- disificitan draselny
M E300- kyselina askorbovd
M E316- erythorban sodny
B E321- butylhydroxytoluen
W E322- leciting

B E325- mléénan sodny

M E326- mléinan draselny
B E330- kyselina citronovd
W E 331 - citrdty sodné

W E334- kyselina vinnd

M E338- kyselina fosforeénd

Barviva,

pfirodni a synteticka

B E100- kurkumin

B E101- riboflavin,
riboflavin-5"-fosforednan

B E120- kokenila, kyselina karminovd,
karminy

B E140- chiorofyly a chlorofyliny

W E141-médnaté komplexy chlorofyld
a chlorofylind

B E150a - karamel

B E150b - kausticky sulfitovy karamel

B E150c - amoniakovy karamel

B E 331 - citrdty sodné

W E334- kyselina vinnd

W E2336- vinany draselné

B E338 - kyselina fosforeénd

W E 341 - fosforeénany vapenaté

B E 363 - kyselina jantarovd

W E 380 - citrdt amonny

W E 385 - dvojsodno-vapenatd sil kyseliny
ethylendiamintetraoctové

M E575 - glukono-delta lakton

Emulgatory

W E322 - lecitiny tekuté a praskové,
(stjovy, fepkovy, slunednicovy)

M E471- mono- a diglyceridy mastnych
kyselin z jedlych tukil

B E472a - estery mono- a diglyceridd
mastnych kyselin s kyselinou octovou

B E472b - estery mono- a diglyceridd
mastnjch kyselin s kyselinou mléénou

W E472c- estery mono- a diglyceridd
mastnych kyselin s kyselinou citronovou

W £ 472d - estery mono- a diglyceridd
mastnych kyselin s kyselinou vinnou

B E472¢- estery mono- a diglyceridd

Tavici soli

W E 339 - fosforeénan sodny
B £ 450 - difosforeénany
W E452- polyfosforeénany

Nosiée a rozpoustédia

Rozpouitédia

W metanol

W etylacetdt

B etylacetdt

M isopropanol

B emonopropylenglykel

B eglycerin 86,5%, 99,5% pharma

Protispékavé latky
Ilhéujici latky

Priimyslova chemie

W hydroxid sodny tekuty 50%
M kyselina dusicnd 50%, 60%
W kyselina sirovd 94/98%, 37%
W kyselina fosforeénd 75%, 85%
B metakfemicitan sodny

tekuty invertni cukr) M E150d - amoniak-sulfitovy karamel mastnych kysefin s kyselinou mono- M peroxidy - technickd i potravindiskd
Brambory a vyrobky z nich B E153 - medicindlni uhli adiacetylvinnou kvalita - Solvay
B bramborov kate Rostlinné extrakty (2 rostlinné suroviny) W E4721- smésné estery mono- B kyselina peroctovs
B bramborovy Skrab rostlinné extrakty vhodné zejména do M E160a - karoteny a diglyceridl mastnych kyselin W chlornan sodnj
W modifikované bramborové Skroby doplfiki stravy (jitrocel, 3alvé], rozmaryn, M E 160b - annata, bixin, norbixin s kyselinami octovou a vinnou W kyselina chlorovodikova 31%, 37%
B bramborova visknina roibos, boswellia apod.) W E 160c - paprikovy extrakt, kapsanthin, M acetanhydrid
kapsorubin ahuitovadla, stabilizatory W kyselina octovi
Enzymy a enzymatické pripravky Séja a vyrobky z ni W E161b-lutein W E 339 - fosforednany sodné W fosfore¢nan diamonny
W oamyliza W s6jové mouka (plnotutnd, odtuénénd) W E162- betalainové erved, betanin B E 340- fosforeénany draselné W dusiénan amonnj
W -glukaniza W sdjové bilkovinné izolaty W 163 - anthokyany B E 341 - fosforenany vapenaté W uhlicitan vépenaty
B [-fruktofuranosidiza B E401- alginat sodny
W fosfolipdza Skroby a vjrobky z néj Sladidla W E406 - agar
B glukoamyliza B modifikevané (kukuficné) a nativni B E950-acesulfam K W E 407 - karagenan Pnoc s "‘MI)
W yylaniza (bramborovy, kukufiény, tapiokovy) M E951-aspartam B E410- karubin -
M transglutamindza atd, Sroby M E953-isomalt ] quar
B THIN GUM - moiind néhrada pektinu B 954 - sacharin a jeho sodni sl - uma Plobive ne destim frhe it od
Fortifikace potravin = maltodextriny W E955- sukral6ea ] . roku 1994,
W vitaminy a vitaminové smési B E 960 - steviollykosidy gellan
W minerdly a minerdlni smési Toffee karamel W E952 - cyklamadt sodny ] “komjak Zostupujeme 50 prednich svétovych
W kofein B E440- pektiny - pektin, amidovany vyrobd potravindiskych aditiv
M smési je moZné sestavit a namichat Vidkniny pektin aingredienci,
podie individudiniho préni 2dkaznika W ¢ekankovi (oligofruktoza, inulin), M E 200 - kyselina sorbova W E 460 - celulézy - mikrokrystalicka
pirodni nerozpustnd vidknina z kofene B E202- sorban draselny celulfza, praskovd celuloza Doddvdme produkty vice nez 500
Hydroly é rostlinné p cekanky M E210- kyselina benzoovd W E461- methyleeluliza deskyjm zdkaznikiim v oblasti food
(HVP), kvasniéné extrakty B bambusovi B E211- benzodt sodny W E 463 - hydroxypropyleeluldza a 2
B bramborovi W 221-sificitan sodny W E466 - karboxymethylceluliza pharm
Chemie pro dpravu pitné a odpadni B citrusovd W £ 223- disificitan sodny W E1200- polydextrézy
vody W hrachovi B E224- dsictan draselny B E1412- fosforecnanovj diesterSkrobu Vnasem portfliu naleznete témé
B jableini W F234-nisin W E 1422 - acetylovany Skrobovj adipan 1500 produktd.
Miééné kultury a syfidla W Psyliium W E235- natamyein W E 1442 - hydroxypropylikrobovy )
W projogurty W E260- kyselina octovi difosforecnan Poskytujeme zdarma odborné
B jogurtové ndpoje Zelatina W E262- octany sodné poradenstvi, semindfe a sluzby
W kefiry M E 270 - kyselina mléénd Latky zvyraziujici chut a viini aplikaénilaboratore.
W acidofilni miéka Zivodiné proteiny B E 280 - kyselina propionovd M E621- glutamit sodny
M zakysané smetany W plazma M £ 281- propiondt sodny B E631-inosindt sodng Vyhodné umisténi regiondinich
B sy B hemoglobin W £ 282 - propiondt vipenaty W E635-sodné soli 5"-ribonukeotidd skladii zajistuje snadnou
W tvarohy | kolagenni bilkovina W [ 363 - kyselina jantarovd v viechny Hlen
B mlééné proteiny Regultory kyselosti dostupnost pro viechny Klienty
Miéko a virobky z néj W E 296 - kyselina jableéna KypFici latky arychlé doddvky produkti,
W syrovitka Antioxidanty B E326- mléénan draselnj W E 500 - uhlicitany sodné = 5
B syrovatkovj koncentrat W 221 -sifitan sodnj W £327- mlétnan vépenaty M 503 - ublicitan amonny Disponujeme zkusenym tymem
W laktéza W E223-disifititan sodny W £330 kyselina citronovd W 341 - dihydrogenfosforeénan vipenaty obchodnich zdstupci po celé CR.
KONTAKTUJTE NAS:
Obchodni zéstupce Obchodni zastupce Obchodni zéstupce Obchodni zastupce
- specialista pro savoury aplikace - specialista pro savoury aplikace pro Cechy pro Moravu
Védlav Hodina Mikulas Strnadel Lukas Feit Hana Hordkovd

mobil: +420 603 294712
e-mall: vaclav.hedina@brenntag.cz

\

mobil: +420 731431044
e-mail: mikulas.strnadel@brenntag.cz

mobil: +420 604 222 741
e-mail: lukas.feit@brenntag.c

VICE INFORMACI NALEZNETE NA
www.brenntag.cz

mabil: -+420 604 222 742
e-mail: hana.horakova@brenntag.cz




RENOMIA VAS PORADCE V POJISTENI

AGRO

Exkluzivni nabidka pojisténi plodin a zvirat, stroju,

majetku, vozidel, odpovédnosti za Skodu i osobniho pojisténi.

SLOUZIME VAM S RADOSTI | +420 221 421 788 | www.renomiaagro.cz
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